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Giris

Denetimler, NSW Gida Kurumundan ruhsat almis olan isletmelerde gergeklestirilir. Denetim bir isletmenin Gida
Guvenligi Programini (GGP) ve bu programin yani sira, Gida Yénetmeligi icinde yer alan Gida Glvenligi Planinin
(Plan) tum diger gerekliliklerine uygunlugunu degerlendirir. Bu rehberlik belgesi, denetimler esnasinda Duizeltici
Eylem Talepleri (CAR) seklinde glindeme getirilen uygunsuzluklarda gegerli olan derecelendirmelerle ilgili bilgi
saglamaktadir.

Bu belgenin amaci, yetkili denetgilere ruhsatli gida isletmelerinde denetimler yaparken kullanabilecekleri tutarli bir
yaklasim sunmaktir. Bu rehberlik belgesi uygunluk denetimi strecini, denetimlerde kusurlarin hangi sebeplerle
belirlendigini ve bunlarin gida glvenligi Gzerindeki etkisini anlamak amaciyla gida isletmeleri tarafindan da
kullanilabilir.

Bu rehberlik, 2015 Gida Yonetmelidi, Avustralya Yeni Zelanda Gida Standartlari Kanunu (Kanun) ve asagida
belirtilen sektdre 6zel standartlarin gerekliliklerine dayanmaktadir:

Et nakliye tasitlari, mezbahalar, et igleyiciler

AS 4696-2007 — Etin ve insan Tiiketimine Yonelik Et Uriinlerinin Hijyenik Olarak Uretimi ve Nakledilmesi

AS 4465-2006 — insan Tiiketimine Yonelik Kiimes Hayvani Eti Tesislerinin insasi ve Bu Tesislerdeki Uretim

Perakende et tesisleri

Perakende Et Tesislerinin insasi ve Bu Tesislerin Hijyenik Olarak Faaliyet Gdstermesi icin NSW Standardi

Siit Girtiinii igleme tesisleri —pastdrizasyon
AS 3993-2003 — Siit ve diper sivi sit Urinlerinin pastérizasyonunda kullanilan ekipmanlar — Siirekli akis sistemleri

ANZDAC — Avustralya Isil islem Ekipmanlari ve Siireclerinin Dogrulanmasi ve Onaylanmasi Kilavuzu

Kabuklu deniz Grunleri

NSW Kabuklu Deniz Uriinleri Sektorii Kilavuzu

Bu Denetimlerle ilgili Rehberlik belgesi, Gida Kurumunca diizenlemeye tabi olan av hayvani eti igletmeleri, insan
tUketimine uygun olmayan hayvan mezbahalari, yabani kabuklu deniz trinl toplayicilari, gida nakliyesi ya da sut
Urdind, yumurta ve kimes hayvani igletmeleri gibi bazi sektorler igin sektdre 6zel rehberlik saglamamaktadir.

Asagidaki Tablo 6 tim Planlarda yer alan ortak unsurlarin hepsinde kullanilacak olan rehberlik bilgilerini igerir.
Asagidaki tablolar her bir Plan kapsamindaki sektére 6zel gereklilikler ve sorunlarla ilgili rehberlik bilgilerini
icermektedir.

Tablo 7. Et isleme tesisleri

Tablo 8. Tarim Bakanligina 6zel — et

Tablo 9. St Grlind igleme

Tablo 10. Tarim Bakanligina 6zel — sut Urtnleri
Tablo 11. Hassas topluluklar

Tablo 12. Deniz Urunu isleme

Tablo 13. Kabuklu deniz Grind toplama

-(L“‘I; Department of

Primary Industries
GOVERNMENT FOOd Authorlty

More resources at foodauthority.nsw.gov.au ﬁ nswfoodauthority E nswfoodauth



http://www.publish.csiro.au/pid/5553.htm
http://www.publish.csiro.au/pid/5203.htm
http://www.foodauthority.nsw.gov.au/_Documents/industry/standard_for_construction_retail_meat.pdf
https://www.saiglobal.com/PDFTemp/Previews/OSH/as/as3000/3900/3993.pdf
http://www.agriculture.gov.au/export/food/dairy/pubs-guidelines/pasteurisers
http://www.foodauthority.nsw.gov.au/_Documents/industry/shellfish_industry_manual.pdf

Denetim nedir?

Denetim, yetkili bir denetcinin gida guvenligi uygunlugunu degerlendirmek igin bir tesisi ziyaret etme surecidir.
Denetim esnasinda denetci tesisin denetlemesini yapar, gida isleme uygulamalarini gézlemler ve gida glvenligi
dokimantasyonunu (gida glvenligi programi ve izleme sureci dahil) inceler.

Denetimi kim yapar?

Ruhsatli igletmelerde yapilan denetimler yetkili bir denetci tarafindan yerine getirilir (yetkisini 2003 Gida
Kanunundan almaktadir). Yetkili Denetgiler, Gida Kurumu adina denetimler gergeklestirmek lzere s6zlesmeli
olarak calisabilir (Uciincii Sahis Denetgiler) veya Gida Kurumunun galisani olabilir. Gida Kurumunun galisani olan
denetciler de 2003 Gida Kanunu kapsaminda yetkili denetgi olarak sayilmaktadir ve hem yetkili denetci hem de
yetkili memur gérevlerini yerine getirebilir. ihracat izinli kuruluslarin denetimlerini gergeklestiren Gida Kurumu
calisani denetciler 1982 ihracat Kontrolii Kanunu kapsaminda da yetkili memur sayiimaktadir.

Denetim neleri icerir?
Bir denetim esnasinda, denetgi sunlari kontrol edecektir:
e bir gida glvenligi programinin mevcut oldugu

e tum kritik gida glvenligi tehlikelerinin belirlenmesi i¢in bltliin gida isleme faaliyetlerinin analiz edilmis ve bu
tehlikeleri kontrol etmek igin prosedurlerin kullanima gegirilmis oldugu

e isletmenin isledigi batdn Grdnlerin agiklamalarinin bulundugu
e calisma talimatlari ve prosedurlerinin oldugu
e izleme formlarinin oldugu

e isletmenin gida guvenligi riskleri dogurabilecek yapisal sorunlarla ilgili bir bakim ve insaat surecinin mevcut
oldugu

e isletmenin belirli islerden sorumlu amirler ve galisanlar atadigi, hijyen, kimyasal depolama, hasarat kontrold,
egitim, Urln geri gagirma, dahili inceleme ve musteri sikayetlerini degerlendirme prosedurleri dahil olmak Uzere
iyi bir imalat surecinin mevcut oldugu

e gidaigletmesinin kendisine ait gida glvenligi programina ve ilgili tim yasal gerekliliklere uydugu.
Uygunsuzluklarin derecelendirilmesi

Denetginin elinde kontrol edilecek alanlarin bir listesi bulunur. Bir alan kabul edilemez standarttaysa, denetci
Duzeltici Eylem Talebi (CAR) agar. CAR’ye kanit olacak fotograflarin yani sira, baska genel fotograflar ¢ekilir. Her
CAR’ye derece ve puanlar tahsis edilir. Tahsis edilen puanlarin sayisi, memurun unsuru ‘kritik’, ‘blyUk’ ya da
‘kiguk’ olarak derecelendirmesine bagh olarak degisir. Her bir kategoriye tahsis edilen puanlar sunlardir:

e Kritik kusur — 64 puan

Kritik kusurlar su konularda basarisizliklardir:

a) sagliga zararh gida uretimine yol agmasi gok muhtemel ya da buna yol agmis sekilde Uygulama Esaslari
ya da bir Standardin gerekliliklerine uyulmasi; veya

b) gidanin etiketlenmesi ya da ticari agiklamasiyla ilgili Standartlarin gerekliliklerine uyulmasi; veya

c) Dbelirtilen siire icinde blyuk bir uygunsuzluga dair duzeltici eylem talebine uyulmasi.
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Bu kategorideki kusurlar sunlari igerir:
o Sanitasyon prosedtrlerinde ciddi bir bozulma
o Atik tesislerinin gidayi, suyu ya da ekipmanlari kirletmesi
o Gida igleme alanlarinda igilebilir olmayan su (buhar ve buz dahil) kullaniimasi
o Ciddi hasere istilasi
o Satisa sunulan islenmis gidalarin dGriin standartlarina uymamasi

o Dokimantasyonda belirtilen prosedtrlerde bozulma ya da gidanin gtvenli veya saglikli olusunu
tehlikeye atan tim uygunsuzluklar.

e BiylUk kusur — 8 puan

Buyuk kusur, sagliga zararli gida Uretimi veya gidalarin yanlis etiketlenmesi sonucunu dogurmasi muhtemel,
ancak kritik kusur olusturmayacak sekilde bir Standardin, Uygulama Esasinin ve/veya yasanin gerekliliklerine
uymakta basarisiz olunmasidir. Bu kategorideki kusurlar sunlari icerir:

o Etkili olmayan hasere kontroll, yetersiz temizlik programi

o Var olan hijyen standartlari konusunda buytik bir uygunsuzluk

o Hazirlama ve isleme esnasinda gidalarin veya igeriklerin kontroliniin yetersiz olmasi
o Belgelenen prosedirlerin disina ¢ikilmasi, yanhs kalibrasyon proseduirleri

o lIslenmis gidalarin sagliga uygunlugunu tehlikeye atabilecek ya da gidalarin yanlis etiketlenmesine yol
acgabilecek diger kusurlar

e Kiguk kusur — 2 puan

Kuguk kusur, sagliga zararl gida Uretimi veya gidalarin yanlis etiketlenmesi sonucunu dogurmasi muhtemel,
ancak buyuk ya da kritik kusur olusturmayacak sekilde bir Standardin ya da yasada atifta bulunulan bir
Uygulama Esasinin gerekliliklerine uymakta basarisiz olunmasidir.

Bir uygunsuzluk igin hangi derecelendirmenin kullanilacagina karar verirken denetgi ¢esitli faktorleri gdz dniine
alacaktir:

e Uygunsuzlugun gida guvenligi riski diizeyi; buna gida turleri, isletmenin boyutu ve dagitim, gidanin tiketicisi
(genel ya da hassas topluluklar) dahildir.

e Tesisin genel standardi, gida glivenligi sistemleri ve isletmenin gida guvenligi kiltird.
e Isletmenin genel uygunluk ve uygunsuzluk gecmisi, érn. sorun tekrarlaniyor mu.

e isletmenin uygunsuzluk durumunda diizeltici eylemde bulunma yetenegi ve bu konudaki tavri.

CAR’nin Yiikseltilmesi

isletme bir denetimde belirlenen herhangi bir CAR veya kusuru gereken siire igerisinde gideremezse ya da ayni
sorun bir denetgi tarafindan pes pese iki denetimde gdzlemlenirse, CAR derecesi yukseltilebilir. Bunun anlami
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kuglk kategorisinin blyuk kategorisine ya da buyuk kategorisinin kritik kategorisine yukseltilecegidir. Etkili dizeltici
eylemde bulunulamamasi gida gavenligini tehdit ediyorsa, denetgiler takdir haklarini kullanarak bir sorunu
dogrudan kritik kategorisine yukseltebilir.

Ayrica bagka bir CAR ya da kusur bulunmasi da duzeltici eylemin yetersiz oldugu seklinde degerlendirilebilir, ¢linku
isletme asil sorunu gidermek ya da tekrar etmesini dnlemek icin etkili dizeltici eylemlerde bulunmakta basarisiz
olmustur.

Asagidaki tablolar, mevcut bilgiler ve verilere dayali olarak, denetimler igin yol gdsterici niteliktedir ve genellikle
farkinda olunmasi gereken ana risk alanlaridir. Bunlarin yalnizca kilavuz ilkeler oldugu ve mevcut diger kaynaklarla
ve denetcinin profesyonel kanisi ve bilgisiyle birlikte kullaniimalarinin gerektigi géz éniine alinmalidir.

Denetim sonucuna nasil karar verilir?

Denetim sonunda verilen puanlar toplanarak isletmenin ‘A’ ile ‘E’ arasindaki toplam derecesini belirlenir (Tablo 1’de
gOsterilmektedir).

Tablo 1. Denetim derecelendirmesi

Derece Verilen toplam puan sayisi Denetim sonucu
A 0-15 KABUL EDILIR

B 16-31 KABUL EDILIR

© 32 -47 MARJINAL

D 48 — 63 KABUL EDILEMEZ
E 64 ve Ustl KABUL EDILEMEZ

Isletmenin denetim sonucu kabul edilir ise ne siklikta rutin denetim yapilir?

Mevcut lisansli isletmelerde, uygunluk denetimi modeline dayali olarak diizenli denetimler gergeklestirilir. Yeni
isletmeler, yeni ruhsat sahiplerinin yasal gerekliliklere uzun vadeli uygunluklarini gésterebilmeleri icin denetimlerin
daha sik olarak gergeklestirildigi ruhsat verme denetim modeline dayali olarak denetlenir. Ruhsat verme denetim
modeli hakkindaki diger bilgileri Gida Kurumunun internet sitesinde bulabilirsiniz.

Uygunluk denetim modeli kapsamindaki denetimlerin sikligi isletmenin tiirine (Oncelik 1 ya da 2 isletmeleri) ve son
denetimde alinan dereceye bagldir. Gida isletmelerinin dncelik Siniflandirmalari hakkinda daha fazla bilgiye Gida
Kurumunun internet sitesinden ulasilabilir.

Tablo 2. Uygunluk denetimi sikhgi

Derece Oncelik 1 Oncelik 2
A 12 ay * 24ay”
B 6 ay 12 ay
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© 3ay 6 ay

*Ihracat Izinli Kuruluslar igin 6 ay

**Ihracat izinli Kuruluslar icin 12 ay

Tablo 3. Kabul edilemez denetim sikhgi

Derece Takip Kabul edilemez takip denetimi Kabul edilir takip denetimi
denetimi/denetimleri

D veya E 1ay 1 aylik denetimlerde kalir ve ek Orijinal denetim planina geri déner
yaptirim uygulanir (ilk D eya E dereceli denetimin
oncesi)

Tablo 4. Onerilen yaptirim

Derece Yaptirim
A Gida Kurumu gida guvenligi risklerini kontrol etmek
icin uygun bir yaptirim uygular. Olasi yaptirimlar
B asagidaki bolimde 6zetlenmistir
(©
D
E

Kabul edilemez denetim sonucu

Bir denetimde kritik uygunsuzluklar tespit edilirse, denetgi denetim sonucunu kabul edilemez olarak kayit altina alir
ve uygun yaptirimi uygulamak igin fotograflar, numuneler ve kayitlar (mulakat) gibi kanitlar toplar.

Yaptirim, Gida Kurumu Uygunluk ve Yaptirim Politikasina uygun olarak bir yetkili memur tarafindan uygulanacaktir.
Yaptirimlar, bunlarla sinirli olmamak Uzere, asagidakileri igerebilir;

S6zIlU ya da yazih bir uyari — igletme daha baska uygunsuzluklar da olmasi halinde daha bagka yaptirimlarin
uygulanabilecegi konusunda uyarilir

e Duzeltme Bildirimi - isletmeye, yetkili memur sorunun ele alindidi ve uygunlugun saglandigini kontrol etmek igin
geri dénene kadar uygunsuzlugu dizeltmesi igin bir stre verilir. Streye, uygunsuzlugun neden oldugu gida
guvenligi risklerine ve sorunun duzeltiimesi icin tahmin edilen streye dayali olarak yetkili memur tarafindan
karar verilir. 24 saat ile 12 ay arasinda bir slre verilebilir. Uygunsuzluk/uygunsuzluklar belirtilen sure icerisinde
duzeltiimezse, yetkili memur bir Ceza Bildirimi ve/veya Yasaklama Emri (asagiya bakiniz) verebilir.
Uygunsuzlugun giderildiginden emin olunmasi maksadiyla yapilacak takip denetlemesinin masraflarini
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karsilamasi igin biitlin Diizeltme Bildirimlerine $330 tutarinda bir licret eklenir. Bir Dlizeltme Bildirimine
uygunluk saglandiginin dogrulanmasi i¢in yapilacak tim ek denetlemeler yeni masraflar doguracaktir.

e Ceza Bildirimi — isletmeye denetim esnasinda belirlenen uygunsuzluk i¢in bir para cezasi verilir. Para
cezalarinin miktari, sugun mahiyetine gére degisir ve birden ¢ok para cezasi verilebilir. Gida glvenligi
standartlarina uzun sureli olarak uygunluk saglanmasini temin etmek i¢in para cezalari normalde daha bagka
yaptirimlarla birlikte uygulanir. isletme, Gida Kurumunun internet sitesinde yer alan Name & Shame listesine
de eklenebilir.

e Yasaklama Karari- ciddi bir uygunsuzluk tespit edildiginde isletmeye bu yaptirnm uygulanabilir. Bu kararin
anlami isletmenin bir slire boyunca higbir sekilde faaliyet gosteremeyecedi, belirli bir gida ttrini
uretemeyecedi, belirli bir streci kullanamayacagi ya da belirli ekipmanlari kullanamayacagidir. Bu yaptirimin
suresi 24 saatten baslayip faaliyetlerin kalici olarak yasaklanmasina kadar uzanabilir.

e Kovusturma — Gida Kurumu, gida guivenligi standartlarina uymakta ve/veya guvenli ve uygun gida tretmekte
devamli olarak basarisiz olunuyorsa bir isletme icin yasal takip baslatabilir. Ayrica isletme Gida Kurumunun
internet sitesindeki Name & Shame listesine de yerlestirilebilir.

Bir isletmenin denetim sonucu kabul edilemez statlslinde ise, Gida Kurumu batin glvenlik riskleri kontrol edilene
ve bltun yaptirimlar basariyla tamamlanana kadar, masraflari tamamen isletme tarafindan karsilanmak tzere,
daha baska denetlemeler gergeklestirebilir. Denetimler, isletme gida glvenligine strekli olarak sadik kaldigini ve
glvenli ve uygun gida Uretebildigini gosterene kadar, uygun seviyedeki bir siklikta devam edecektir.
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Kisaltmalar

AB — Avrupa Birligi

AS — Aktarim Sertifikasi

AS — Avustralya Standardi

BSD — Basingl Sicaklik Detektorleri
CAR — Duzeltici Eylem Talebi
CUFE — Cig Ufalanmis Fermente Et
EAS - Et Aktarim Sertifikasi

EHD — Et Hijyen Degerlendirmesi
GGM — Gida Guvenligi Memurlari

GGP — Gida Givenligi Programi

GGPK — NSW Gida Givenligi Plani Kilavuzu

GKP — Genisletilmis Kalinti Programi
GSK — Gida Standartlari Kanunu

HS — Hayvan Saghgi

HSM — Hayvan Sagligi Memuru

HT — Hassas Topluluklar

ID — Kimlik

IEUGK - ithal Edilen Ulke Gereklilikleri Kilavuzu

iU — Iyi imalat Uygulamasi
iT —izin talebi

KEKS — Kabul Edilir Kalite Seviyesi
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MAP — Modifiye Atmosfer Paketleme
MiU — Merkezi isleme Unitesi

NATA — Ulusal Test Kurumlari Birligi
NSW — New South Wales

OD - Onayli Diizenleme

POZG — Potansiyel Olarak Zararli Gida
SKi — Sydney Kaya istiridyesi

SO2 — Sulfur Diyoksit (ve turevleri)
SUS'ler — Saptanmig Uriin Siparisleri
TB — Transfer Beyani

TSKB — ingiliz Milletler Toplulugu Tarim ve Su
Kaynaklari Bakanligi

UCHTS — Ulusal Ciftlik Hayvani Tanimlama Sistemi
UK — Uriin Kaydi

USB — Ulusal Satici Beyani

UV — Ultraviyole

YH — Yemeye Hazir

YM — Yetkili Memur

YSKS — Yuksek Sicaklik Kisa Sire

E nswfoodauth
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Tablo 5. Denetim kilavuz ilkeleri — Bir denetimde g6z onune alinan énemli alanlar

Tesis GOz o6niine alinan 6nemli alanlar
Mezbaha o Yasal Gereklilik: AS4696 Kirmizi Et, AS4465 Kimes Hayvanlari, AS4466 Tavsan, arti Hayvan Saglhgi.
e (Gida Guvenligi Programi: Evet, isletme tarafindan tasarlanir.
e Gida Guvenligi Kontrolleri:
o Karkas sogutma (ilgili Avustralya Standardina basvurun).
o Sicakliklar:
= Karkasin ylzeyde 7°C'den daha sicak degil.
= Karkasin pargalari mikro ilgi mahallinde 5°C'den sicak degil.
= isleme esnasinda ylizeydeki sicakligi 7°C'den sicak veya 10°C'den sicak olmayan ortamda gergeklestiriliyor.
o Yikama ve sogutma sicakliklari ve déner sogutuculardaki klor kalintisi (kimes hayvanlari)
Et denetlemesi.
Takip edilebilirlik (6rn. kirmizi et icin UCHTS).
e Test
Hepsi — Su, GGPK'ye uygun olarak.
Teyjit:
= Kirmizi et — Karkas temizleme.
= Kimes Hayvanlari — Calisma yuzeyleri (Avustralya Standardinin pargasi olarak) ve karkas temizleme.
Et isleyici e Yasal Gereklilik: AS4696 Kirmizi Et, AS4465 Kimes Hayvanlari.

Gida Guvenligi Programi; Evet, isletme tarafindan tasarlanir.
Gida Guvenligi Kontrolleri:

o Sicakliklar:

= Karkasin ylzeyi 7°C'den daha sicak degil.

= Karkasin pargalari mikro ilgi mahallinde 5°C'den sicak degil.

= isleme esnasinda yiizey sicakligi 7°C'den sicak veya 10°C'den sicak olmayan ortamda gergeklestiriliyor.
= Pisirme, 10 dakika 65°C'de (veya esdegeri).

=  Sogutma:

Kirlenmis et pisirmenin tamamlanmasindan sonra 7,5 saat igcinde 52°C'den 12°C'ye; ve 24 saat icerisinde 5°C'ye dusurulUr.
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e Kirlenmemis et pisirmenin tamamlanmasindan sonra 6 saat iginde 52°C'den 12°C'ye; ve 24 saat igerisinde 5°C'ye
dasaraltr.
Vakum ya da MAP ambalajli YH etler i¢in Listeriya yonetimi suregleri
CUFE isleyicileri icin 6zel gereklilikler (bigcime tabi olarak her Urtin icin onay)
Test:
o Teyit
= Calisma ylzeyleri.
=  GGPK'de 6zetlenen Urtne 6zel patojenler.
o Dogrulama:
= Raf émr.

Perakende Kasap

Yasal Gereklilik: Perakende Et Tesislerinin insasi ve Bu Tesislerin Hijyenik Olarak Faaliyet Géstermesi igin NSW Standardi.
Gida Guvenligi Programi: Evet, NSW Gida Kurumu tarafindan tasarlanan genel program (uyarlanmalidir).
Gida Guvenligi Kontrolleri:
o Sicakliklar:
= Karkaslar ve ¢eyrekler ylizeyde 7°C'den sicak degil.
= Karkasin pargalari mikro ilgi mahallinde 5°C'den sicak degil.
= isleme esnasinda yiizey sicakligi 7°C'den sicak veya 10°C'den sicak olmayan ortamda gergeklestiriliyor.
= Pisirme, 10 dakika 65°C'de (veya esdegeri).
=  Sogutma:
e Kurlenmis et pisirmenin tamamlanmasindan sonra 7,5 saat icinde 52°C'den 12°C'ye; ve 24 saat icerisinde 5°C'ye dusurulur.
e Kirlenmemis et pisirmenin tamamlanmasindan sonra 6 saat iginde 52°C'den 12°C'ye; ve 24 saat igerisinde 5°C'ye
disUraldr.
Vakum ya da MAP ambalajli YH etler igin Listeriya yonetimi strecleri
o CUFE isleyicileri icin 6zel gereklilikler (bicime tabi olarak her Urln icin onay)
Test:
SO2 testleri ve numune alimi et UrUnlerinde (kiyma, sosis ve diger trtinler) YM tarafindan yapilir.
Teyit:
=  GGPK'de tzetlenen Urtine 6zel patojenler.
o Dogrulama:
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=  Raf émra.

Sat Uriind Isleyici

Yasal Gereklilik: Gida Standartlar Kanunu 4.2.4 (isleme), 3.2.2, 3.2.3 tesisler ve uygulamalar. ANZDAC Gida Giivenligi Kilavuzu: Igil islem
Ekipmanlari ve Sireglerinin Dogrulanmasi ve Teyidi (YSKS pastdrizasyonu igin AS3993:2003 dahil).

Gida Guvenligi Programi: Evet, isletme tarafindan tasarlanir.
Gida Guvenligi Kontrolleri:
o Sdreler ve sicakliklar:
= Pastorize sit Uriinleri, en az 15 saniye i¢in 72°C.
= Peynir icin pastérize sut, 16 saniyeden kisa olmamak lzere 64,5°C, ve peynir Griini en az 90 giin en az 7°C'de depolaniyor.
= VEYA esdeger dogrulanmis sure ve sicaklik.

=  Sogutma — sok sogutma veya iki saat igcinde sogutma — 60°C'den 21°C'ye; ve ek bir dort saatlik sure icinde — 21°C'den 5°C'ye.

= Pastorize edilmemis sut peynirleri, Gida Standartlari Kanunu 4.2.4'deki belirli kontroller.
Test:

Antibiyotik.

Teyit:
= Pastorizasyon teyidi (6rn. P-nitrofenol, Flurofos, Charm, vs.).
=  GGPK'de 6zetlenen Urtne 6zel patojenler.

o Dogrulama:

= Raf émrQ.

Deniz Uriinii
Isleyici

Yasal Gereklilik: Gida Standartlari Kanunu 3.2.2, 3.2.3 tesisler ve uygulamalar.

Gida Givenligi Programi: Evet, NSW Gida Kurumu tarafindan tasarlanan genel program (uyarlanmalidir).

Gida Guvenligi Kontrolleri:

o Sicakliklar:
= Potansiyel Olarak Zararli Gida 5°C veya alti; ya da 60°C veya Ustu.
= Donmus gida donmus olarak kaliyor.
= Patojen kontrol adiminin gida i¢in mikrobiyolojik guivenlik sagladigi makulen biliniyor (6rn. Pisirme, 10 dakikaligina 65°C (veya
esdegeri)).

= Yeniden isitilan gida hizla 60°C veya Ustu sicakliga isitiliyor.
=  Sogutma, iki saat icinde — 60°C'den 21°C'ye; ve ek bir dort saatlik stire icinde — 21°C'den 5°C'ye.
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o Istiridye isleme icin dzel takip edilebilirlik ve sicaklik kontrolleri.
Test:
o Teyit
=  GGPK'de 6zetlenen Uriine 6zel patojenler.
o Dogrulama:
=  Raf émru.

Kabuklu Deniz
Urtnu Toplayici

Yasal Gereklilik: Gida Standartlari Kanunu 4.2.1 ve NSW Kabuklu Deniz Uriinii Sektorii Kilavuzu.

Gida Givenligi Programi: Evet, NSW Gida Kurumu tarafindan tasarlanan genel program (toplama ve tutma gibi faaliyetler icin uyarlanmig ve dogru
olmalidir).

Gida Guvenligi Kontrolleri:
Toplama isinin tamami alan ACIK stattisinde oldugunda gergeklestiriimelidir.
Tarih, saat ve toplama alani Uriin Kaydinda (UK) tam olarak belgelenmelidir.
Sicakliklar:
= Sydney Kaya istiridyeleri:
e Depurasyondan/toplamadan sonra, 72 saate kadar 25°C'den dusuk sicaklikta saklanir ve sonrasinda 21°C'nin altindaki bir
yere koyulur.
= Pasifik istiridyeleri, Native Flat istiridyeler, midyeler ve tim diger kabuklu deniz trunleri:
e Depurasyondan/toplamadan sonra 24 saat icinde 10°C'nin altinda bir yere koyulur.
Depurasyon en az 36 saat olmaldir.
Yerine Koyma (asgari 14 giin) veya yapiliyorsa Yer Degistirmenin (asgari 60 giin) tam dokiimantasyonu.
Ozel takip edilebilirlik.

@)

Test:
o Teyit
= Bir deputasyonun yapildidi her takvim ayinda bir kez kabuklu deniz Grtnlerinde E.coli testi yapiimalidir.

Hassas Topluluk
Tesisi

Yasal Gereklilik: Gida Standartlari Kanunu 3.2.1 Gida Guvenligi Programi, 3.2.2, 3.2.3 tesisler ve uygulamalar.
Gida Guvenligi Programi: Evet, isletme tarafindan tasarlanir.
Gida Guvenligi Kontrolleri:

o Sicakliklar:
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= Potansiyel Olarak Zararli Gida 5°C veya alti; ya da 60°C veya Ustu.
=  Donmus gida donmus olarak kaliyor.

= Patojen kontrol adiminin gida igin mikrobiyolojik giivenlik sagladigi makulen biliniyor (6rn. Pisirme, 10 dakikaligina 65°C (veya
esdegeri)).

= Yeniden isitilan gida hizla 60°C veya Ustu sicaklida isitiliyor.
= Sogutma, iki saat icinde — 60°C'den 21°C'ye; ve ek bir dort saatlik stire icinde — 21°C'den 5°C'ye.

o Capraz kontaminasyon (dokusu modifiye edilmis gidalar, alerjenler).

Yiksek riskli gidalar ve surecler kontrol edilir (6rn. taze meyve ve sebze, yumurta, Listeriya kontrolleri).
Test:

o Dogrulama:

= Kisa ve uzun raf dmirli dnceden pisirilmig Grtinler (6rn. MiU'ler).

Yumurta isleyici

Yasal Gereklilik: Gida Standartlari Kanunu 3.2.1 Gida Glvenligi Programi, 3.2.2, 3.2.3 tesisler ve uygulamalar. Gida Standartlari Kanunu 4.2.5. Gida
Guvenligi Planlan Kilavuzunun 6. Bolimunde 6zetlenen pastérizasyon ekipmanlari.
Gida Guvenligi Programi: Evet, isletme tarafindan tasarlanir.
Gida Guvenligi Kontrolleri:
o Gida Standartlari Kanunu 4.2.5'te 6zetlendigi sekilde pastorizasyon.
= Sdreler ve Sicakliklar:
e Isitma:
o Yumurta pulpasi (sekersiz veya tuzsuz), 2,5 dakikaligina 64°C, daha sonra derhal hizla sogutulur.
o Sivi yumurta sarisi, 3,5 dakikaligina 60°C, daha sonra derhal hizla sogutulur.
o Sivi yumurta beyazi, 9,5 dakikaligina 55°C, daha sonra derhal hizla sogutulur.
o VEYA esdeger dogrulanmis sire ve sicaklik.
e Sogutma:
o derhal hizla <7°C'ye sogutulur.
o YA DA iki saat icinde — 60°C'den 21°C'ye; ve ek bir dort saatlik siire icinde — 21°C'den 5°C'ye (toplu pastérizasyon).
o YA DA patojenik organizmalar éldtirmek igin esdeger bir streg.
o Catlamis ve/veya kirli yumurtalarin belirlenmesi ve saklanmasi.
o Yumurta, etiketinde beyan edilir (alerjen oldugu).
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Test:
o Dogrulama:

Sebze ve Meyve
isleyici

Yasal Gereklilik: Gida Standartlari Kanunu 3.2.1 Gida Guvenligi Programi, 3.2.2, 3.2.3 tesisler ve uygulamalar.
Gida Guvenligi Programi: Evet, isletme tarafindan tasarlanir.
Gida Guvenligi Kontrolleri:
o Sicakliklar:
= Potansiyel Olarak Zararli Gida 5°C veya alti; ya da 60°C veya Ustu.
= Patojen kontrol adiminin gida igin mikrobiyolojik guivenlik sagladigi makulen biliniyor (6rn. sanitize edici konsantrasyonu, Pisirme/isil
islem 10 dakikaligina 65°C (veya esdegeri)).
o  Son Urun su aktivitesi/pH'si.
Test:
o Teyit
=  GGPK'de 6zetlenen Urtine 6zel patojenler.
o Dogrulama:
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Tablo 6: Genel denetim kilavuzu
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Kategori Kucuk Blyuk Kritik
Ruhsat Denetim esnasinda gortlen faaliyetler igin Gorulen yuksek riskli faaliyetler icin ruhsat izni yanlis
ruhsat izni yanhs (6rn. baska mal, nakliye). (6rn. CUFE).
Gida Guvenligi |GGP isletmenin ruhsat sahibi tarafindan Denetlemede GGP mevcut degil ama ginlik |[Denetlemede GGP mevcut degil ve >2 aydir izleme
g |Programi yetkilendiriimemis. izleme kayitlari mevcut (yalnizca genel kaydi tamamlanmamis (yalnizca genel GGP'ler).
g (GGP) GGP'ler).
<
o Denetlemede GGP mevcut degil.
ol
= GGP halihazirdaki faaliyetleri yansitacak GGP haélihazirdaki faaliyetleri yansitacak GGP halihazirdaki faaliyetleri yansitacak sekilde
P sekilde uyarlanmamis (klguk detaylar sekilde uyarlanmamis (buyuk sure¢ uyarlanmamis (6nemli/kritik stire¢ eksik/degistirilmis,
(G} eksik/degistiriimis). eksik/degistirilmis, orn. yiksek riskli orn. yiksek riskli/YH Grtin eklenmesi, kritik adimli yeni
8 olmayan/YH olmayan Urtin, benzer kontrollere | siirec).
(0] sahip benzer sirec).
Tehlikeler, kontrol 6nlemleri veya dizeltici Tehlikeler, kontrol 6nlemleri veya dizeltici eylem
eylem yeterli olarak belirlenmemis veya yeterli olarak belirlenmemis veya izlenmiyor (6nemli
izlenmiyor. gida glvenligi riski).
Hijyen Hijyen sistemi g6zlemlenen kicik ya da az |Hijyen sistemi, gida temas yuzeyleri dahil Hijyen sistemi, YH gida temas yuzeyleri dahil olmak
- sayidaki hijyen sorununu énlemekte olmak Uzere, gbzlemlenen blylk ya da orta |lzere, bluylk sayida ylzey, armatir, sabit esya ve
@ o basarisiz oldu sayidaki hijyen sorununu 6nlemekte basarisiz |ekipmanda énemli miktarda gozle gorulir
2 oldu madde/kontaminasyon gozlenerek kritik hijyen
2E sorunlarini 6nlemekte basarisiz oldu.
T ©
n
Hijyen ve sanitasyon programi ve Hijyen programi gdzlemlenen hijyen
prosedurleri yeteri kadar belgelenmedi. sorunlarini belirlemedi ve/veya gidermedi.
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Kategori Kucuk Blyuk Kritik
Yiksek YUksek riskli gida temas ylzeyleri temizlenmemis
Riskli/YH veya sanitizasyonu yapilmamis (dilimleyici, YH kesme
Uriinler tahtalari, ekipmanlar ve YH depolama alani).
insaat ve insaat ve bakim sistemi gézlemlenen kiigiik | insaat ve bakim sistemi gézlemlenen biiyiik |insaat ve bakim sistemi gdzlemlenen kritik ya da
Bakim ya da az sayidaki hijyen sorununu ya da orta sayidaki hijyen sorunlarini onemli sayidaki hijyen sorunlarini 6nlemekte
onlemekte basarisiz oldu. Sorunlarin Onlemekte basarisiz oldu. Sorunlarin gidalari |basarisiz oldu. Sorunlar muhakkak bir gida guvenligi
gidalari kontamine etmesi muhtemel degil |kontamine etme ihtimali yiksek. riski doguruyor.
(duvarlar, tavan, zemin, raylar). Onemli ekipman sorunlarinin ya da yapisal sorunlarin
= giderilmesi igin bir tesebbuste bulunulmamis.
i~
@ insaat ve bakim programi ve prosediirleri  |insaat ve bakim programi, insaat ve bakim
2 yeteri kadar belgelenmedi. sorunlarini belirlemedi ve/veya zamaninda
"é giderilmelerini saglamadi.
ur
< |El Yikama El yikama yerleri mevcut ancak El yikama yerlerinde sicak akan su yok El yikama yerleri yok ya da kolay erisilebilir degil.
asagidakilerden birisi yok: (gegici sorun).
1. Elyikama yerleri El yikama yerleri galismiyor.
2. Elle agiimayan musluklar (yalnizca et El yikama yerlerinin sicak akan su baglantisi yok ya
isletmelerinde). da sicak akan su saglanmamis.
izleme izleme <1 haftadir bazi izleme kayitlari eksik ya da  |[>1 haftadir <2 aydir izleme kaydi yok (dlsuk gida
= tamamlanmamis (disik gida gavenligi riski). |gUvenligi riski)
o
<
S isletme, izleme yoluyla tespit edilen kusurlari Kayllt_lar tesisin durumunu yansitmiyor (hijyen, bakim
ot giderememis. ve sure¢ kayitlari dogru degil).
S
0 |Pisirme YH olmayan UrUnlerin pisirme/sogutma Pisirme sicakliklari 10 dakikaligina 65°C ya da
Sicakliklari kayitlari yok (turtalar, corbalar, glivegler, vb.) |esdeger seviyede olmamis.
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Kontaminasyon

degil, icerik torbalari kapali degil.

Kategori Kucuk Buyuk Kritik
YH Urtnlerin 5 parti igin pisme/kuruma YH arunlerin >5 parti icin pisme kayitlari yok.
kayitlar yok.
Sogutma dogrulama kayitlari GGP'de Sogutma dogrulama kaydi yok.
belirtilen siklikta tutulmuyor.
Pismis gida urlnleri sogutma gerekliliklerine (ya da
dogrulanmis alternatifine) uygun olarak
sogutulmamis.
Tesisteki depolama ekipmanlari galismiyor ve etleri
sicaklik kontroll altinda tutamiyor.
igerikler Urinler veya igerikler/marinasyon karigimlari, |Urlinler, en iyi haldeyken tiiketilebilecegi tarinten
en iyi haldeyken tiketilebilecegi tarihten sonra satiliyor veya sergileniyor.
sonra saklaniyor veya kullaniliyor.
Capraz Legenler zeminde, legen kapaklari kapali Onemli gida guivenligi riski tespit edildi.

YH drunler techizatlara, sabit esyalara
degiyor ve ¢capraz kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmiyor.

YH Urunler goézle goérulur sekilde ¢ig Urlnler veya
baska kontaminanlar tarafindan kontamine ediliyor.

isletme capraz kontaminasyonu énlemiyor.

ipler/ambalaj temiz degil veya
kontaminasyonu 6nleyecek sekilde
kullaniimiyor ya da depolanmiyor.

Gidalarin elden

Elden cikarilacak gidalar ayri veya belirlenmis
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Kategori Kucuk Blyuk Kritik
cikariimasi olarak saklanmiyor/tutulmuyor
Takip Takip edilebilirlik programi battn girdiler, YH gida Urinleri i¢in kullanimda olan bir parti
Edilebilirlik icerikler ve c¢iktilarin takip edilmesini kodlamasi yok
saglayamiyor.
= |Gericagirma isletmenin belgelenmis bir geri cagirma Geri ¢gagirma sistemi, glvenli olmayan gidalarin geri
= sistemi yok (perakende isletmeleri icin gecerli |cagriimasinda etkili olmamis.
= degildir).
.-6 .
"';_ Etiketleme Paketli Urinde Kaynak Ulke etiketi yok. Etikette alerjenler tanimlanmiyor veya beyan
= edilmiyor.
<
o Paketli Grinde 6nemli Grtin bilgileri eksik (6rn. | Sergilenen trtndeki tarih etiketi
X Isletmenin adi ve adresi) degistiriimis/kurcalanmig
=
X Katma degerli triinde icerikler ve/veya
marinasyon karisimlari belirtiimemis
Katma degerli Griinde Besin Degerleri Paneli
yok
- |Test Test belirtecleri veya ekipmanlarinin isletme GGP/GGPK'sina uygun olarak test isletme GGP/GGPK'sina uygun olarak test
3 kullanilabilir raf dmurleri gegmis. gerceklestirmemis (patojen dogrulama testi, |gergeklestirmemis — >2 test kagiriimis
'q_) su) — 1 test kagiriimis
>
% isletme testleri yeterli sekilde belgelememis |isletme testleri NATA onayl bir laboratuvarda |isletme kabul edilemez bir testin sonucu olarak uygun
g yapmamis duzeltici eylemi gerceklestirmede basarisiz oldu
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Kategori Kucuk Blyuk Kritik
isletme GGP'de belirtilen sekilde raf émrii Tesis basarisiz sonug alan bir testi Gida Kurumuna
testi/pH testi/su aktivitesi testi bildirmemis (s6zlu olarak 24 saatte, yazil olarak 7
gergeklestirmemis. glnde)
Kalibrasyon Sicaklik 6lcim ekipmanlari GGP'de Termometre/pH olcer Ureticinin talimatlarinda |Bir termometre ¢calismiyor ya da mevcut degil
belirtilen siklikta kalibre edilmemis belirtilen sekilde ya da en az 12 ayda bir

kalibre edilmemis

Hasere islemler GGP'ye gére yapilmamis ya da >6 |Hasere kontrol sistemi yok (haserelere dair Hasere kontrol programi gozle gorulir hasere
KontrolU aydir hasere kontrol islemi yapiimamis. kanit bulunmuyor) veya >12 aydir hasere istilasini dnleyememis ya da tesiste yluksek seviyede
kontrol igslemi yapilmamis. hasere aktivitesi etkinligi mevcut;

e Saklanma yerlerine dair kanit
e Uremeye dair kanit
e Haserelerin girisi engellenemiyor

e Hasere kontrol programi yetersiz ya da yok

On Kosul Programlari

o Diski, pislik kaniti

Bazi hasere kontrol iglemi raporlari eksik Hasere kontrol islemi raporu yok.
ya da yeterli ayrinti icermiyor (hasereler ve
islem yapilan alanlar, kullanilan
kimyasallar).

ic Denetim ic denetim Gida Giivenligi Sistemlerindeki |>12 aydir i¢ denetim yapilmamis
eksiklikleri tespit etmemis
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kontamine etmedikleri stirece elde mevcut
olan kimyasallarin (hagsere kontrolii ve
temizlik) kullaniimasinda sorun yoktur.

kullaniliyor ve/veya Ureticilerinin talimatlarina
goére kullaniimiyor

Kategori Kucuk Blyuk Kritik
iy El yikama yerinde sabun ya da el kurutucu |Tesiste sabun ya da k&git haviu yok

yok

Lavabo yalnizca el, kol ve yiz yikamak icin |Calisanlarin elbiseleri temiz degil ya da

kullaniimiyor hasarli
Egitim Egitim matrisinde ¢alisanlar belirtimemis  |Calisanlar islerinin ehli degil.
Alerjenler islemede alerjenler tespit veya kontrol

edilmiyor.

Kimyasallar. Not: Gidalari veya gida temas yiizeylerini Tesiste uygun olmayan kimyasallar Tesiste temizlik kimyasali yok

Onceki CAR'ler

Dizeltici
Eylem

isletme énceki denetimde verilen CAR'lerle
ilgili gerceklestirilen eylemleri
belgeleyememis.

isletme dnceki denetimde verilen KUCUK
CAR'de istenenleri yerine getirememis

isletme &nceki denetimde verilen BUYUK CAR'de
istenenleri yerine getirememis

Primary Industries
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cﬁsmrﬂ Food AUthOth

More resources at foodauthority.nsw.gov.au

H nswfoodauthority E nswfoodauth




Tablo 7. Et isleme tesisleri

22

Genel Denetim Rehberligi Kirmizi Et Kirmizi Olmayan Et
Kategori Kucuk Buyuk Kritik
SO2 S02 positive field test. Samples and enforcement
action will be taken.
izleme Karkas sogutma kayitlar tamamlanmamis. Karkas sogutma kaydi yok.
Sicaklklar Cig artndn sicakhgi >5°C ama Cig Urtnin sicakhgr >10 ama kritik sinirin <15°C Cig Urtnun sicakhgr >kritik sinirin >15°C Uzerinde.
kritik sinirin <10°C (izerinde. uzerinde.
Karkaslar nakliye aracina >7°C ¢eyrek ya da daha
bayuk, >5°C kutulanmis et veya geyrekten daha
kicuk olarak yukleniyor.
=] YH Uriinler YH Urinlerin sicakligi 5°C -10°C Cig trlnln sicakhgr >10°C
o
c
S Isleme Kimes hayvani yikama suyu >18°C (isleme Kimes hayvani yikama suyu >18°C (isleme
< esnasinda tek sefer/kisa sureli) esnasinda birden ¢ok sefer/uzun sureli)
S
N Doéner sogutucu suyu >4°C (isleme esnasinda tek Doéner sogutucu suyu >4°C (isleme esnasinda
sefer/kisa sureli) birden ¢ok sefer/uzun sureli)
Karkaslar ve karkas parcalari Avustralya Déner sogutucu ve/veya yikayicida tespit edilebilir
Standardinda belirtildigi sekilde sogutulmuyor. seviyede klor kalintisi yok.
Listeriya Paketleme sonrasi pastérizasyon sicakliklari Listeriya kontrollerine uygunsuzluk
Yonetimi kaydedilmiyor. (6rn. paketleme sonrasi pastorizasyon)

W¥#: | Department of
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Capraz Deri temizleme kontrolleri karkasta veya |Deri temizleme kontrolleri karkasta veya karkas Deri temizleme kontrolleri 5nemli ya da buytk
Kontaminasyon |karkas pargalarinda énemli kiigiik parcalarinda orta seviye kontaminasyonu 6nlemekte |sayida kadavrada veya kadavra pargasinda sifir
kontaminasyonu 6nlemekte basarisiz oldu |basarisiz oldu (sifir tolerans kusurlari dahil). tolerans kusuruyla kirliligi d6nlemekte basarisiz oldu.

(sifir tolerans kusurlari degil).

Calisanlar bicaklari dogru sterilize Kesim ya da deri temizleme kontaminasyonu
etmiyor. onleyecek sekilde gerceklestirilmiyor.

KEKS/EHD

Et Denetlemesi

Takip
Edilebilirlik
=
= UCHTS
o]
Q@
=
|
=
o
[
|_
2
X~ Etiketleme Karkas ya da karkasin parcgalari dogru Eksik ya da ¢alinmis olan resmi damgalar 4 saat
= damgalanmiyor veya takip edilebilir degil. icinde Gida Kurumuna bildiriimedi
S

Yenmez gidalar ve evcil hayvan gidalari dogru
damgalanmiyor ve etiketlenmiyor (kirmizi/sali)

8. | Department of

. (4

‘L“l' Primary Industries
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o Test Kurutulmus et Uranlerinin su aktivitesi seviyesi testleri

T yapiimamis

'c—:g 2 Jerky/Billtong - <0,85 awW

< Prosciutto/Speck/Coppa - <0,92 Aw

iiu Calisanlar sac ve sakal ortiileri
kullanmiyor
Bigak takimlari temiz degil veya passiz ya
da hasarsiz olarak korunmuyor.
Egitim Denetimde Bayiltma Sopasi Kelepgesi veya HSM
egitimi ya da sertifikasyonuna dair kanit

- bulunamadi. #

o

g Hayvan Saglhgi |Hayvan saghgi kontrolleri yeteri oranda Hayvanlar kesimde etkili bir sekilde bayiltilmiyor ve  |Hayvanlar insani bir sekilde kesilmiyor.

& |(yalnizca belgelenmiyor. hissiz hale getirilmiyor.

nE_ mezbaha)

s Hayvan saghgi kontrolleri GGP'de Hayvan sagligi kontrolleri GGP'de belirtildigi sekilde |Hayvan saglgi izlenmiyor.

@ belirtildigi sekilde belgelenmiyor (<1 belgelenmiyor (>1 hafta).

X hafta).

S
Hayvan tutma yerlerinin bakimi etkili bir ~ |Hayvanlar etkili bir sekilde bayiltilabilmeleri igin etkili |Calisanlar hayvanlara aci gektirirken veya kot
sekilde yapilmiyor. bir sekilde zapt edilmiyor. davranirken gozlemlendi
Durtme degnekleri, zaptetme, bayiltma ve |Hayvanlar acl, stres veya yaralanmalarin en aza Bayiltici, sopa ve kelepce egitimsiz kullanici
kesme ekipmanlarinin bakimlari yeterli indirilmesi icin kafese koyulmuyor. tarafindan tasiniyor.
diizeyde yapilmiyor.
Bildirilmesi gereken bir hastalik igin Hayvanlar aci, stres veya yaralanmalarin en aza Kesim esnasinda tesiste HSM yok
prosediri yok. indirilmesi i¢in hareket ettirilmiyor/asiimiyor.
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# Not; Calisanlar, yerinde egitim almis olduklari ve HSM tarafindan yetkin sayildiklari stirece onayli kursu tamamlamadan veya sertifika almadan da bayiltma, dirtme ve kelepgeleme islerini

yapabilir. Calisanlar, onayli kursu bu iglere baslamalarini takiben 6 ay icinde tamamlamalidir.

W¥#: | Department of
‘L“l' Primary Industries
covemment | FOOd AUthOth

More resources at foodauthority.nsw.gov.au ﬁ nswfoodauthority E nswfoodauth




26

Tablo 8. ihracat izinli et tesisleri
Belirli endustrilerle ilgili yol gdsterici bilgiler federal Tarim ve Su Kaynaklari Bakanliginin (TSKB) internet sitesinde bulunabilir:

Kirmizi Et — http://www.agriculture.gov.au/SiteCollectionDocuments/aqgis/exporting/meat/market-access-advice/maa-2010/approved-arrangements-quidelines-meat.pdf

Kirmizi Olmayan Et — http://www.agriculture.gov.au/SiteCollectionDocuments/agis/exporting/meat/market-access-advice/maa-2010/poultry-meat-workbook. pdf

Genel Denetim Rehberligi Kirmizi Et Kirmizi Olmayan Et

Kategori Kucuk Buyuk Kritik

Onayli Dizenleme |Organizasyon yapisi, sorumluluklar,
(OD) yetkiler ve ihracat yasasina taahhit
belgelenmemis.

Tescil belgesi e Tescil belgesinde, mevcut
calisanlar, suregler veya Ulke
listesi (gerekiyorsa) bulunmuyor.

Tescil

e T dogrulayicilar halihazirda
tescil belgesinde yer almiyor.

e Ihracat yapilan biitiin (lkeler igin
ithal eden ulke gereklilikleri
mevcut degil.

Helal Helal programi yeterli élglide Helal et ya da Helal olmayan et belirtiimemis ve
belgelenmemis veya denetlenmemis |birbirinden ayrilmamis.
(gerekiyorsa).

Kimlik ve
Takip

W¥#: | Department of
ik Primary Industries
covemment | FOOd Authonty
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EAS'ler

Batun EAS'ler uzlastiriimamig (21
gln icinde).

EAS'ler uzlastiriimamis (21 gun icinde).

EAS'ler dogru sekilde doldurulmamis, yani, triin
aciklamalari, agirliklar, paket tarleri, sogutulmus ya
da dondurulmus vs.

EAS, OD altinda onaylanmamis bir kisi tarafindan
imzalanmis.

EAS eksik ya da yanlig market uygunluguna sahip.

Resmi isaretler

Resmi isaretler haftalik olarak
aciklanmamis veya uzlastiriimamis.

Resmi isaretler ve isaretleme cihazlari (yazicilar)
guvenli degil.

Resmi isaretler kayip ya da calinmis.

Resmi isaretler ve benzerleri SUS'lere uygun degil

Uriin Gzerindeki resmi isaretler ihracat igin okunakli
degil (ihracat zinciri digi kurulustan/surecten).

Test

Analiz ve Test

Su testi her G¢ ayda bir yapiimiyor.

ithal eden lilke test gereksinimlerinde uygunsuzluk.

Tesis basarisiz sonug alan bir testi Gida Kurumuna
ve TSKB'ye bildirmemis (sozlu olarak 24 saatte,
yazili olarak 7 giinde)

Basarisiz su testi sonucuna karsilik dizeltici eylem
gerceklestiriimemis (belirgin gida guvenligi riski yok).

Basarisiz su testi sonucuna karsilik dizeltici eylem
gerceklestiriimemis (gida glvenligi riski bariz ya da
olasi).
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Kategori Kucuk Blylk Kritik
izleme Surekli akis pastorizorlerindeki ayristirma vanalari Surekli akis pastorizor kayitlari eksik ya da
her giin kontrol edilmiyor (<1 hafta). tamamlanmamis (>1 hafta).
Toplu pastorizor kayitlari eksik ya da
tamamlanmamis (>1 hafta).
Tepe boslugu sicakliklari izlenmiyor (>1 hafta).
S Sicaklik Alinan ¢ig sutin sicakligi >5°C ve uygun |Alinan ¢ig sutin sicakligi >10°C ve uygun bir Sut drunleri Gida Standartlari Kanununun
° bir diizeltici eylem yok. duzeltici eylem yok. gerekliliklerine gore isitilmamig (bdlim 4.2.4). (15
‘g‘ saniyeligine 72°C —sUt/16 saniyeligine 64,5°C-
X peynir ya da dogrulanmis esdegeri).
O
(O]
S Potansiyel olarak tehlikeli gida dagitildi >5°C. Sit Grunleri Gida Standartlari Kanununun
@ gerekliliklerine gore sogutulmamig (bolim 4.2.4).
isleme Sit Grtinleri AS3993 ve ANZDAC kilavuz ilkelerinin | Bitmig kilture edilmis Urunler <4,5 pH'ye ulagmadi.
gerekliliklerine gore islenmiyor (izleme, sire/sicaklik,
basing farki, sizinti tespiti (yalnizca ¢ift emniyet
tabakasi)).
icerikler icerikler ya da kiiltiirler, en iyi haldeyken
tuketilebilecekleri tarihten sonra kullaniliyor.
® Test Sut ve kremada pastdrizasyon dogrulamasi
; = yapilmiyor (yani, Fosfotaz testi).
=
c
<
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Kalibrasyon Termometre 6 aydir kalibre edilmemis (toplu
5 E pastorizor ve diger termometreler)
2E
xo o Pastorizordeki termometreler, BSD'ter, kayit Pastorizérdeki termometreler, BSD'ler, kayit
8 g kalemleri, basingolgerler ve sicaklik dlgerler kalemleri, basingolgerler ve sicaklik dlgerler
o

AS3993'e uygun olarak kalibre edilmemis (yalnizca |denetim esnasinda kullanilamiyor ya da ¢alismiyor
YSKS pastorizasyonu).

W¥#: | Department of
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Tablo 10. ihracat onayl siit Griini tesisleri

ihracat tesisleriyle ilgili yol gésterici bilgiler Tarim ve Su Kaynaklari Bakanhgi'nin (TSKB) internet sitesinde ve ithal Edilen Ulke Gereklilikleri Kilavuzunda (IEUGK)
bulunabilir:

http://www.agriculture.gov.au/export/food/dairy/dairy-eqgs-fish-export-quidelines
http://www.agriculture.gov.au/export/food/dairy/pubs-guidelines

Kategori Kucuk Buyuk Kritik
Onayli Organizasyon yapisi, sorumluluklar, yetkiler ve ihracat |OD'de 6nemli degisiklik ya da sureg ilgili
Duzenleme yasasl taahhidl belgelenmemis. kuruma iletiimemis.
= (OD)
?
= Tescil Belgesi |Tescil belgesinde mevcut personel, sirecler veya llke
listesi (gerekiyorsa) bulunmuyor. ihracat yapilan biitiin
ulkeler icin ithal eden Ulke gereklilikleri mevcut degil.
o 1 AS/TB'ler Aktarim sertifikalari dogru doldurulmamis.
; .9; Aktarim sertifikalari tGlke uygunlugunu
= X belirtmiyor.
-E 1 Aktarim sertifikalari gelen st GriinQ
igerikleri icin mevcut degil.
Test ithal eden lilke test gerekliliklerinde Tesis basarisiz sonug alan bir testi Gida
uygunsuzluk (érn. AB icin Yi1gin sit ve her  |Kurumuna ve TSKB'ye bildirmemis (s6zlu
N g partinin patojen testinin yapiimasi). olarak 24 saatte, yazili olarak 7 giinde).
C
é g Su testi her ay yapiimiyor. Basarisiz su testi sonucuna karsilik dizeltici | Basarisiz su testi sonucuna karsilk duizeltici
eylem gerceklestiriimemis (bariz gida eylem gerceklestiriimemis (gida guvenligi riski
guvenligi riski yok). bariz ya da olasi).
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Kategori Kicuk Buyuk Kritik
izleme 5 parti icin pisirme kayitlar yok. >5 parti icin pisirme kayitlari yok.
5 parti icin sogutma dogrulamasi kayitlari yok. >5 parti icin sogutma dogrulamasi kayitlari yok.
Sicaklik Alinan POZG sicakhgi >5°C [Alinan POZG sicakligi >10°C ve uygun bir dizeltici eylem
ve uygun bir diizeltici eylem |yok (iskartaya gikarma). Gidalar Kanunun gerekliliklerine uygun olarak
yok. sogutulmuyor.
Dondurulmus POZG, POZG sicaklik kontrolii (>5°C - <60°C) veya guvenli
ureticinin etiketinde belirtilen |alternatif (4 saat/2saat) disinda depolaniyor.
sicakliklarda ya da kaskati
- donmus sekilde
S depolanmiyor.
5 Onceden pisirilmis gidalar dogrulanmis sogutma Gida dogrulanmig surede/sicaklikta pisirilmiyor (yani,
% - 2 & . . i }
& prosedurine uygun olarak sogutulmuyor (6rn. uzun raf Hassas Kisilere Gida Servisi Kilavuz llkeleri veya
_9_; omurli énceden pisirilmis gida, kisa raf dmurli 6nceden alternatifinde [6rn. uzun raf dGmurlii dnceden pisirilmis
N pisirilmis gida). gidalar] belirtildigi sekilde).
isleme POZG'nin buzu sicaklik kontroll ya da glvenli alternatifi isletme yliksek riskli gidalarla ilgili riskleri kontrol altina
altinda ¢ozulmuyor. almamis (6rn. sureg, raf omrd, listeriya).
Buzu ¢6zulmus, 6nceden pisirilmis, kalinti, sandvig, sivi Vitamize gidalar/besin destekleri, sicaklik kontroli altinda
besin destegi bicimindeki POZG gecgerli bir raf dmri icinde |muhafaza edilmemis.
kullaniimiyor (yani, hassas kisilere gida servisi kilavuz
ilkeleri veya alternatifinde belirtildigi sekilde).
Vitamize gidalar/besin destekleri, dogrulanmis raf 6mri
icinde yapilmamis veya kullaniimamis.
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Vitamize gidalar/besin destekleri, yeterli isil islemden
gegiriimemis.

icerikler isletme tarafindan en iyi
haldeyken tlketilebilecegi
tarih sonrasinda depolanan
gida uygulaniyor (yani,
actiktan veya urettikten
sonra).

Etiketleme |Gidalar GGP'de belirtildigi

59" sekilde etiketlenmiyor (6rn.
©

: . aclimig gida).

S =

ia% Buzu ¢ozllen gida 48 saatte
E o veya buzunun ¢ozulmesiyle
2 (veya guvenli alternatifi)

S kullaniimasi yoninde

5 etiketlenmiyor.

W¥#: | Department of
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Tablo 12. Deniz Grinu isleme

Kategori Kucuk Blylk Kritik
izleme istiridyelerin herhangi bir alis,
isleme veya gonderim kaydi
eksik.
% Sicaklk Cig Urtnln sicakhgi 5-10°C. Cig urtnln sicakhgr 10-15°C. Cig Urtnin sicakhgr >15°C.
‘g YH dranlerin sicakhgi 7-10°C. Cig urtnun sicakligr >10°C.
~
& Pisirme Sicakhgi Kabuklu hayvanlar igin pisirme dogrulamasi
= yapiimamis.
N
Capraz Acilmamis istiridyelerde asiri gamur, ¢okelti
Kontaminasyon veya dokuntu var (toplayiciya Dizeltme Bildirimi
verilmis).
Takip Edilebilirlik |Agilmamis/gelen istiridyelerde tur, toplama tarihi ve konumu, Acilmis ya da acilmamis istiridyeler parti ya da
i) depolama kosullari ve isletmenin adi ve adresi (isleyici ya da UK numaralariyla tanimlanmiyor.
E o tedarikci) yok.
2%
S -
R
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Bu rehberlik belgesi, Gida Kurumuna gdnderilen toplama verilerinden hareketle kabuklu deniz Grind toplayicilarda gergeklestirilecek uygunluk denetimlerinde

kullanilacaktir.

Kategori

Kicik

Buyik

Kritik

Gida
Giivenligi
Programi

Ruhsat

Denetim esnasinda gortlen faaliyetler igin
ruhsat izni yanlis (6rn. bagka mal, nakliye).

Gorilen faaliyetler icin ruhsat izni yanhs
(depurasyon, toplama ve tutma).

Sirec Kontrolu

Gida Guvenligi Gerceklestirilen faaliyetler icin yanhs bir genel |Denetlemede GGP mevcut degil.
Programi GGP mevcut (toplama ve tutma).
izleme Nehir agzi ya da alan UK defterine girilmiyor Toplama zamani UK defterine girilmiyor (o Toplama zamani UK defterine girilmiyor (o

tarihte kapanis yok).

tarihte kapanis var).

Tarih UK defterine girilmiyor.

Depurasyon béliminde yogunluk eksik ve
tuzluluk miktari kaydedilmiyor.

Depurasyon boélumindeki saatler ve tarihler
eksik kaydedilmis.

UK'nin istikamet béliimi doldurulmuyor - 5
sefer

UK'nin istikamet béliimi doldurulmuyor — > 5
sefer.

Yerine koyma veya yer degistirme tam olarak
kaydedilmiyor.

istiridyelerin en az 36 saat depurasyonu
yapilmiyor.

Yerine koyulan istiridyeler kosullu olarak
onaylanmis alanda 14 gunden 6nce satiliyor
(actk durumda tam 14 gin igin).

Yeri degistirilen istiridyeler kosullu olarak
kisitlanmis/onaylanmis alanda 60 glinden 6nce
satiliyor.
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Sicaklik

12 saatten fazla depolanan istiridyeler igin sicakhk
kayitlari doldurulmuyor — 5 sefer.

12 saatten fazla depolanan istiridyeler icin
sicaklik kayitlari doldurulmuyor — >5 sefer.

istiridyeler gerekli olan sicakliklarda
depolanmiyor (SKI <25, digerleri <10)).

Capraz
Kontaminasyon

istiridye posetleri/kutulari kontaminasyondan
korunur bir sekilde depolanmiyor.

Satisa hazir istiridyeler (torbalanmig) camurun
temizlenmesi igin yeteri kadar yikanmiyor.

Dogrudan toplanan istiridyeler yikanmiyor.

Takip
Edilebilirlik

Yeri degistirilen veya yerine koyulan
istiridyeler haritalarda belirtilmiyor.

Satilik istiridyeler UK numaralariyla
tanimlanmiyor.

Etiketleme

Kimlik ve Takip Edilebilirlik

Etiketler veya posetlerde Kaynak Ulke, isletme adi
ve adresi, tlr veya saklama kosullari yok.

Satilik istiridyelerde Kaynak Ulke etiketi yok.

Satilik istiridyelerde toplama tarihi ve konumu
etiketi yok.

Satilik istiridyelerde isletme adi ve adresi
etiketi yok.

Satilik istiridyelerde tir etiketi yok.

Satilik istiridyelerde saklama kosullari etiketi
yok.

Test

Analiz ve
Test

Tankin 3 ay kullanilmamasindan sonra
depurasyonu yapilan ilk parti icin depurasyon
tanki dogrulamasi gergeklestiriimedi.

Kalibrasyon

On
Kosul
Prog-

Termometre Ureticinin talimatlarinda belirtilen
sekilde ya da en az 12 ayda bir kalibre edilmemis

Termometre calismiyor ya da mevcut degil

UV 15191 dmru belgelenmiyor.

UV 1s1g1 denetim esnasinda galismiyor.

Primary Industries
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Kimyasallar.

Not: Gidalari veya gida temas yiizeylerini kontamine
etmedikleri siirece elde mevcut olan kimyasallarin
(hasere kontrolii ve temizlik) kullaniimasinda sorun

yoktur.

Tesiste uygun olmayan kimyasallar kullaniliyor
ve/veya Ureticilerinin talimatlarina gore
kullaniimiyor.
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Kategori Kucuk Buyuk Kritik
izleme Surekli akis pastorizorlerindeki ayristirma vanalari her giin kontrol Surekli akis pastorizor kayitlari yok ya da tamamlanmamis (>1 hafta).
edilmiyor (<1 hafta).
Toplu pastorizor kayitlari yok ya da tamamlanmamis (>1 hafta).

= Tepe boslugu sicakliklar izlenmiyor (>1 hafta).

o

‘g Sicakhk islenmis yumurta Grinleri (pastorize) sicaklik kontrolii altinda Yumurta urdnleri Gida Standartlari Kanununun gerekliliklerine gére

~ depolanmiyor. isitilmamis (bolim 4.2.5).

On

(&)

S Potansiyel olarak tehlikeli gida génderiliyor >5°C. Yumurta Urtnleri Gida Standartlari Kanununun gerekliliklerine gére

@ sogutulmamis (bolim 4.2.5) (hizla <7°C veya iki saatte 60°C'den

21°C'ye ve ek dort saatte 21°C'den 5°C'ye).
isleme Yumurta Grlnleri, NSW Gida Guvenligi Planlari Kilavuzunun
gerekliliklerine gore islenmiyor (izleme, sire/sicaklik, basing farki,
sizinti tespiti (yalnizca ¢ift emniyet tabakasi))
- |Kalibrasyon Termometre 6 aydir kalibre edilmemis (toplu pastorizér ve diger
S8 termometreler)
& E
©

§ > Pastorizordeki termometreler, BSD'ter, kayit kalemleri, Pastorizérdeki termometreler, BSD'ler, kayit kalemleri, basingdlgerler ve

O n% basingolgerler ve sicaklik élgcerler NSW Gida Guvenligi Planlari sicaklik dlgerler denetim esnasinda kullanilamiyor ya da ¢alismiyor
Kilavuzunun 6. bélimlne uygun olarak kalibre edilimemis.

W¥#: | Department of
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Tablo 15. ihracat izinli yumurta tesisleri

ihracat tesisleriyle ilgili yol gésterici bilgiler federal TSKB iinternet sitesinde ve IEUGK'de bulunabilir:
http://www.agriculture.gov.au/export/food/dairy/dairy-eggs-fish-export-guidelines
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Kategori Kucik Buyuk Kritik
Onayli Organizasyon yapisl, sorumluluklar, OD'de 6nemli degisiklik ya da surec ilgili kuruma
Duzenleme |yetkiler ve ihracat yasasi taahhtdu iletilmemis.
(OD) belgelenmemis.
§ Tescll Tescil belgesinde, mevcut ¢alisanlar,
= Belgesi sirecler veya Ulke listesi (gerekiyorsa)
bulunmuyor.
ihracat yapilan bitiin Glkeler igin ithal
eden Ulke gereklilikleri mevcut degil.
AS/TB'ler Aktarim sertifikalari dogru doldurulmamis.
o %‘ Aktarim sertifikalari Ulke uygunlugunu belirtmiyor.
X _%E Aktarim sertifikalari gelen yumurta trunu igerikleri
eSS0 igin mevcut degil.
S
L
- Test ithal eden tilke test gerekliliklerinde uygunsuzluk. Tesis basarisiz sonug alan bir testi Gida
8 Kurumuna ve TSKB'ye bildirmemis (s6zli olarak
o 24 saatte, yazili olarak 7 giinde).
>
% Su testi her ay yapiimiyor. Basarisiz su testi sonucuna karsilk dizeltici eylem |Basarisiz su testi sonucuna karsilik dizeltici eylem
<% gerceklestiriimemis (bariz gida guvenligi riski yok). |gerceklestiriimemis (gida guvenligi riski bariz ya da
olasi).

Wik

More resources at foodauthority.nsw.gov.au

Department of
Primary Industries
Food Authority

ﬁ nswfoodauthority

E nswfoodauth



http://www.agriculture.gov.au/export/food/dairy/dairy-eggs-fish-export-guidelines
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Tablo 16. Sebze ve meyve igleme

Kategori Kiucguk Blylk Kritik

izZleme 5 parti boyunca patojen kontroli adimi kaydedilmedi (6rn. sanitasyon). >5 parti boyunca patojen kontrolt adimi
kaydedilmedi (6rn. sanitasyon).

Sicaklk Bitmis UrGn hizla sogutulmuyor.
isleme Patojen kontroll adimi kritik sinirlara
ulasmiyor.
icerikler Gelen Uruin denetlenmiyor veya kaydedilmiyor.
Taze kesilen Uriin islenmeden dénce yeterli seviyede ayiklanmiyor ve/veya budanmiyor.
= meyve ve
o sebzeler Ayirma ve yikama faaliyetleri isleme alanlarindan ayri degil.
S
%
ol
S Tohum filizleri Gelen tohumlarda 6n eleme yapilmiyor.
N

isletme tohum 6n elemesi igin belgelenmis bir numune alma prosediiriine uymuyor.

Yonca tohumlari 20.000ppm kalsiyum hipoklorit solisyonunda 10 dakika sanitize edilmemis.

Tohumlar 2000ppm kalsiyum hipoklorit soliisyonunda 10 dakika sanitize edilmemis.

Yag icindeki isletme her partide <4,6 pH saglandigini dogrulamiyor.
sebzeler
Pastorize Ayirma ve yikama faaliyetleri isleme alanlarindan ayri degil.
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ediimemis Uriin, islenmeden dnce sanitize edilmiyor.
sebze ve meyve

sulari
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NOTLAR:

1i%¢. | Department of
ik Primary Industries
GOVERNMENT FOOd Authorlty

6 Avenue of the Americas, Newington NSW 2127
PO Box 6682, Silverwater NSW 1811

T 1300 552 406
contact@foodauthority.nsw.gov.au

ABN 47 080 404 416

. ﬁ ) g Guidance on audits, January 2016
More resources at foodauthority.nsw.gov.au nswfoodauthority nswfoodauth NSWI/FA/FI257/1601-TURK




