GIDA iSLEYICILERIN
SAGLIK VE HIJYEN
GEREKLILIKLERI

Gida isleyicisi, bir gida isletmesinde calisan ve gidaya
ya da gida ile temas etmesi muhtemel ytzeylere (6rn.
catallar, bicaklar, kasiklar, tabaklar) dokunan kisilerdir.

Gida isleyici, gida hazirlama, dretim, pisirme, sergileme,

paketleme, depolama veya servis igini yapiyor olabilir.

Gida igleyicilerin
sorumluluklar

Gida Standartlari Kanunu uyarinca,
bir gida isleyici gidalar ve gida
ylzeylerine, gidanin guvenligi ve
uygunlugunu riske atabilecek sekilde
dokunmamak icin her turlii makul
cabayi gostermelidir.

Gida isleyicilerin saglik ve hijyenle
ilgili de belirli sorumluluklari
bulunmaktadir.

Saglik gereklilikleri

Bir hastaligin (6rneg@in kusma, ishal
ya da ates) belirtilerine sahip ya da
bir hastalik teshisi konmus olan tim
gida igleyiciler:

e hasta olduklarini isverenleri ya da
amirlerine bildirmelidir

e hastalik sebebiyle gidalarin
kontamine olmasi olasiysa
gidalara dokunmamalidir

e eger gida tesisindeki bagka isleri
yapmaya devam ediyorlarsa
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gidalarin kontamine olmamasi
icin mumkdn olan tim 6nlemleri
almalidir

e bir giday! kontamine ettiklerini
biliyor ya da bundan
supheleniyorlarsa bunu
amirlerine bildirmelidir.

Etkili el yikama

Gida kaynakh hastaliklari 6nlemek
icin yapabileceginiz en 6nemli
seylerden birisi el yikamaktir.

Gida igleyiciler:

e sicak, sabunlu su kullanarak
ellerini yikamali ve tek kullanimlik
kagit havlu kullanarak iyice
kurutmahdir

e bir kontaminasyon kaynagi olma
ihtimallerinin oldugu zamanlarda
ellerini yikamaldir (tuvaleti
kullandiktan, sigara ictikten,
Oksurdukten, hapsirdiktan,
mendil kullandiktan, yemek
yedikten, bir sey ictikten veya
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saglarina, kafa derilerine ya da
vicutlarina dokunduktan sonra)

e yemeye hazir gidalara
dokunmadan énce ve ¢ig
gidalara dokunduktan sonra
ellerini yikamahdir.

Hijyen gereklilikleri
Gida isleyiciler:

gidalarin ya da gida ylzeylerinin
cevresinde yemek yememeli,
hapsirmamali, burunlarini
stimkirmemeli, 6kstirmemeli,
tikirmemeli veya sigara
icmemelidir

e yemeye hazir gidalarla gereksiz
temasi 6nlemek igin mimkuin
olan her turld dnlemi almalhdir

e uzun saclar arkada toplamali ve
saclarin gidayi kontamine
etmesini 6nlemek icin mamkan
olan her turli 6nlemi almalhdir

e elbiselerinin temiz olmasini
saglamalidir

e Vicudun acikta kalan
kisimlarindaki bandajlar ve
pansumanlari su gegirmez bir
kaplama ile értmelidir




e sallanan takilari gikarmali ve
ellere ve bileklere taki takmaktan
kacinmalidir.

Eldiven kullanimi

Gida Standartlari Kanunu gida
isleyicilerin eldiven kullanmasini sart
kosmaz.

Eldiven giyerken bile, pek ¢ok
durumda masa ve kasik gibi aletler
kullaniimasi tercih edilir.

Eldivenler asagidaki durumlarda
¢ikariimali, atilmali ya da yenileriyle
degistirilmelidir:

e gidaya dokunmadan 6nce

e yemeye hazir gidalara
dokunmadan dnce ve ¢ig
gidalara dokunduktan sonra

e tuvaleti kullandiktan, sigara
ictikten, dksurdtkten,
hapsirdiktan, mendil kullandiktan,
yemek yedikten, bir sey ictikten
veya saclarina, kafa derilerine
veya vicutlarina dokunduktan

sonra.
isverenin sorumluluklar
Bir gida isletmesi:

e bir gida kontaminasyonu ihtimali
varsa gida isleyicilerin gidaya

dokunmamasini saglamahdir www.foodauthority.nsw.gov.au/retail/

fss-food-safety-supervisors adresini

e kolayca erisilebilen el yikama

. ziyaret edin.
yerleri ve sicak akan su, sabun y

Daha fazla bilgi

ve tek kullanimlik kagit havlular

saglamalidir o www.foodauthority.nsw.gov.au

internet sitesini ziyaret edin.

e butln gida igleyicilerin gida

guvenligi ve gida hijyeni « 1300 552 406 numarall

konusunda uygun beceri ve telefondan yardim hattini arayin.

bilgilere sahip olmasini
saglamalidir. Bu, is basinda
egitim ya da resmi egitim yoluyla
saglanabilir.

Gida Guvenligi Amiri

Gida Standartlari Kanunu (Standart
3.2.2) uyarinca, butln gida
isleyicilerin gida givenligi ve hijyeni
konusunda genel bilgisi ve becerisi
olmalidir. Nisan 2010'da konuk
agirlama ve perakende gida hizmet
sektortindeki belirli isletmelerin en az
bir tane egitimli Gida Glvenligi Amiri
(GGA) calistirmasini gerektiren bir
yasa yururlige girmistir.

Egitim, Mesleki Egitim (VET) Sistemi
dahilindeki ulusal olarak kabul edilen
yeterlik birimleriyle dl¢iimektedir.

Gida Kurumunun, egitim
gerekliliklerini de iceren Gida
Gulvenligi Amiri inisiyatifine goz
atmak igin

About the NSW Food Authority: The NSW Food Authority is the government organisation that helps ensure NSW food is safe
and correctly labelled. It works with consumers, industry and other government organisations to minimise food poisoning by
providing information about and regulating the safe production, storage, transport, promotion and preparation of food.

Note: This information is a general summary and cannot cover all situations. Food businesses are required to comply with all of
the provisions of the Food Standards Code and the Food Act 2003 (NSW).
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