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Giris
NSW’de gida imalati ya da toptan satisi yapan isletmeler, NSW Gida Kurumunun imalatgi/Toptanci Denetleme

Programi (Manufacturer/Wholesaler Inspection Program - MWIP) kapsamindadir ve denetlemelerden gegmeleri
gerekmektedir.

Bu rehberlik belgesi, degisik ciddiyet kategorilerine sahip denetleme kalemleri konusunda detayli bilgi vermekte ve
Gida Gulvenligi Memurlarina (GGM), kii¢lik imalatgilardan blylk operasyonlara kadar uzanan tesisleri denetlerken
tutarh bir yaklasim ortaya koymalari igin bir gergeve olusturmayl amacglamaktadir.

Sabit tesisler

Butln tesisler (gida nakliyat tagiti denetlemeleri hari¢) Gida Standartlari Kanununa goére denetlenir. Butln tesislerin
gida guvenligi riskine kargi degerlendirilecedi unutulmamalidir.

Bir denetleme gerceklestirirken GGM agagidaki faktorleri g6z dntine almalidir:
o Imal edilen gida iiriiniiyle ilgili gida giivenligi riski nedir?

o imalatginin kendi gida giivenligi risklerini izlemek/degerlendirmek igin kullanimda olan sistemleri var
mi?

e Tesisin genel temizlik seviyesi nedir?
e Tesis igerikleri/hnam maddeleri/gida triinlerini kimden aliyor?
o Tesis gida lirlinlerini kime tedarik ediyor?
e Denetleme, o tesisin genel siiregleri ve hijyen uygulamalarinin o anda gekilmis tek bir ‘fotografi’
gibidir.
GGM’nin, MWIP’nin tesisinden ayrilmadan dnce kendisine su soruyu sormasi gerekir: ‘Bu tesisten, burada givenli

bir sekilde gida Uretildiginden ve tiketicinin korunuyor oldugundan emin bir sekilde ¢ikip gidebilir miyim?’.

GGM tesisteki sureglere ve hijyen uygulamalarina glivenmiyorsa, denetim sonucunun kabul edilemez oldugunu
kayit altina almali ve munasip bir uygunluk eylemini hayata gecirmelidir. Uygunluk eylemi kanitlarla
DESTEKLENMELIDIR.

Asagidaki tablolar, mevcut bilgi ve verilere dayali olarak, denetimler igin yol gdsterici niteliktedir ve genellikle
farkinda olunmasi gereken ana risk alanlarini géstermektedir.

Ancak bunlarin yalnizca kilavuz ilkeler oldugu ve mevcut diger kaynaklarla ve GGM'nin profesyonel kanisi ve
bilgisiyle birlikte kullaniimalarinin gerektigi géz dntine alinmalidir.
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Tablo 1. Denetleme kilavuz ilkeleri — bir denetleme gercgeklestirirken farkinda olunmasi gereken gida

guvenligi riskleri

Tesis

Go6z Oniine Alinacak Gida Giivenligi Riskleri

Tasitlar

e Sicaklik kontroli

e Tasitin etkin bir sekilde temizlenebilmesi igin
bakiminin yapiimasi gerekmektedir

e Depolama alaninin temizligi

e Gecerli NSW Gida Kurumu ruhsati

Firin (ekmekler, kekler, bisktviler)
e Pastalar / kekler
e Yiuksek nem iceren firinlanmig Urtnler
e Atistirmalik gidalar
e  Biskuviler
o Ekmek, pizza hamurlari, dirimler
e Onceden karistirilmis firin Griinleri
e Tahil gevregi
e Tahil 6gutme

e Dilimlenmis et rulolari (6rn. Domuz rulosu)

e Yuksek riskli gidalar igin sicaklik kontrolu

o Yiksek riskli gidalarin kullanimi — ¢ig yumurtalar,
et, sut drunleri

o Kolay bozulan igeriklerin kullanimi

o Etiketlerde alerjenlerin munasip sekilde beyan
edilmesi ve capraz kontaminasyonun (gluten ve
yumurta) 6nlenmesi

e Ekipmanlarin temizligi
— “Robot coupe” (mikser)
— Sikma torbalari
— Gida temas yuzeyleri
— Temizlik ve sanitasyon bilgisi

e Tesislerde hasere erisimi ve boceklerin
saklanabilecegi yerler

irin

:

e Urlinin 1sil iglemi
e Noodle pisiriliyorsa (buhardan olan) yogusma
e Koruyucu madde (FSC 1.3.1)
— Boraks ve borik aside izin veriimemektedir
e Intrinsik faktdrler — pH ve su aktivitesi
e Sogutma sireci

¢ Noodle depolanmasi ve nakliyesi (sogutmali
olarak)
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http://www.foodauthority.nsw.gov.au/_Documents/industry/fresh_noodles_manufacturer.pdf
http://www.foodauthority.nsw.gov.au/_Documents/industry/fresh_noodles_manufacturer.pdf
https://www.comlaw.gov.au/Details/F2015C00758

o Depolama talimati etiketleri, 6rn. depolama

sicakligi <5°C
Tofu e |siligslem slreci / depolama sicakligi
Soya fasilyesi peyniri e Sogutma slreci

e Cig iceriklerin ve nihai Grinln islenmesi

o Kuru mallar ve igeriklerin depolanmasi

Bebek besini formulu e Hijyen programlari kullanimda ve bunlara uyuluyor
e Alerjenler — beyanlar ve ¢capraz kontaminasyon

e imalat, dehidrasyon, rehidrasyon, malzemelerin
islenmesi esnasinda kontrol stratejileri kullanimda

o Aletler ve ekipmanlar arasinda kontaminasyon

e  Sit UriinG > %50 ise olasi ruhsat

Su / siseli icecekler e Mikrobik kontaminasyon
Buz imalatgisi e Yabanci madde
Tuketime hazir yemekler o |siliglem sureci

e Sogutma sureci
e Temizlik ve sanitasyon bilgisi

e Isitma/ pisirme / saklama / tarih belirtme — raf
omru talimatlar

Toz igecek Urunleri o Katki maddesi kullanimi — ESC 2.9.4 kapsaminda
izin veriliyor olmalidir (Formule Edilmis Destekleyici
Spor Gidalarr)

e Vitamin/mineral istemleri kisitlanmigstir

e Performans artirma veya fizyolojik etkilerle ilgili
beyanlar yasaktir — etiketlerde FSC 2.9.4’e
uygunluk

e FSC 2.9.4 kapsaminda belirli etiketleme
gerekliliklerine uymalidir

e Beslenme icin tek basina yeterli degildir
e Antrenman/egzersiz ile birlikte

o Kullanma miktari/sikligi konusunda talimatlar
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http://www.foodauthority.nsw.gov.au/_Documents/scienceandtechnical/Background_info_plant_products_not_regulated.pdf
http://www.foodauthority.nsw.gov.au/_Documents/scienceandtechnical/Background_info_plant_products_not_regulated.pdf
https://www.comlaw.gov.au/Details/F2013C00104

e Gunluk kullanim onerileri

e +15 yas / hamile olmayanlar i¢cin uygundur

Uzun raf 6murli / dondurulmus yiyecekler e Dogru depolama sicakhgi

Konserveleme e igleme kayitlari ve prosediirlerinin dogrulanmasi /

. izlenmesi
Pasttrize meyve-sebze suyu

Pastérize soslar e Tarih isaretlerinin dogru kullanimi
Lezzetlendirici / surup imalatgisi

Soya icecekleri / vejetaryen sosu

Baharatlar / biber e Yabanci maddeleri engelleme
Kahve kavurma / ¢cekirdek cekme o Isiliglem etkinligi (varsa)
Soguk / kuru depolama e Soguk depolama sicakligi / takibi

e Hagsere dnleme / saklanma yerleri (giris noktalari,
kapatilmamis acikliklar)

Sekercilik e Azami katki maddesi seviyeleri (FSC 1.3.1),
Ozellikle renkler (tablo 3 ve 4)

Yapay tatlandiricilar
e Avustralya / Yeni Zelanda icin uygun Beslenme

Bilgi Panelleri
Mayonez (¢ig yumurta) e Cig/ pastorize edilmis yumurta kullanimi
Pastorize edilmemis soslar / salata soslari e Pisirme / sogutma sicakliklari

e Depolama sicakhgi
e Asitlestirme

e Temizlik ve sanitasyon bilgisi

Alkollu icecekler e Yabanci madde girigini kontrol etme sureci
e lthalatc bilgileri (varsa)

e Mauinasip parti kodlamasi (ithal edilmisse
imalatginin koduna baglantr)

o Etikette standart ickiler ve alkol ytizdesi

e Sarap icin: Alerjenlerin beyani (varsa)

Sozlesmeli gida paketleyicisi e Capraz kontaminasyonu 6nlemek icin uygun
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https://www.comlaw.gov.au/Details/F2015C00758
http://www.foodauthority.nsw.gov.au/_Documents/retailfactsheets/safe_preparation_of_raw_egg_products.pdf
http://www.foodauthority.nsw.gov.au/_Documents/retailfactsheets/health_hygiene_of_food_handlers.pdf

elbiseler
Calisanlarin kisisel hijyeni
Hasta ¢aligan politikasi

Hassas topluluklara gida Urtnleri saglanmasi

Ithalatci / ihracatci

Geri cagirma / takip edilebilirlik prosedurleri
belgelenmis

Etiketleme uygunluk sistemi mevcut
ESC (1.3.1)’in katki maddesi izinlerine uygun

ithalatginin fiziksel agik adresini belirten is detaylari
etikette mevcut

Uygun tarih isareti kullaniliyor

ingilizce yazilar kolayca gérunir

Isitiip yenmeye hazir uriinler

Dim sim’ler

Cig iceriklerin kullanimi

Pisirme / sogutma sureleri ve sicakliklari ve raf
omrindeki etkisi

Etiketler alerjenleri uygun sekilde beyan ediyor

Pisirme / 1sitma talimatlar (varsa)

Taze meyve / sebzeler

Taze Urtnlerin depolanmasi (sogutma gerekiyorsa)
Haserelerin siginmasinin énlenmesi

Organik kontaminanlarin énlenmesi

Kaynak Ulke etiketlerde uygun bicimde belirtiliyor
isleme ekipmanlar

Ekipmanlarin temizligi ve ¢apraz kontaminasyonun
onlenmesi

Fermente edilmis sebze liriinleri

(Uzun raf omiirlii asidi korunmus gidalar)

intrinsik 6zellikleri

pH, su aktivitesi, tuz icerigi

Ozel yumurtalar

Sireg kontrolt ve dogrulamasi
islenirken pH ve tuz igerigi

Sicaklik kontroli
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http://www.foodauthority.nsw.gov.au/_Documents/industry_pdf/imported_food_labelling.pdf
https://www.comlaw.gov.au/Details/F2015C00758
http://www.foodauthority.nsw.gov.au/_Documents/scienceandtechnical/Background_info_plant_products_not_regulated.pdf
http://www.foodauthority.nsw.gov.au/_Documents/scienceandtechnical/Background_info_plant_products_not_regulated.pdf
http://www.foodauthority.nsw.gov.au/_Documents/scienceandtechnical/Background_info_plant_products_not_regulated.pdf

Tablo 2: MWIP denetlemelerinde ihlallerin 6nem seviyesinin belirlenmesi icin kilavuz ilkeler

Kategori

Kiicik

Blyiuk

Kritik

Hijyen ve Sanitasyon

Temizlik

Sunlardan herhangi
birisinde kugik gorunir
madde gozlemlendigi igin
temizlik etkili olmamig
demektir: Duvarlar, tavan,
zemin, dondurucu, soguk
hava deposu, techizat ve
sabit esyalar.

Tesisin buyuk bir kisminda
g6zle goéraldr kirlilik oldugu
icin uzun bir stredir tim
tesisin ayrintili bir temizligi
yapillmamis ya da temizlik
etkili olmamis demektir.

Duzenli temizlik yapilmadigi
icin ylizeyler, techizat, sabit
esyalar ve ekipmanlarin
uzerinde 6nemli miktarda
gida artigi, kir, yag veya
gozle gorulir madde
birikmistir.

ingaat ve Bakim

ingaat (zeminler, duvarlar,
tavan ve sabit esyalar)

Cesitli alanlar kiglik
onarimlar gerektiriyor
(duvarlar, tavanlar,
zeminler).

isletmenin tamir edilmemis
veya tamir edilmesi
planlanmamis olan birden
¢ok sorunu var.

isletmenin gida glivenligi
konusunda mutlak bir riske
yol agacak 6nemli oranda
yapisal hasari bulunuyor.

Onemli sorunlarin
giderilmesi icin herhangi bir
¢aba gosteriimemis.

Gida temas yuzeyleriyle
ilgili ingsaat kusurlari
konusunda uygunsuzluk
tespit edildi.

El yikama lavabosu

El yikama yerleri mevcut
ancak asagidakilerden
birisi yok:

e Sicak akan su

e Tek kullanimlhik

havlular
e Sabun
VEYA

El yikama yerleri el yikama
disinda baska amaglarla
kullanilyor (6rn. bulagik

Birden fazla uygunsuzluk
gbzlemlendiyse.

El yikama yeri yok ve
kullanilamiyor

VEYA

Gidalari igleyenler el
ylkama yerlerine kolayca
erisemiyor.

Wik
NSW

GOVERNMENT

More resources at foodauthority.nsw.gov.au

Department of
Primary Industries
Food Authority

ﬁ nswfoodauthority

E nswfoodauth




hazirlama vs.).

ytkama, Kirli mutfak
esyalarini tutma, gida

Siire¢ Kontrolu

Depolama Sicakligi

Sogutulmus Urdnlerin
sicakhgi 5 -10 °C

Sogutulmus Grtnlerin
sicakhgi 10-15 °C

Potansiyel Olarak
Tehlikeli Gida —
sogutulmus urinlerin
sicakhgi 5 -10°C.

Sogutulmusg Grtnlerin sicakhgi > 15°C

Potansiyel Olarak Tehlikeli Gida —
sogutulmus Urunlerin sicakhgi >
10 °C.

Gida Gulvenligi isletme, gida guivenligi Asagidakilerle ilgili olarak énemli bir
Sistemleri tehlikelerini belirlemek ve |gida guvenligi riski isletme tarafindan
kontrol etmekte basarisiz |ele alinmamistir:
L Ol o tehlikelerin izlenmesi
guvenligi sistemini
(6rnegin, HACCP plani) e kontrol 6nlemleri,
uygulamakta basarisiz e diizeltici eylemler
olmustur
Capraz Onemli bir gida guivenligi riski

Kontaminasyon

belirlenmistir.

Kimyasal Depolama

Capraz kontaminasyon
potansiyeli belirlenmistir

Ornegin: pencere

temizleyici tezgahta
birakiimigtir.

Onemli bir gida guivenligi riski
belirlenmistir.

Ornegin: Gidalarin yaninda zehirli
kimyasal maddeler bulunmustur ya
da temiz olmayan giysiler / pis bezler
uretim alaninda tutulmaktadir.

Gidanin elden
cikariimasi

Elden ¢ikarilacak gidalar asagidakiler
yapilana kadar ayri olarak tutulmuyor
ya da saklanmiyor:

e imha edilene kadar
e atilana kadar
e tedarikcisine iade edilene kadar

e glvenlik ve uygunlugunu
saglayacak baska bir islemden
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gecirilene kadar veya

e guvenli ve uygun oldugu tespit
edilene kadar.

Elden ¢ikarilacak gidalarin iade
edilen gida oldugu ya da duruma
g6re guvenli veya uygun olmayan ya
da olmayabilecek gida oldugu agik¢a
belirtilmelidir.

Uriin Kimligi, Takip Edilebilirlik

Takip edilebilirlik isletme talep edildiginde
e isim
e adres
e imalatcl
o paketleyici
o jthalatcl
bilgilerini saglayamiyor.
Etiketleme
Gidanin adi / e lcindekiler listesi dahil | e Mecburi éneri/ uyari
aciklamasi eksik edilmemis / yanhs ifadeleri dahil
Belirleyici icerikler e Yiiksek seviye saglik edilmemis
dahil edilmemisg beyani ihlali e Paketli Grtinlerin ‘son
‘En iyi haldeyken e Grup/ parti kodu dahil !<u||anma tarihi’ yok.
tiiketilebilecegi son’ edilmemis Istisnalar icin FSC
tarih dahil edilmemis 1.2.5'ye bagvurun.
Koken lke yok e Yanlis yonlendirici /
. . . ) yanlis aciklama
Besin degerleri paneli
dahil edilmemis e Depolama kosullari
. dahil edilmemis
Etiket okunaksiz :
(Yalnizca potansiyel
Besin degerleri paneli olarak tehlikeli gidalar
uyusmazligi icin kritiktir)
Depolama kosullari
dahil edilmemis
Alerjenler Alerjenler belirlenmemis /
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https://www.comlaw.gov.au/Details/F2014C01180
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aciklanmamis.
Geri Cagirma Sistemleri
Gulvenli olmayan gidalari
geri gagirmak icin bir sistem
yok.
FSANZ geri cagirma
gorevlileri listelenmemis.
Musterilerin ya da Urlnlerin
dagitildigi yerlerin guincel
bir listesi yok.
Geri ¢gagirma sistemi geri
¢agirilacak drtint belirleyen
bir sistem icermiyor.
Geri gagirma sistemi tranu
musteriden geri cagirmakta
kullanilacak eylemleri
belirlemiyor.
Analiz ve Test
Test Gida, Gida Standartlari
Kanununda belirtilen
kimyasal ya da biyolojik
seviyelere uygun degil.
On Kosul Programlari
Gida isleme Gida igleyicilerin gida ile isleyicilerin gida ile gereksiz
gereksiz temas icinde temas iginde oldugunun
oldugunun gozlendigi tek g6zlendigi birden fazla olay.
bir olay.
Kalibrasyon Termometre + 1°C Termometre/pH dlcer
dogrulugunda degil. calismiyor ya da
kullanilamiyor.
Hasereler Az sayida bocek gorulmesi. |Birden ¢ok yerde hasere Yuksek seviyede hasere
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istila, treme ya da hasere
pisligi kaniti yok. Hasere
kontrol programi gibi bir
yontemle hasere istilasina
karsi adimlar atiimis.

gorulmesi ve gecerli bir
hasere kontrol programi
olmamasi.

Hagserelerin siginma yerleri
olduguna dair kanit

Ureme olduguna dair kanit

Haserelerini igeri girigini
engelleyememe

Hasere kontrol programi
yok ya da yetersiz

Hasere pisligi kaniti

Kimyasallar Tesiste uygun olmayan Tesiste temizlik kimyasallari
kimyasallar kullaniliyor yok.
ve/veya kimyasallar
Ureticinin talimatlarina
uygun olarak kullaniimiyor.
Hayvanlar Gida Uretmekte Denetleme esnasinda gida

kullanilmayan bir alanda
(6rn. sevkiyat alani)
hayvanlar mevcut.

Uretim alani iginde
hayvanlarin mevcut olmasi.

Atiklarin saklanmasi

Hasere gozlemlenmedi
ama copler veya geri
donusturulebilir maddelerin
saklanma sekli haserelere
siginak olusturmalarini
engellemiyor.

Hasereler gozlemlendi,
ama copler ve geri
donusturtlebilir maddeler
yuksek bir gida guvenligi
riski olusturmuyor.

isletmenin ¢oplerin ve/veya
geri donusturulebilir
maddelerin birikmesi ve
tesisin genel olarak temiz
olmamasi sebebiyle ciddi
gida gavenligi riski
bulunuyor.

Duzeltici Eylem

Onceki Duizeltici Eylem
Talepleri (CAR’ler)

Tesis kendi kendini izleme
yoluyla belirledigi kusurlari
duzeltmekte basarisiz
olmustur.

Tesis onceki bir
denetlemede verilen kiigik
CAR’leri duzeltmekte
basarisiz olmustur.

Tesis onceki bir
denetlemede verilen biyuk
CAR’leri duzeltmekte
basarisiz olmustur.

Tesis buyuk ya da kritik bir
CAR'yi kapatmamigsa,
Gida Glivenligi Memuru
yaptirirmda bulunur.
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Tablo 3. Denetleme sonucu

Derece Verilen toplam puan sayisi Denetleme Sonucu
A 0-15 KABUL EDILIR
B 16 - 31 KABUL EDILIR
C 32 - 47 MARJINAL
D 48 - 63 KABUL EDILEMEZ
E 64 ve Ustil KABUL EDILEMEZ

Tablo 4. Onerilen yaptirim

Derece Yaptirhm
A Gida Kurumu gida guavenligi risklerini kontrol etmek igin
uygun bir yaptinnm uygular. Olasi yaptirimlar asagidaki
B bélimde 6zetlenmistir
©
D
E

¥¢: | Department of
RIL‘SL\% Primary Industries
GOVERNMENT FOOd Authorlty

More resources at foodauthority.nsw.gov.au ﬁ nswfoodauthority E nswfoodauth




14

Kabul edilemez denetleme sonucu

Bir denetleme esnasinda kritik uygunsuzluklar belirlenirse ya da kabul edilemez bir denetleme sonucu kayit altina
alinirsa, memur uygun yaptirimi uygulamak icgin fotograflar, numuneler ve kayitlar (muilakat) gibi kanitlar toplar.

Yaptirim, Gida Kurumu Uygunluk ve Yaptirim Politikasina uygun olarak bir GGM tarafindan uygulanacaktir.
Yaptirimlar, bunlarla sinirli olmamak Uzere, asagidakileri icerebilir;

e S0zli ya da yazili bir uyari — igletme daha baska uygunsuzluklar da olmasi halinde daha baska yaptirimlarin
uygulanabilecegdi konusunda uyarilir. Bu uyari denetleme raporunda kayit altina alinir.

e Dizeltme Bildirimi - isletmeye, bir GGM sorunun ele alindigi ve uygunlugun saglandigini kontrol etmek icin geri
donene kadar uygunsuzlugu dizeltmesi icin bir stire verilir. Streye, uygunsuzlugun neden oldugu gida
glvenligi risklerine ve sorunun dizeltiimesi icin tahmin edilen slireye dayali olarak GGM tarafindan karar verilir.
24 saat ila 12 ay arasinda bir sure verilebilir. Uygunsuzluk/uygunsuzluklar belirtilen sire igerisinde
dizeltiimezse, GGM bir Ceza Bildirimi ve/veya Yasaklama Emri (asadiya bakiniz) verebilir. Uygunsuzlugun
giderildiginden emin olunmasi1 maksadiyla yapilacak takip denetlemesinin masraflarini karsilamasi igin butin
Diizeltme Bildirimlerine $330 tutarinda bir tcret eklenir. Bir Diizeltme Bildirimine uygunluk saglandiginin
dogrulanmasi igin yapilacak tum ek denetlemeler yeni masraflar doguracaktir.

e Ceza Bildirimi — isletmeye denetleme esnasinda belirlenen uygunsuzluk igin bir para cezasi verilir. Para
cezalarinin miktari, sugun mahiyetine gére degisir ve birden ¢ok para cezasi verilebilir. Gida glivenligi
standartlarina uzun sureli olarak uygunluk saglanmasini temin etmek i¢in para cezalari normalde daha baska
yaptirimlarla birlikte uygulanir. isletme Gida Kurumunun internet sitesinde yer alan Name & Shame listesine de
eklenebilir.

e Yasaklama Karari- ciddi bir uygunsuzluk tespit edildiginde igletmeye bu yaptirim uygulanabilir. Bu kararin
anlami isletmenin bir slire boyunca higbir sekilde faaliyet gosteremeyecegi, belirli bir gida tlrlini
uretemeyecegi, belirli bir stireci kullanamayacagi ya da belirli ekipmanlari kullanamayacagidir. Bu yaptirimin
siuresi 24 saatten baslayip faaliyetlerin kalici olarak yasaklanmasina kadar uzanabilir.

e Kovusturma — Gida Kurumu, gida guivenligi standartlarina uymakta ve/veya glvenli ve uygun gida tUretmekte
devamli olarak basarisiz olunuyorsa bir isletme icin yasal takip baslatabilir. Ayrica isletme Gida Kurumunun
internet sitesindeki Name & Shame listesine de yerlestirilebilir.

Bir isletmenin denetleme sonucu kabul edilemez statiislinde ise, Gida Kurumu buttin gtvenlik riskleri kontrol
edilene ve butln yaptirimlar basariyla tamamlanana kadar, masraflari tamamen isletme tarafindan karsilanmak
Uzere, daha baska denetlemeler gergeklestirebilir. Denetlemeler, isletme gida glvenligine surekli olarak sadik
kaldigini ve glivenli ve uygun gida Uretebildigini gosterene kadar, uygun seviyedeki bir siklikta devam edecektir.
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http://www.foodauthority.nsw.gov.au/_Documents/industry/compliance_enforcement_policy.pdf
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