GIDALARIN
KONTAMINASYONDAN
KORUNMASI

Gidalarin cisimler, insanlar, hasereler veya
kimyasallar ile kontamine olmasi ciddi hastaliklara yol
acabilir. Gida igletmeleri kanunen gidalarini yiyen
Kisilere zarar gelmesini onlemek igin dnlemler almak

zorundadir.

Gidalarin korunmasi
onemlidir

Bir gida isletmesinin, gidalari
alirken, depolarken, iglerken ve
sergilerken, gidayl kontamine olma
ihtimaline kargi korumak amaciyla
muUmkuin olan buttin dnlemleri almasi
yasal bir sarttir.

Gida Standartlari Kanunun 3.2.2
numarall standardi olan Gida
Givenligi Uygulamalari ve Genel
Gereklilikleri, gida isletmelerinin
uymasi gereken 6zel sartlari
belirlemektedir.

Bir gida isletmesinin denetlenmesi
esnasinda, Gida Kurumu ya da
belediyenin yetkili memuru
giderilmesi gereken sorunlar tespit
edebilir.

isletme sahipleri, denetlemenin
sonuglari, nelerin ve ne zaman
yapilmasi gerektigi konularinda
sorulari olmasi halinde bagl
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olduklari belediyenin gevre saghgi
memuru (CSM) ile konugmalidir.

Yaygin olarak gidalari
kontamine eden seyler

Cig gidalarin sulari, orn. et ve
deniz Urdnleri.

e Temiz olmayan yuzeyler,
ekipmanlar ve aletler.

¢ Kir, yag ve temiz olmayan
yuzeyler.

e Yikanmayan ellerden ve kotu
kisisel hijyenden kaynaklanan
bakteri ve virusler.

e Hasereler ve hagere pislikleri.

e Temizlik kimyasallari ve diger
kimyasallar.

e Takilar, sag ve tlyler ve kisisel
esyalar.

e Hasar gormus ekipman ve
demirbaslardan gelen cam, metal
ya da diger kirik pargalar.

ﬁ nswfoodauthority E nswfoodauth

Gidalari kontaminasyondan
koruma ipuclari

is yerinde Gida Standartlar
Kanununa uygunluk i¢in gida
guvenligi stregleri ve proseddrleri
olusturmak igletme sahibinin
sorumlulugundadir.

isletme sahipleri ve calisanlari
gidalarin alinmasi, depolanmasi,
islenmesi ve sergilenmesi esnasinda
kontaminasyondan korunmasi igin
bazi basit adimlari takip edebilirler:

e (Gidalari kontaminasyondan
korumak igin gidada kullanilabilir
kaplarda ve gerekiyorsa st
ortulu bicimde saklayin.

e Gidalari ve ambalajlari zeminden
yuksek bir yerde saklayin.

o Cig gidalan (6zellikle et, balik ve
kimes hayvanlari) yemeye hazir
gidalardan asagida ve uzakta bir
sogutma odasinda ya da
buzdolabinda saklayin.

o Kimyasallari ve ekipmanlari gida
urdnlerinin, gida ambalajlarinin
ve gida isleme alanlarinin
uzaginda saklayin.

o Demirbaslar, techizatlar ve
ekipmanlar dahil olmak tzere




tum tesisi temiz ve hasarsiz gidalara dokunmayin.

durumda tutun. e Gidalar gidada kullanilabilir

e Gida temas yiizeylerini ve aletleri kaplarda ve Ustl ortlt olarak
(6rn. kesme tahtalari, bigaklar) saklaymn.
duzenli olarak temizleyin ve Daha fazla bilgi

sanitasyonlarini yapin. _
¢ www.foodauthority.nsw.gov.au

e Cig ve yemeye hazir gidalarda adresindeki Gida Kurumu
ayri ekipmanlar ve aletler kullanin internet sitesini ziyaret edin
ya da ¢ig ve yemeye hazir
gidalari iglediginiz zamanlarin
arasinda ekipman ve aletleri iyice
yikayin ve sanitasyonlarini yapin.

e 1300 552 406 numarali
telefondan yardim hattini arayin

e (Gida ile gereksiz temastan
kaginin, orn. elleriniz yerine
aletler kullanin.

e Calismaya baslamadan, bir isten
digerine gegcmeden veya
moladan dénmeden 6nce (6rn.
musterilere servis yapmak ve
gida hazirlamak arasinda ve gig
gida veya ¢opleri elledikten veya
tuvaleti kullandiktan sonra)
ellerinizi iyice yikayin ve kurutun.

e Aciktaki yerlere mimkun
oldugunca az taki takin ve uzun
saginiz varsa arkadan baslayin.

e Kesikler ve yaralari uygun bir
pansumanla kapatin.

e Kendinizi iyi hissetmiyorsaniz ya
da bulasici bir hastaliginiz varsa

About the NSW Food Authority: The NSW Food Authority is the government organisation that helps ensure NSW food is safe
and correctly labelled. It works with consumers, industry and other government organisations to minimise food poisoning by
providing information about and regulating the safe production, storage, transport, promotion and preparation of food.

Note: This information is a general summary and cannot cover all situations. Food businesses are required to comply with all of
the provisions of the Food Standards Code and the Food Act 2003 (NSW).
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