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Giris
NSW Perakende Et Gida Giivenligi Programi, NSW Gida Kurumu tarafindan, perakende et isletmelerine,

mevzuatla ilgili aranilan kosullari nasil yerine getirebilecekleri hakkinda bilgi vermek ve ydnlendirmek icin
hazirlanmistir.

Perakende et isletmesinin yaptigi tipik etkinlikler bu dokimanin igine dahil edilmis ve gida igsletmenizin ylzyutze
kaldigi gunlik igletimsel sorunlarin cogunu belirleme ve ¢oziimlemenin temeli olmak ve denetim veya kontrol
sureci sirasinda yardimci olmak igin dizenlenmistir.

Bu dokimanin formati, asagidakileri de iceren ana bélumlere ayrilmistir:

Belgeleme

Temiz tut

islem kontrolii / gidayr korumak

Bina; ve

Gulvenli islemeyi destekleme
Her ana bélim ve etkinlikler igin, sunlari da igeren belirli ‘Sonuclar’ vardir:
e Temizleme ve sterilize etme
e Sicaklik kontroli
e Gidayi isleme
e Perakende et binasinin tasarim ve insasi
e Calisanlarin beceri ve bilgileri
e Hasere kontrolu

‘Sonuglar’ igletmenizin hangi sonucun gerekli oldugunu belirlemeye ve bu gerekli sonuca ulasmaya olanak
verecek bicimde bir formatta dizenlenmistir ve belirli sonucla ilgili ek yol gésterici bilgiler saglar.

Bu dokimandaki bilgiler genel bir 6zettir ve tim durumlari kapsayamazlar. Tum Perakende Et Gida
isletmelerinin Gida Standartlar Kodu’nun (Food Standards Code), Perakende Et Binalarinin ingasi ve Hijyenik
Faaliyeti Hakkindaki NSW Standardi’'nin (NSW Standard for Construction and Hygienic Operation of Retail
Meat Premises) ve 2003 Gida Yasasi (NSW)in (Food Act 2003 (NSW)) bitin maddelerine uymalari
gerekmektedir.

Yasal kosullara uymaya devam etmek icin Gida Giivenligi Programrnin surdirtilmesinin ve istenildigi gibi
guncellestiriimesinin saglanmasi lisans sahibinin sorumlulugudur.
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Belgeleme

1. Gida Guvenligi Programlari

ISTENEN SONUG

isletme uygun bir Gida Giivenligi Programr’na sahiptir, onu kullanmaktadir ve her
zaman igyerinde tutulan izleme kayitlari bulundurmaktadir

BU SONUCA NASIL ULASILIR

e Isyerinin faaliyette oldugu zamanlarda Gida Glvenligi Programi’'nin (FSP) ve izleme kayitlarinin her
zaman isyerinde bulundurulmasi gerekir.

e FSP isletmenin yaptigi tim islemleri ve uygulamalari yansitir ve isletmenin Urettigi ve sattigi trinleri
dogru olarak aksettirir. Bu sonuca, bu FSP’ye degisiklik yapmakla veya kendi FSP’nizi yazmakla
ulasilabilir.

e Uriin Tanimlamalari ve Kullanim Amaci Cetvelleri EK 4 icerigindedir.
e Menajer Sorumlulugu beyani EK 5’tedir ve imzalanmasi gerekir.

e izleme Formlari, Perakende Giinltigii icindedir ve bunlarin isletmenin faaliyette bulundugu her takvim
glnu doldurulmasi gerekmektedir. (hafta sonlari ve yarim, veya kismi gunler dahil).

YOL GOSTERICI BILGILER

e (Gida Guvenligi Programi (FSP), isletmenizdeki gida ile ilgili riskleri nasil kontrol edeceginizi
belirleyeceginiz bir dokimandir. Bu dokiiman su konularda bilgi ve islemler icerir:

e temizleme ve sanitasyon
e tasarim ve insa

e saglik ve hijyen kosullari
e sicaklik kontrolu

e isleme

e gida katki ve koruyucu maddeleri
o etiketleme

e Dbeceriler ve bilgi

e gidanin geri cagrilmasi

e hasere kontroli

e kalibrasyon

e alerjen kontroll

e dogrulama testi

e izleme kayitlar

e NSW Gida Kurumu’nun birlesik Perakende Et FSP ve Gunligu (Retail Meat FSP and Diary) web sitemiz
http://www.foodauthority.nsw.gov.au’dan indirilebilir veya Gida Kurumu’nu 1300 552 406 numaradan
arayarak satin alinabilir.

e Tamamlanmis izleme kayitlari elektronik olarak da saklanabilir, ancak her zaman Yetlili bir gorevli
tarafindan incelenmeye hazir tutulmalari gerekir.
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http://www.foodauthority.nsw.gov.au/

Temiz tutun

2. Temizleme ve sterilizasyon

iISTENEN SONUC
Perakende et tesisi temiz tutulacaktir

BU SONUCA NASIL ULASILIR
e Demirbaslar, donanim ve ekipmanlar iceren perakende et binasinin temiz tutulmasi gerekir.

e Olasi bulasmay! kontrol i¢cin gida ile temasta olan yiizeylerin temizlendikten sonra sanitasyonu gerekebilir.

YOL GOSTERICI BILGILER
e ‘Temiz’, dokunulmak i¢in temiz ve gorulebilecek maddeden ve hos olmayan kokudan arinmis demektir.

e Bir perakende et binasini temiz tutmak, tim désemelerin, duvarlarin, tavanin, demirbaslar, donanim ve
ekipmanlarin agagidakilerden arinmis olmasi demektir:

e  cOp, cOp konteyneri icindekiler harig

e geri donusimli madde, konteyner igindekiler harig
e gida artigi

o Kkir

e gresyagi; ve

e diger gorulebilecek madde.

e Temizlerken, sicak su veya kimyasal maddeler, ya da her ikisini birlikte kullanmalisiniz. Gidayi veya gida ile
temasta olan ylzeyleri kirletmediginizden (kimyasal maddelerle veya su sigratma vb. yoluyla) emin olunuz.

e ‘Sanitasyon’ bir diizeye sicaklik ve/veya diger kimyasallar ya da baska islemler uygulayarak o ylizey lizerindeki
mikroorganizmalarin sayisinin dyle bir diizeye indirilmesidir ki o diizeyde:

e temasa gegebilecegi gidanin giivenliginden 6diin vermez, ve
e bulagici bir hastaligin bulasmasina yol agmaz.
e Sanitasyon veya gida ile temasta olan ylizeyleri sterilize etme su yollarla gerceklestirilebilir:
e sicak su icinde calkalama veya su igine daldirmakla (6rnegin 82°C)
e kimyasal saniterler kullanarak (6rnegin QUAT, inceltilmis hipoklorit)
e isitma (firnlarda vb.)

e RTE (tuketime hazir) gida maddelerini islemede kullanilan ekipmanlar (6rnegdin et dilimleyicileri ve tahtalar) giin
boyunca muntazaman temizlenmeli ve sanite edilmelidir. Ayni eylem, islemenin degismesi veya islemeye ara
verilmesi durumunda da yapilmalidir.

e Temizleme ve sanitasyonda kullanilan kimyasallarin onayl tedarikcilerden saglanmalari ve bir gida isletmesinde
kullanilmaya elverigli olmalari gerekir. Ek bilgiler web sitemizdeki ‘gida igletmelerinde temizleme ve
sanitasyon’ (‘cleaning and sanitising in food businesses’) bilgi formunda bulunabilir.

e Kimyasallarin inceltiimesi ve kullaniimasi hakkindaki Uretici'nin direktiflerinin izlenmesi gerekir.

e  Onayl kimyasal tedarikginiz sizin isletme uygulamalariniza uygun olan kimyasal gesitleri hakkinda bilgi
vermelidir.

Fininlar ve Titsileme Evleri (Smokehouse)

e Titsuleme firinlarinin her pisirme sonunda temizlenerek bakimlarinin saglanmasi ve temizlemenin yapilmasi icin
birkac guin beklenmemesi gerekir.

e  Birikimin ve olasi kontaminasyonun 6nlenmesi igin pisirme/tiitsileme odasinin duvar ve tavanlarinda olusmus
duman artiginin muntazaman temizlenmesi gerekmektedir.
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3. Saglik ve hijyen i¢in aranilan kosullar

ISTENEN SONUG
Gidanin kisilerden ve hayvanlardan kontamine olmasi 6nlenecektir

BU SONUCA NASIL ULASILIR

e Bir gida isletmesinin, kasaplar, servis yapanlar, kap yikayicilar ve musteriler dahil binadaki tim
kisilerin gidayl kontamine etmemesini saglamak icin her pratik dnlemi uygulamasi gerekir.

e Gidanin kontamine olma riskini azaltmak icin, gida ile ugrasanlar su durumlara uymak zorundadir:
e bulasici hastaliklari veya cilt rahatsizliklari olmamak

e aclk yarasl veya ¢ibani olmamasi, ve sarili herhangi bir sarginin veya bandajin temiz, su
gecirmez, algilanabilir ve glivenceye alinmis olmasi

e aclkta olan gida veya gida ile temasta olan yuzeylerin yaninda dksirmemek veya
aksirmamak

e vyalnizca tim giysilerin ve vicudun agikta olan kisimlarinin temiz oldugu zaman igbasi
yapmak

e isbasI yapmadan hemen dnce ve kontamine olabilecekleri herhangi bir zamanda elleri
etraflica yikamak

e gerektiginde, temiz koruyucu giysiler giyerek gida veya gida ile temasta olan ylzeylerin,
normal giysileri, viicut veya saclari ile temas etmesini énlemek

e sudurumlarda, gida ile ugrasilan boélgelerde kullanilan koruyucu giysileri, basliklari,
ekipmanlari ve eldivenleri ¢gikariniz:

e binanin diginda (teslim sirasinda giyilen koruyucu giysiler harig).
e tuvalet olanaklarini kullanirken.
e isleme bolgelerinde, tiikiirmek, sigara icmek, yemek yemek veya icmek gibi gidayl kontamine
edecek hicbir eylemi yapmamak; ve
e tuketime hazir gidayi gereksiz ellemekten kacinmak ve yalnizca, sadece o Urtn icin kullanilan
ekipman veya eldivenlerle ellemek
e makyaj malzemelerini, kisisel esyalari, kimyasallari ve telekomunikasyon aygitlarini gidadan
uzakta muhafaza ederek gidanin ve gida ile temasta olan yuzeylerin kontamine olmasini
onlemek
e Binanin giday islemek icin kullanilan bélimine yonetim tarafindan yetki verilmis sahis disinda hi¢
kimse giremez.
e Yalnizca musteri alanlarinda bulunmalarina izin verilen rehber kdpekler disindaki hayvanlar
perakende et isletmesinin icine giremez.
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YOL GOSTERICI BILGILER
e Kontaminasyonu azaltmak igin koruyucu giysiler ve kisisel ekipmanlar su 6zellikleri tagimalidir:
e dayanikli (yani, yipranmaya, basinca veya hasara direnebilen)
e toksik olmayan
e asinmaya dayanikli (yani, paslanmayan)
e kolaylkla temizlenen
e pullanmaya veya yipranmaya karsi dayanikh; ve
e herhangi bir kontaminasyonun agikg¢a goérulebilecedi bicimde tasarlanmis

e Bir gida ¢alisaninda bulasici hastalik belirtileri veya semptomlari gorilirse, ya da bir bulasici hastalik
veya cilt rahatsizligindan muzdarip oldugu sliphesi varsa, o gida ¢alisaninin ise ddnmeden 6nce bir
tibbi temiz kagidi almasi gerekmektedir. Tibbi temiz kagidi tibbi belge veya doktorun verdigi bir
mektup seklinde olabilir.

o Kisisisel esyalar (6rnegin miicevherat, clizdanlar, cantalar, anahtarlar, gakmaklar), kimyasallar
(6rnegin tutin veya benzeri maddeler), telekomunikasyon aygitlari (6rnegin cep telefonlari,
yikleyiciler) gida isleme boliimlerinde muhafaza edilmemeli veya kullanilmamalidir. Kilitli dolaplar,
cekmeceler, diger dolaplar vb. gibi olanaklar bu esyalarin muhafazasi i¢in saglanmalidir.

o Mdusteriler, arkadaslar ve/veya aile, kendilerine yonetim tarafindan yetki veriimedikce ve yukaridaki
saglik ve hijyen uygulamalarini (yani, el yilkamayi ve koruyucu giysiler giymeyi) yerine getirmeden
onlarin gida isleme alanlarinda bulunmalarina izin veriimemelidir.
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islem kontrolii / gidayi korumak
4. Sicaklik kontroll

ISTENEN SONUG
Gidayi sicaklik kontroli altinda teslim al, sakla, isle, teshir et ve naklet

BU SONUCA NASIL ULASILIR
e Gidanin sicaklik derecesini dogru bir termometre veya sicaklik dlgme cihazi kullanarak kontrol
edebilmeniz gerekmektedir.
o Karkaslar ve geyrekler yiizeyde 7°C’den fazla olmamalidir.

e Kimes hayvanlari karkaslari, etin daha kiiglik porsiyonlari ve diger sogutulmus gidalar 5°C’den fazla
olmamalidir.

e Dondurulmus gidalar kaskati dondurulmustur.
e Sicak gidalar 60°C’de veya daha yliksek derecede tutulur.

e RTE (tuketime hazir) gida, cekirdek sicakhgi 65°C’de en az 10 dakika pisirilecek ve dogru zaman ve
sicaklik kullanilarak veya AS 4696 madde 13.5 geredince onaylanmis alternatif zaman ve sicaklik
kullanilarak sogutulmalidir.

YOL GOSTERICI BILGILER

Bir gida isletmesinin gidanin giivenli olmasini saglamak igin yapabilecegi en 6nemli seylerden biri
gidayi dogru isida tutmaktir. Isiy1 kontrol icin en 6nemli zamanlar sunlardir:

1. Teslim alirken, depolama ve teshir sirasinda; Kritik i1silar sunlardir:

e karkaslar ve ceyrekler yiizeyde 7°C’den fazla olmamalidir
e kumes hayvanlari karkaslari, etin daha kiiglik porsiyonlari ve diger sogutulmus gidalar 5°C’den
fazla olmamalidir

o dondurulmus gidalar kaskati dondurulmus olmalidir (raf dmriine erismek i¢in bazi gidalarin
dondurulmasi gerekir)

e sicak gidalar 60°C’den yuksek olmahdir
e (Gidayi teslim alirken sicaklik kritik sicalikdan 2°C’ye kadar ylksekse, Griinin hemen bir soguk odaya veya
buzdolabina transfer edilmesi ve dort saat iginde kritik sinir dizeyine yeniden sogutulmasi gerekir. Gida
kritik sicakligin 2°C’den fazla Gzerinde ise, o gida isletme tarafindan kabul edilmemelidir.
e Perakende satis igin teshir edilen etin isisi 5°C’yi asmamalidir (raf 6mri duragan olan kurutulmus etler gibi
et Urtnleri buna dahil degildir). Bunun anlami, teshir edilen etin sicakliginin 5°C’nin altinda olmasi
gerektigidir, dolaba giren havanin veya ekrandaki sicakligin degil.

2. lIslem sirasinda

Uygulanan degisik turdeki islemler sirasinda degisik sicakliklar 6nem kazanmaktadr.

islem Sicaklik
Kesme Bu islemlerin timu icin et:
Dilimleme e kesinlikle 7°C’yi asmayan sicaklik dizeyinde tutulmalidir, veya
Marine etme e hava sicaklik derecesi 10°C’den yiiksek olmayan bir odada igleme tabi tutulmahdir
Paneleme
Paketleme
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Kirleme o Kurleme sicaklik kontrolt altinda yapilmali ve sicaklik 5°C’yi kesinlikle asmamalidir.
o Kur sivisi yapilinca, 5°C'’yi kesinlikle asmayan isida muhafaza edilmelidir.

Codzme e Donmus gidalar bir soguk odada, buzdolabinda veya teshir vitrininde, gidanin 5°C
sicakligi asmamasi kosuluyla veya AS 4696:2007 kisim 12’ye uyan alternatif bir islemle
cozulebilir.

e Cozulmus etleri yeniden dondurmayiniz.

Pigirme e TuUm RTE (tiketime hazir) gidalarinin ¢ekirdek sicakligi 65°C’de en az 10 dakika (veya

ve asagidaki cetvelde gdsterildigi gibi) pisirilmesi gerekir:

Sogutma Sicaklik En az isleme zamani

(Dereceler °C) (Dakikalar)
65 10
66 7
67 6
68 4
69 3
70-72 2
73-75 1
76+ Bir dakikadan az
e Et asagidaki sekilde sogutulmahdir:
e Kirlenmis etler (jambon, vb.)
= 7.5 saaticinde 52°C’den 12°C’ye dusurllur, ve
= pisirmenin bitmesini izleyen 24 saat icinde 5°C’ye dusurulir
e Klrlenmemis etler (biftek/kuzu/domuz)
= 6 saaticinde 52°C’den 12°C’ye dusurulur, ve
= pisirmenin bitmesini izleyen 24 saat icinde 5°C’ye dusurulir
e Diger gidalar asagidaki sekilde sogutulmahdir:
e ikisaaticinde 60°C’den 21°C’ye dusurulur; ve
e ilave dort saat icinde 21°C’den 5°C’ye dusurulir
e VEYA Gida Kurumu’nun yazili olarak onayladigi alternatif zaman ve
sicakliktas pisirilir ve sogutulur. Daha fazla bilgi igin EK 1’e bakiniz.
Kurutma e  Kirlenmemis kurutulmus et Grtinleri mikrobik buylimeyi asgariye indirecek bir sicaklikta]
kurutulmahdir (gekirdek sicakligin 50-70°C arasinda olmasi onerilir)
e Kurutulmus et dGrtnlerinin, bagska bicimde onaylanmamisla, bitmis Grinde 0.85’i
asmayan bir su aktivitesine ulagsmasi gerekir.
e Et Urtnlerinin kurutulmasiyla ilgili daha fazla bilgi icin Kiiglk et Grtinlerinin gtvenli
Uretimi icin MLA ydnergeleri'nin ikinci baskisina bakiniz.

Q‘O D
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Fermente ¢ Pismemis Ufalanmis Fermente Et (UCFM) iiriinleri yalnizca 6zel bir lisans ve
etme onayh proforma kullanilarak isleme tabi tutulabilir.

Daha fazla bilgi icin Gida Kurumu (Food Authority) ile temasa geginiz.

3. Nakil sirasinda
Nakil sirasinda, Urtintn/trinlerin kritik sicakliklari sunlardir:

e karkaslar ve geyrekler yiizeyde 7°C’den fazla olmamalidir.

e kimes hayvanlari karkaslari, etin daha kiglk porsiyonlari ve diger sogutulmus gidalar 5°C’den fazla
olmamalidir.

e dondurulmus gidalar kaskati dondurulmus olmalidir (raf dmrini saglamak ve sirdirmek icin bazi
gidalar i¢in belirli dondurucu sicakliklara gerek vardir)

e sicak gidalar 60°C’den yuksek olmalidir

Gida dagitimi i¢in kullaniliyorlarsa, lisansli tim gida nakil araglarinin (30 dakikadan fazla stren
yolculuklar icin) sogutulmus olmasi gerekir. Bu zaman, ilk Grinin yiklendigi zamanla son Urintn
bosaltildigi zaman kullanilarak hesaplanir.

Sogutulmamis bir arag kullaniliyorsa, gida yine de yukarida belirtilen kritik sicakliklarda tutulmahdir.

Gidanin dogru sicaklikta tutuldugunu saglamak igin, gidanin sicakhgini kontrol edecek durumda olmaniz

gerekecektir. Bunu yapmak icin, dogru bir termometreye veya sicaklik dlgme cihazina (6rnegin veri

kaydedici) sahip olmaniz ve bu cihazin:

e isyerinde bulunmasi

e kullanima hazir olmasi, ve

o faaliyette bulundugunuz her giin ¢caligir halde olmasi gerekir.

Bir dijital inceleme termometresinin (yani, gidanin igine sokulabilecek olan) hazir olmasi ve + 1°C’ye kadar

dogru olmasi sarttir.

e Gida dUrunlerinin sicakliginin muntazaman izlenmesi ve kayit edilmesi sarttir. Bu, gida Grinlerinin
sicakliginin teslim noktasinda kaydedilmesi ile gergeklestirilebilir (6rnegin, teslim defteri icinde, vergi
faturasinin sureti Gzerinde, sizin Perakende Gunluginizde vb.)

e Bu kayitlarin, bir Yetkili Memur'un istegi Gzerine hazir bulundurulmalari gerekir.
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5. Gidayi isleme

ISTENEN SONUG
isletme gidayi giivenli olarak isleyecektir

BU SONUCA NASIL ULASILIR
Gidanin, igslemenin her asamasinda glvenli ve elverigli olmasini saglayiniz.
Teslim alma
isletmenin teslim aldigi tim gidalarin kontrol edilmesi gerekir. Gidayi kontrol ederken sunlari saglayin:
e dogdru sicakliktadir. Ek bilgi icin Sonu¢ 4’e bakiniz
e iyi durumdadir, pakette hasar yok, ve kontaminasyon belirtisi yok.
e isletmenin teslim aldigi tiim gidalarin EK 3 i¢cindeki Onayh Tedarikg¢i Sicili’inde yazih
tedarikcilerden gelmesi gerekir.
e etin yalnizca lisansli isletmelerden kaynaklanmasi ve nereden geldiginin izlenebilir olmasi gerekir.
e gerekli oldugu durumlarda, lisansh bir aractan teslim alinmis olmalidir (ara¢ Gizerinde gtiincel NSW
Gida Kurumu etiketi gérilmektedir).
Depolama
e tum gidalar dogru sicaklikta tutulur. Ek bilgi icin Sonu¢ 4’e bakiniz.
e biyolojik, kimyasal veya fiziksel riskler nedeni ile kontamine olmamasi icin gidanin saklanmasi sarttir.
Paketleme
e gidayi paketlerken, paket amaca uygun olmali ve kontaminasyona neden olmamalidir.
Teghir
e teshirdeki tim gidalar dogru sicaklikta olmahdir. EK bilgi icin Sonu¢ 4’e bakiniz.
e teshirdeki gida, biyolojik, kimyasal veya fiziksel riskler nedeni ile kontamine olmayacak sekilde hazirlanir.
Genel igsleme
e tum gidalar dogru sicaklikta isleme tabi tutulur. Ek bilgi icin Sonu¢ 4’e bakiniz.
e  biyolojik, kimyasal veya fiziksel riskler nedeni ile kontamine olmamasi igin gidanin iglenmesi sarttir.
Kiguk et Grtnlerinin ve kurutulmus et Grlnlerinin igslenmesi
e istenmeyen mikrobiyal buytumeyi 6nlemek icin kurutulmus et drtnlerinin (6rnegin kurutulmus et jerky

ve biltong) dogru kosullar altinda (sicakhk, nemlilik, vb.) ve dogru bir zaman stresi icinde kurutulmasi
gerekmektedir.

e kurutma igleminin, bitmis Grinin 0.85’i asmayan bir su aktivitesine (Aw) ulagsmasi veya onaylanmis
bir alternatif yolla sonuglanmasi sarttir.

e bitmis Urinun guvenli oldugunu saglamak icin trtn tzerinde gecerlik testi yapiniz.

e yavasca kurutulan et trlnleri icin Grtin tanimlamasi ve kullanim amaci izleme formlari EK 4 icinde
bulunabilir.

Riskli maddeler

e Riskli maddeler gidanin kontamine olmasini 6nleyecek sekilde kullanilir ve depolanir.

Pismemis Ufalanmis Fermente Etler (UCFM)

UCFM iriinleri yalnizca 6zel bir lisans ve onayli proforma kullanilarak isleme tabi tutulabilir.

Daha fazla bilgi icin Gida Kurumu (Food Authority) ile temasa geginiz.
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YOL GOSTERICI BILGILER
Gidanin teslim alinmasi
e  kuru mallar, kimyasallar, paketler oda sicakliginda olmahdir.

e NSW disi kaynakli tiim etlerin yalnizca oradaki yetki alanindan esdegder bir lisans veya akrediteye sahip bir
isletmeden kaynaklanmasi gerekmektedir.

Gidanin ve bilesenlerin depolanmasi

e tlketime hazir gidalari (RTE) ¢ig gidalardan ve sanite edilmemis ylzeylerle temas etmekten uzak tutunuz. RTE
gidalarini ¢ig gidalarin Gstiinde depolamak kan damlamasi gibi seylerden kontamine olmalarini 6nleyebilir.

e hicbir gidanin veya legenin déseme ile dogrudan temas halinde olmasina firsat vermeyiniz (6rnegin, tekerlekli legen
kullaniniz, etin uygun olarak asilmasini saglayiniz).

e tim gidalari kimyasallardan, hasar gérmus ekipmandan veya binanin bakim gerektiren bélimlerinden uzak tutunuz.
e dokilmis veya kirilmis olan seyleri (6rnegin cam) en erken zamanda temizleyiniz.
e diger gidalari (alerjen gibi) kontamine etmelerini dnlemek ve toz veya hasere ile kontamine olmalarini 6nlemek igin,
gidalarin, 6zellikle kuru mallarin, acilmis paketlerini kapatiniz.
Gidanin paketlenmesi
Paket:
e giday glivenilmez veya ise yaramaz hale getirebilecek maddelerden arinmis olmalidir
e temiz ve herhangi bir yabanci maddeden arinmis olmahdir; ve

e daha dnce kullanilmamis olmalidir (yikanabilir, yeniden mihurlenebilen paketse, veya hayvan gidasi olarak
kullanilacagi durumlar haric)

e hasar gérmusse ve gidanin olasi kontamine olmus olmasi halinde, gida atiimalidir.

Gidanin teshiri

e teshir ekipmanlari halkin sariimamis etle temasa gecmesini 6nlemelidir. Halkin elleyebilecegi yerde teshir edilen
etlerin 6nceden paketlenmis et biciminde olmalari gerekmektedir.

e pismis et, pismis deniz uUrinl ve diger herhangi RTE (tliketime hazir) Grlnleri ¢ig etten ayri bir vitrinde teshir edilir.
Ayri bir olanagin mevcut olmamasi durumunda, teshir biriminde ¢apraz kontaminasyonu dnlemek icin, bu gidalar ¢ig
etten yeterince uzak tutulacaktir.

Genel isleme
Gidanin nasil glivenli tutulacaginin érnekleri sunlari icerir:

e gidayi sigrantidan, damlamadan, diger gidalardan, alerjenlerden, buhardan, duman veya kokulardan kontamine
olmaktan korumak.

e ekmek kirintilari, bulamagclar ve marineler:
e tekrar kullanilmaz veya elekten gegirilmez ve giiniin sonunda atilirlar
e gun sirasinda kullaniimadiklari zaman buzdolabinda tutulurlar.
e tursuluk sivilar her parti igin taze olarak yapilir.
e hayvan eti etiketlenir ve insan tiiketimi icin olan gidadan ayri depolanir.
e yag, kemik ve yenmez gida belirlenir ve insan tiiketimi i¢in olan gidadan ayri depolanir.

e glvensiz veya elverigli olmadigi igin geri cagriimis ya da tedarikciye geri gdnderilmesi gereken herhangi bir gida
etiketlenmeli ve diger gidalardan ayri depolanmalidir.
Klguk et drtnlerini ve kurutulmus et Grdnlerini isleme

Ozel yol gosterici bilgiler Et ve Canli Hayvan Avustralya (Meat and Livestock Australia) tarafindan ¢ikarilan ‘Kuguk Et
Urtnlerinin Gretilmesiyle ilgili yénergeler (ikinci baskisinda)’ bulunabilir.

Riskli maddeler

temizleme ve hasere kontroli kimyasallari gibi riskli maddeler tamamiyla etiketlenmelidir.

Riskli maddeler kalinti, koku veya tad birakmamalidir.
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6. Katkilar ve koruyucular

ISTENEN SONUG
Gida iiriinlerinde katkilar ve koruyucularin kullanimi
Gida Standartlar Kodu’na (FSC) uygundur

BU SONUCA NASIL ULASILIR
e Katki ve koruyucunun drinde kullanilmasina izin verildigini garantiye aliniz.

e Katki ve koruyucunun miktar/diizey/dozunun FSC’deki izin verilen sinirlara uygun oldugunu garantiye
aliniz.

o Paket Uzerinde veya istenildiginde dogru beyanin verildiginden emin olunuz.

YOL GOSTERICI BILGILER

Koruyucu icermesine izin verilen Urtinlerde yalnizca belirlenmis miktarlar, Gida Standartlar Kodu’nda izin
verilen sinirlara kadar kullanilabilir.

iceriginde koruyucularin kullanilip kullanilamayacak yaygin riinlerin listesi agagidadir. Uriinlerin ve izin
verilmis katki ve koruyucularin tam listesi icin ESC 1.3.1, schedule 14 ve 15’e bakiniz. Daha fazla bilgi ayrica
NSW Gida Kurumu (NSW Food Authority) web sitesindeki islenmis etler icinde koruyucu kullanimi: Lisans
Sahibi Rehberi’nde (Preservative use in processed meats: Licensee Guidance) de bulunabilir.

Sulfur Dioksit'in (SO>) katilmasi

SASO (sulfur dioksit) gibi koruyucu duyarli musterilerde alerjik reaksiyonlara (6rnegin astim) neden olabilir.
Reaksiyonlar hafiften, anafilaktik sok gibi yasami tehdit edenlere kadar cesitlilik gésterir. Koruyucunun givenli
kullanimi bilesenlerin dikkatle dlgtlmesini gerektirir.

e sosis yapmak i¢in kullanilan etlerin dogru olarak tartilmasi gerekir. Et tartildiktan sonra, Ureticinin
direktiflerine uygun olarak, dogru miktardaki et (veya sivi) hazirlanacak ve eklenecektir.

e ete veya yemege alkol katmayiniz veya asiri doz koymayiniz.

e ciraklar dahil tim galisanlar sosis yapmadan once dogru gida miktarini kullanma konusunda egitilmis
olmalidirlar.

Denetimler ve kontroller sirasinda rasgele bir alan testi yapilacaktir. Yasaklanmig et veya et
urtnlerinde koruyucu kullandigr anlasilan bir isletme su durumlarla karsilasabilir:

e para cezasl

o fazladan izleme yapmasinin istenmesi

e daha sik denetim ve kontrollere tabi olmak

e Gida Kurumu’nun web sitesinde gosterilen Kurumu’n ‘adini ilan et ve utandir’ listesine eklenmek

e sirekli lisans kullanabilme ve faaliyette bulunmanin bir kosulu olarak fazladan egitim gérmenin veya Gida
Kurumu tarafindan beceri ve bilgi degerlendirmesi istenmesi.

e Bu sugu birden fazla islemis olanlar i¢in olasi lisans iptali.

Nitrat ve Nitritin katilmasi

Nitrat ve nitritler mide icinde veya yuksek isili pisirme islemi sirasinda kansere yol acan kimyasallara
donusebileceklerinden ve diger Uretim islemleri ile bagdasmayan kullanimin énlenmesi igin regtle
edildiklerinden et iginde duzeyleri sinirlidir.
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Nitritlerin gida islemesinde genellikle iki fonksiyonu vardir:

e UCFM'nin tipik kirmizi rengini gelistirerek Griin kalitesini yiikseltmek; ve

e Klostridum botulinum sporlarinin biyumesini 6nleyerek urin giivenligini arttirmak

Nitritin (6rnegin Sodyum Nitrit) UCFM ve yavasca kurutulan kirlenmis Urtinlere katiimasina izin

verilmesiyle beraber bu miktarlarin yalnizca Gida Standartlar Kodu’nda listelenmis belirli miktarlara kadar

olmasi gerekir.

e UCFM iiriinleri yalnizca 6zel bir lisansa sahip olarak ve onayli bir proforma kullanarak
islenebilir. Daha fazla bilgi i¢in Gida Kurumu (Food Authority) ile temasa geciniz.

. : Diger
. Silfatlar Nitratlar - . ..
Uridn ; o izin verilmig katkilar ve Ozel kosullar

Sulfitler Nitritler .
prezervatifler

6.8.1 Cig et, kiimes hayvanlari ve av eti

Cig
kiymalanmis
sigir eti, tavuk,
kuzu, keci,
domuz vb.

Kofte, kafta,
kibbie, icli kofte
veya bu Urln
gesitlerinin
diger tipleri

FSC’nin Liste
15’indeki
katkilar agikca

hamburger

kofteleri

verilmedikce
katilmamalidir

Taze ¢ig etin,
av etinin ve
kimes
hayvanlarinin
tim yan
taraflari veya
pargalari

Taze kiimes
hayvanlari

(kiyma,
parcalar veya
belirli sekilde
kesilmis
parcalar degil)

# 262 [Sodyum Asetat (5,000 mg/kg)*]
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Uriin

Silfatlar
Sulfitler

Diger
izin verilmis katkilar ve
prezervatifler

Nitratlar
Nitritler

Ozel kosullar

6.8.2 Bitln et veya parcalar halindeki islenmis et, kiimes hayvanlari ve av eti

islenmis (veya
kiirlenmis) et
(6rnegin domuz
omuzu veya
budu ve sigir
budunun Ust
kismi-
silverside)

Kiirlenmisg
etler (6rnegin
domuz, sigir
pastirmasi,
fume tavuk
veya hindi
(somun
degil))

Kurutulmus
etler (6rn.
kurutulmus
sigir eti — beef
jerky)

Yavasca
kurutulmus
kiirlenmis
etler (6rnegin
domuz
jambonu,
pancetta
domuz, parma
domuz, domuz
budu
pastirmasi-
jamon).

# 234 [Nisin (12.5 mg/kg)*]

# 243 [Etil lauroyl arginate (200mg/kg)*]
# 249, # 250 [Nitritler (potasyum ve
sodyum tuzlari) (125 mg/kg)*]

# 234 [Nisin (12.5 mg/kg)*]

# 243 [Etil lauroyl arginate (200mg/kg)*]
# 249, # 250 [Nitritler (potasyum ve
sodyum tuzlari) (125 mg/kg)*]

# 200, # 201, # 202, # 203 [Sorbik asit ve

sodyum, potasyum ve kalsiyum sorbatlari

(1,500 mg/kg)*]

# 234 [Nisin (12.5 mg/kg)*]

# 243 [Etil lauroyl arginate (200mg/kg)*]

# 249, # 250 [Nitritler (potasyum ve
sodyum tuzlari) (125 mg/kg)*]

Bu iiriinler iginde Nitratlara izin VERILMEZ

# 234 [Nisin (12.5 mg/kg)*]
# 243 [Etil lauroyl arginate (200mg/kg)*]

# 249, # 250 [Nitritler (potasyum ve sodyum tuzlari) (125

mg/kg)*]

# 251, # 252 [Nitritler (potasyum ve sodyum tuzlarr) (500

mg/kg)*]
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Diger
izin verilmis katkilar Ozel kosullar
ve prezervatifler

Siulfatlar Nitratlar

Uriin ) o
Sulfitler Nitritler

6.8.3 lIslenmis ufalanmis et, kiimes hayvanlari ve av eti triinleri

Mortadella Evet *
sosisi Nitrat izin verilmis bir katki DEGILDIR.

) ONEMLI NOT- Yalnizca Nitrit temelli
Ta\./u 'somunu Evet * kiirler kullanilmalidir.
/ Hindi somunu FSC sinirlar uygulanir*
Frankfurter
(tilketime hazir) Evet * # 249, # 250 [Nitritler (potasyum ve
sosisleri sodyum tuzlari) (125 mg/kg)*]
Dilimlenebilen # 220, # 221, # 222, # 223, #224, #225,
blok etler Evet * #228 [Stlfur diyoksit ve sodyum ve
(Luncheon potasyum siilfiitler] (500 mg/kg)*]
meats)
Polonya sosisi # 234 [Nisin (12.5 mg/kg)*]
(Ealien selk) Evet # 243 [Etil lauroyl arginate (315 mg/kg)*]
Devon sosisi Evet *
Uretilmis domuz

Evet *

butlari

6.8.3.2 Cig, islenmemis et iceren sosis ve sosis eti

Cig islenmemis Sosis eti olarak
S0OSis ve sosis eti etiketlenmelidir
sosisleri (6rnegin sosis
etinden
Evet * Evet * yapilmis
hamburger
kofteleri)
Chipolata sosisleri Evet * FSC simirlan uygulanir*
Barbekii sosisleri Evet * # 220, # 221, # 222, # 223, #224, #225,
#228 [Sulfur diyoksit ve sodyum ve
Sigir / Domuz / potasyum sulfutler] (500 mg/kg)*]
Tavuk sosisleri Evet *

# 243 [Etil lauroyl arginate (315mg/kg)*]

* MPL — Maksimum izin Verilmis Miktar - mg/kg ile élgiilmiis (1 Eyluil 2016 itibariyle giincel)
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7. Etiketleme

ISTENEN SONUG

Tum gidalar dogru olarak etiketlenmeli, tanilabilir olmali ve nereden geldiklerinin
izlenebilmesi gerekir

BU SONUCA NASIL ULASILIR
e TUm gidalar dogru olarak etiketlenmelidir. Degisik trlnler i¢in belirli kosullar vardir (6rnegin
paketlemis uriin, kaynak tlke, bilesenler, alerjen beyani)

e Tum gida etiketlemesi Gida Standartlar Kodu'nun aranilan kosullarina uygun olmalidir
e TUm gidalar dogru olarak tanimlanmalidir (6rnegin tir, tanim, sigir eti etiketlenmesi)
e Tum isaretlerin ve etiketlemenin dogru olmasi ve musteriyi yaniltmamasi gerekir

e Tum gidalar, onayh tedarikgiden sizin tedarik zinciriniz boyunca izlenebilmelidir (6rnegin toptancidan
dikkaniniza kadar)

YOL GOSTERICI BILGILER
Paketlenmig gidalar (kartonlar, teshir tepsileri ve sariimis et gibi) asagidaki bilgilerle etiketlenmelidir:
e igletmenin adi
e gidanin icinde paketlendigi binanin sokak adresi
e (rlnln kaynaklandigi hayvan tiirii/tipi (6rneg@in sigir, koyun, keci, domuz, kiimes hayvani)
e ticaret Ginvani veya paket icindeki gidanin ya da gida Grlnlerinin tanimi
e agirlik, ve asagidakilerden biri veya birden fazlasi:
e paketin tarihi ve gidanin raf 6mri beyani
e Son kullanma tarihi ((6rn. RTE (tUketime hazir) etler i¢in))
e Son Kullanma (Best Before) tarihi (6rn. ¢ig etler ve diger gidalar)
Gidanin icinde katilmis bilesenler varsa (6rnegin ekmek kirintilari, marineler), etiket tizerine asagidakilerin de eklenmesi
gerekir:
e Beslenme Bilgi Paneli (NIP)
e katilmis tum bilesenleri gésteren bilesen listesi
e Uriun icinde mevcut her alerjenin tanimlanmasi gerekir.
Paketsiz gidalarin (teshir vitrinindeki et ve su Uriin gibi) asagidaki bilgilerle etikenlenmesi gerekebilir:
e  koken Ulkesi

e sigir eti etiketleme tanimlari kullaniliyorsa, bunlarin dogru olmasi gerekir (6rn. geng / yavru / ekonomi gibi)

Karkas et, govde, yarim veya kismi-karkaslar dahil, tanimlanabilir sekillerle, veya rulo mihurle, mihirlenmeli (islemci

mahirleri, kontrol mihrleri, islemci biletleri gibi), ve yeterli delil kullanarak (6rnegin tedarikgi vergi faturasi) tedarikgiye

kadar izlenebilecek olmalidir.

Hayvanlar i¢in et Grtnleri:

insan tiiketimi amagli Uriinler yagsiz (trim), kalintilar (off-cuts) veya kemikler olarak etiketlenebilir. Alternatif olarak,

hayvan yiyecegi etlerin satiimasi ve insan tuketimine elverisli olmayip da nihai kullanimi hayvan yiyecegi et amagh

Uriinlerin  Hayvan  Yiyecedi Et gin Hijyenik Uretim Standardina (AS 4841:2006) uygun olarak

hazirlanmasi/paketlenmesi/etiketlenmesi gerekir. Daha fazla bilgi bu standardin 7’nci, 8inci ve 9uncu bolimlerinde

bulunabilir ve su konularla ilgilidir:

e Hazir paketli hayvan et yiyeceginin perakende satis igin miihirlii pakette ‘Hayvan Yiyecegi Et — insan
Tiiketimi igin Degil’ sozciikleri ile hazirlama ve paketleme, insan tiiketimi amacl etten ayri tutma, ve
bozulmasina neden olmayacak sekilde depolama,

e Uriin Tanimlayicisi (renklendirme) kosullari (Parlak Mavi FCF (CI 42090) ile renklendirme, veya onayli bir isil islem
yontemi ya da Gida Kurumu ile yazili ve onayli bir diizenleme),

e Cig artik, hayvan yiyecegi et Urlnleri igcinde kullaniimamalidir.
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Sigir etini etiketleme

Etiketleme konusunda sigir etine 6zel kosullar uygulanir. Kullanilabilecek ve kullanilamayacak 6zel tanimlar
bulunmaktadir. Asagidaki cetvelde pismemis, taze sigir eti icin kullanilabilecek tanimlarin bir listesi vardir. Standart
perakende tanim, karton, karkas etiketi ve cogu zaman sigir eti mal génderme notunuzun tzerinde bulunabilir.

Sigir Eti AUS-MEAT
Perakende Tanimlayici** Standart Perakende Tanimi
Siniflandirma
Yavru OR Sigir Eti S *YS* Y= Yavru, YS= Yavru Boga
Geng OR Sigir Eti *YGS* *YG* YGS= Yavru Boga, YG= Geng Sigir Eti
*YPS* *YP*

OM<200 | OM<200 YPS OM<200 =Geng En lyi Boga, YP OM<200=Geng¢ En lyi Sigir Eti

Olgun OR Sigrr Eti *YPS* *YP*  |YPS = Geng En lyi Boga, YP= Geng En lyi Sigir Eti

*PRS* *PR*  |PRS= En lyi Boga, PR= En lyi Sigir Eti

*SS* *S* SS=Boga, S=0kiiz
Ekonomi Ekonomi Biitce
OoX OoX
Ekonomi
Ekonomi Biitce
Cow cow

Uretim

Uretim (Yalnizca kiyma igin elverigli)

** AUS-MEAT Yurt igi Perakende Sigir Eti Sicili — Perakende sigir eti kesikleri dili ve terminolojisi (3. Baski, 2011).
‘Sigir Eti’ sézciigl, ‘Ekonomi” harig, herhangi bir perakende tanimi yerine kullanilabilir. Ekonomi sigir eti her zaman
tanimlanmalidir.

Yasaklanmis tanimlar

Perakendeciler, digerleri arasinda, ‘A Derecede’, ‘En lyi’ veya ‘Acikta Besi Yerinde Beslenmis’ gibi yasaklanmis
herhangi bir tanimi kullanamaz.

Perakendeciler AUS-MEAT dilinde ‘tahilla beslenmis sigir eti’ gibi ek tanimlar kullanirsa bunlarin dogru olmasi ve
kanitlanabilmesi gerekir. Asagidaki tanimlar tarif edilmemistir ve kullaniimalarina izin verilmez:

o  *A* Sigir Eti ©  "ihracat Kalitesinde" © “Tahilla Desteklenmis"

© "A Derecede" © “ihracat Derecesinde" ©  "Acikta Besi Yerinde
Beslenmig"

o "A Sinifta” @ "ihracat Standardinda” O  "Siitle Beslenmis"

9 "Enlyi" © "Tahilla Yardim Edilmis" o "Bitce"

© "Tahilla Bitirilmisg" o “Kalite” ©  “Kaliteli Derecede”

Asagidaki veya benzeri etiketler sigir eti Urtinleri tzerinde veya sigir eti Urtnlerini tanimlamada kullanilamaz.
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Bina
8. Perakende et binasinin tasarimi ve insasi

ISTENEN SONUG

Bina, ekipmanlar ve nakil araglari gidanin kontamine olmamasini saglayacak sekilde
inga edilir ve bakimlari yapilir

BU SONUCA NASIL ULASILIR
Tasarim ve insa
e Binanin ve ekipmanlarin tasarim ve duzeni su yollarla gidanin guvenli islenmesine olanak
saglamahdir:
e gida uretimi ve kullanilan demirbaslar, ekipmanlar ve donanim igin yeterli alan saglamakla
e haserelerin girmesini ve siginmasini dnlemekle
e toz, kir, duman ve diger kontamine edici maddeleri disarida tutmakla

e olasi kontaminasyon kaynagi haline gelmeyecek malzemeler kullanmalidir

e guvenli islemeye (6rn. gida duvarlar ve dosemeler gibi ylzeylerle temasta olmaz) ve etkili
temizlemeye (6rn. kapanmamis eklemler, purizlt yuzeyler, acili kdseler kullaniimaz) izin
vermelidir

Dosemeler

e Dosemeler:
e su, gida veya gresyagl emmemeli veya sivilarin birikmesine veya gollesmesine izin
vermemelidir
e sivilarin dogal olarak drenaj olmasina veya fiziksel olarak kaldiriimasina izin vermelidir (yani
paspaslama veya silecekle silme)
e (guntuden, kabuk tanelerinden, karton veya benzeri maddelerden arinmig tutulmalidir
o yeterli kanalizasyon sistemine sahip olmali ve kokularin, hasaratin, istenmeyen maddelerin
veya yagmur suyunun binaya girmesini dnlemelidir
Duvarlar, tavanlar, demirbaglar, donanim ve ekipmanlar
Binanizda kullanilan tim yuzeyler ve ekipmanlar:
e puruzsuz yuzeyli olmalidir

e su gegirmez olmalidir (yalnizca dogramak igin kullanilan tahta dograma kuitukleri harig)

kolaylikla temizlenebilir, ve gerektiginde, temizleme igin sokulebilecek olmasi gerekir
e paslanmaya dayanikli, veya bakiminin pastan arinmis olarak yapilabilir olmasi gerekir

El yikama olanaklari

e perakende et binasinin ulasilabilecek yeterli el ylkama olanaklarina sahip olmasi ve bunlarin ¢alisir
durumda olmasi gerekir.

Nakil araglari

e gida nakli icin kullanilan bir aracin temiz, hasar gérmemis, iyice sizdirmaz bir kompartmani olmasi ve
gidanin kontamine olmasini dnlemelidir.

e et Urdnleri dagitimi icin kullanihyorlarsa, 30 dakikadan fazla siren yolculuklar icin, tim araclarin
sogutulmus olmasi gerekir. Bu zaman, ilk Uriinin yuklendigi zamanla son Urunin bosaltildigi zaman
kullanilarak hesaplanir.

Bakim

e perakende et binasinin, tim demirbaslarin, donanimin ve ekipmanlarin iyi bir durumda tutulmasi,
hasardan ve pas veya pullanmis boya gibi olasi kontaminasyondan arinmis olmasi gerekir.
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e bir binanin bdlgeleri, demirbaslari, donanimi ve ekipmanlari aranan kosullara uymazsa isletmenin
sunlari yapmasi gerekir:

e kusurlari belirlemek ve yazili not etmek
e kusurlu nesneleri veya bdlgeyi tamir etmeyi veya degistirmeyi planlamak

e tamir/degistirme planlarini ve tahmini zaman sirelerini yazili not etmek

YOL GOSTERICI BILGILER

Ddsemeler

e dogdru olarak yerlestiriimislerse, epoksi recinesi, vinil plakalar/tuglalar, seramik veya karolar (emici
olmayan harg kullanilan) kosullara uyan kaplamalara érnektir. Sizdirmazhgdi olmayan betonlu
doésemeler, agikta olan ¢akilli kum, gatlaklar ve hasar aranilan kosullara uymaz. Asiri olarak asinmis
doésemeler de gidayi olasi kontamine edebilecek su toplanmasina yol agabilir.

e Ddsemeniz aranilan kosullara uymuyorsa, désemenin tamir edilmesi veya degistiriimesi icin
planlarinizi belgeleyiniz ve bu planlarin belirli araliklarla gtincellestiriimesini ve denetime hazir
olmasini saglayin.

Duvarlar, tavanlar, demirbaglar, donanim ve ekipmanlar
Binanizdaki tum yuzeyler ve kullanilan ekipmanlar asagida belirtildigi bicimde olmalidir:
e plruzsuz yuzeyli, su gegirmez, kolaylikla temizlenebilir ve pasa direngli; ayrica
e dayanikli
e toksik olmayan
e parcalanmaya, pullanmaya ya da asinmaya direngli
e kontaminasyonu agikca gdsteren apre
e eklemlerin etkili olarak kapali olmasini saglayan yapim
e kenarlarda, pencere esigi vb. Uzerinde toz, su, ¢cergop veya atik maddelerin birikmesini asgariye
indirmeyi saglamak Uzere insa edilmis; ve
e etkili temizlemeye olanak vermek i¢in duvarla déseme kavsaklarinin girintili olmasi.
Bu anlatilan kosullara uyan maddeler sunlari icerir:
boyanmis soguk oda panolari
paslanmaz celik (raflar, tezgahlar, panolar)
plastik (tahtalar, legenler, panolar, raflar)

sizdirmaz kalas (panolar, raflar)

NN NN

sizdirmaz ¢imento siva

Bu anlatilan kosullara uymayan maddeler sunlari icerir:
acikta olan kalas ve yonga levha

kopuk

kaplanmamis yumusak celik

kaplanmamis yonga levha

‘elmas seklinde deseni olan’ ‘checker plate’ tipinde madde

pazar arabasl @

Asagidakileri de iceren bazi alanlara ve ekipmanlara 6zellikle dikkat edilmesi gerekir:

(]
Q
Q
Q
Q
(%]
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Karkas Raylari

Bakimlari yemeklik yagla sik sik yapilarak paslanmadan arinmis tutulmalari kosuluyla, karkas raylari

yumusak celikten yapilabilir.

Kesme Tahtalan

e kesme tahtalari temiz ve iyi durumda tutulmalidir. Uzerlerinde yariklar, catlakliklar, delikler ve diger
hasar olmamalidir.

e Kesme tahtalari yalnizca kesme/dograma amaglari i¢in kullaniimalidir.

Yukaridaki kesme tahtasi hasar gormiuistiir ve bunun sonucu olarak aranan kosullara uymamaktadir.

El yikama olanaklari

Yeterli sayilabilmek igin el yikama olanaklari sunlari icermelidir:

e ik akan su

o etkili bir temizleyici (sivin sabun)

e elleri kullanmadan ¢alisan musluklar

e yikanmis elleri veya etrafi kontamine etmeyen el kurutma olanaklari (kagit havlular ve ¢ép kutusu
veya kurutucu gibi); ve

e drenaj sistemine dogrudan bagli olmak.

El yikama olanaklari ayrica:

e isleme alanlarinda rahatlikla erisilebilecek olmalidir

e yalizca elleri, kollari ve yuzu yikamak igin kullaniimalidir, ve,

e isleme sirasinda kullanilabilmek i¢in uygun yerlere konulmalidir.

¢ el yikama lavabolari mutfak takimlarini ve ekipmanlari yikamak icin kullaniimamalidir ve eldivenleri,
bicak takimlarini veya diger nesneleri depo etmek icin kullaniimamalidir.

Havalandirma

e perakende et binasinin, asiri sicakhgi, buhari ve bugulasmayi kontrol etmek ve kokularin, tozun, buharin veya
dumanin girmesini dnlemek icin yeterince havalandiriimasi gerekir.

e Atk gazlarin (emisyonlarin) gidayi kontamine etmeyecek bicimde binanin disina yoneltilmesi gerekir.

Isiklandirma

e Isiklandirma, dogal veya suni olsun, hijyenik islemeye, kontrole ve denetime olanak saglayacak sekilde yeterli
olmalidir. Yeterli 1siklandirma hakkinda yénlendirilmek igin Avustalya Standardi 1680.1-2006 Igkesimler ve isyeri
isiklandiriimasi: Genel prensipler ve éneriler’e bakiniz.

e kontaminasyona kaynak olmamalarini garanti etmek igin isiklarin  parcalanmaz  koruyucu
kapaklarinin/koruyucularinin olmasi gerekir. Bocekler, su, kiif veya hasar gibi nesnelerden arinmis olmalarini
saglamak igin isiklari ve donanimlarini muntazam araliklarla kontrol ediniz. Bu tlr nesneler varsa, kusuru

gidermek igin hemen faaliyete geginiz veya planlarinizi belgelendiriniz.
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Firinlar ve tutstileme evleri (smokehouses)

e egzoz davlumbazlarinda birikmis toz, kir, kbmur veya kil gibi artiklarin olasi kontaminasyonu dnlemek
icin muntazam araliklarla temizlenmesi gerekir.

Su sebekesi

e gidayl kontamine etmemesi icin suyun bir sebekeden gelmesi ve kullaniimasi gerekir. Suyunuz borulu
sebekeden saglaniyorsa, veya ‘town water’ (yani su sayicisindan gegen su) ise igilebilirlik kosullarina
uyuyorsunuz demektir. Baska bir su sebekesi sistemi (kuyu veya tank suyu gibi) kullaniyorsaniz,
icilebilirligini saglamak igin suyu teste tabi tutmaniz veya aritmaniz gerekebilecektir.

e Ayrica binayi, ekipmanlari, donanimi ve demirbaslari temizleyebilmek i¢in hem sicak hem de soduk
yeterli miktarda ve dogru basingta suyunuzun olmasi gerekir.

Depolama olanaklari

Belirli esyalar icin depolama olanaklarinin saglanmasi gerekir. Egyalara ve depolandiklari yere bagli

olarak, bu olanaklar ayri olarak gruplanabilir ve islem gorebilir:

e Gida ile ilgili ve bir kez kullanilan gida ile temastaki esyalar — bilesenler, isleme ve paket
maddeleri ve takimlari dahil. Bu egyalar en Ust dlizeyde bakimi ve kontaminasyondan korumayi
gerektirir. Bu esyalari depolarken onlari olasi tim kontaminasyon kaynaklarindan korumaya
calismaktasiniz ve bu esyalarin genellikle diger gruplardan ayri tutulmasi gerekir. Cig gidalardan veya
bilesenlerden, ayrica diger tim kontaminasyon kaynaklarindan (temizleyici kimyasallar ve ekipmanlar,
kirli ekipmanlar vb.) korunmalari icin RTE (tiketime hazir) ve uzun raf émurli gidalara 6zel ilgi
gosterilmelidir.

e Temiz ekipmanlar — Urln kaplari, tepsiler, legenler, sosis gubuklari, torpido muhafaza kutulari,
presler, kiyma makineleri ve serit testere bicaklari dahil. Bu esyalar gida ile temas halinde
kullanildiklarindan Ust dizeyde bakimi ve kontaminasyondan korunmayi gerektirir.

e Koruyucu giysiler — onlukler, torbalar, celikler dahil. Bu egyalar gida ile dogrudan temas halinde
olmayabilir ancak gida veya gida ile temasta olan esyalara yakin kullanildiklari i¢in kontaminasyonu
kaynagindan gidaya transfer edebileceklerinden kontaminasyondan korunmalidirlar.

e Temizleyiciler ve kimyasallar — bezler, paspaslar, kovalar, cekpaslar, sanite trtinleri dahil. Bunlar da
gidanin ve ekipmanlarin kontamine olma kaynagdi olabilir ve kontaminasyonu Onleyecek sekilde
depolanmalidirlar.

¢ Kisisel esyalar — is saatlerinde giyilmiyen giysiler, ciizdanlar, cep telefonlari ve ¢antalar dahil. Bunlar
da gida ve ekipmanlara kontaminasyon kaynagi olabileceklerinden kontaminasyonu onleyecek
sekilde saklanmalidir.

Tuvalet olanaklari

e perakende et binasinda ¢alisanlarin kullanimina hazir yeterli tuvalet olanaklarinin bulunmasi gerekir.

o tuvalet olanaklarinin ¢alisanlar calisirken her zaman erigilebilir olmasi gerekir.

e tuvalet olanaklarinin bulundugu yerler amag¢ icin yeterli olmali ve hijyenik islemeyi tehlikeye
sokmamalidir, ve:

e isleme alanlarina dogrudan acik olmamalidir
e herhangi bir isleme icin kullaniimamalidir

e yukarida siralanan paket veya bilesenler gibi yliksek diizeyde bakim isteyen nesnelerin
saklanmasi igin kullanilmamalidir. Temizleyici kimyasallar ve gida ile ilgili olmayan isleme
ekipmanlari, gida guvenligine risk yaratmamak kaydiyla bu alanlarda saklanabilir.

e calisanlar tuvaletlerde onluk ve takimlar giymemelidir.
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e olanaklar temiz ve iyi bir onarim halinde tutulmahdir.
Kati ve sivi atiklarin yok edilmesi

Sivi ve kati atik maddelerinin agagidakileri saglayacak sekilde ele alinmasi, saklanmasi, isleme tabi
tutulmasi ve yok edilmesi gerekir:

e su ikmalini kontamine etmeyecek

e gidanin guvenligini ve elverisliligini etkilemeyecek

e gida haline gelmeyecek veya haserelerin Ureme yeri olmayacak; ve,

e kokular yaratmayacak

Bu, kati atigi uygun kutulara (¢op kutusu gibi) koyarak ve bunlari muntazam araliklarla (en az giinde bir)

bosaltmakla saglanir. Kutulari bosaltirken, en iyisi atigi bina disindaki ayri bir yere (¢ep konteynerine -

‘skip’ gibi) depolamaktir. Atigi veya geri dontisimli maddeleri depolarken olanaklarin su 6zelliklerinin

olmasini saglayiniz:

e atik ve geri donisUimli maddelerin hacim ve tipi icin yeterli olmak

e haserelerin Greme alani haline gelmemeleri igin kapali olmak

o etkili bicimde temizlenebilmelerine olanak verecek sekilde tasarimlanmis ve insa edilmis olmak

e sivi atik bir atik suyu sisteminde (gresyag tutucusu gibi uygun ayirmaligleme tabi tutma olanagi
bulunan) yok edilebilir. Gresyagdi tutuculari kullaniliyorsa bunlarin bosaltiimasini ve gerektiginde
bakiminin yapilmasini saglayiniz. Daha fazla bilgi icin belediyenizle veya atik suyu yok etme
kurumunuzla temasa gecmeniz ve diger atik suyu yok etme ile ilgili uygun eyalet mevzuatina
uydugunuzu saglamaniz gerekebilir.

Bakim

Binanizin etkili bakimini saglamak icin:
e kusurlari tesbit ediniz ve yazili not ediniz

e kusurlu nesneleri veya alanlari onarmayi ya da degistirmeyi planlayiniz
e onarmak/degistirmek icin planlari ve tahmini zaman dilimini yazili not ediniz.

Bakim sorunlarini ele alirken gidanin kontamine olmasinin énlenmesini saglayiniz. Kusurlari éncelerken,
bunu, gidanin giivenligini/kontaminasyonunu goéz oniinde tutarak yapiniz. Bu, kusuru iki asamada ele
almayi icerebilir:

e Qacil riski ele aliniz

e uzun sureli onarimlari/degistirmeleri planlayiniz ve yapiniz.

Ornegin, kesim tezgahi lzerindeki tavanda pullanmus boya oldugu tesbit edilmisse, pullanmis boyayi
hemen kaldirmakla acil gida kontaminasyon riski ele alinmis olur. Tavani birkag hafta igcinde boyamayi
planlamak ve yeniden boyamak uzun suireli riskleri ele almig olur ve tavanin standarda uymasini saglar.
Bu islemi belgelendirme, Gida Kurumu’na bu bakim sorununa iligkin riski yonettiginizi gosterir.
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Guvenli iglemeyi destekleme

9. Calisanlarin becerileri ve bilgisi

ISTENILEN SONUG
isletmede gida ile ugrasan kisilerin uygun becerilere ve bilgiye sahip olmasi gerekir

BU SONUCA NASIL ULASILIR

e Gidanin her zaman glvenli olmasininin saglanmasi igin tim calisanlarin isletmedeki uygulamalara
gore islerini nasil yapacaklarini bilmeleri gerekir.

e Calisanlarin gordukleri tim egitimin kaniti, ilgili calisanin imzasi ile EK 2’deki FSP egitim sicili’inde
belgelenmis olmalidir.

e Calisanlardan birinin gegerliligi kabul edilmis bir gida ile ugragsma hijyen kursunu tamamlamasi ve
denetimler sirasinda kursu tamamladigini kanitlayan bir belgeyi gosterebilmesi lisansin aranan bir
kosuludur.

YOL GOSTERICI BILGILER

e Gidanin her zaman glvenli olmasininin saglanmasi igin tim calisanlarin isletmedeki uygulamalara
gore islerini nasil yapacaklarini bilmeleri gerekir. Bu isler sunlari igerir:

e temizleme ve sanitasyon
e bilesenlerin ve koruyucularin kontrolleri
e cig etin islenmesi
e Su alanlarda gorev yapan calisanlarin 6zel egitime gereksinimi vardir:
e sosis imalat
o RTE (tuketime hazir) etle ugrasma ve eti igsleme
e kalibrasyon
e kayitlari izZleme
e ic denetim
e RTE (tuketime hazir) etleri vakumda paketleme
e  kurutulmus eti isleme.
e Calisanlarin gordiikleri tiim egitimin kaniti, ilgili ¢alisanin imzasi ile EK 2’deki FSP egitim
sicili’inde belgelenmis olmalidir. Bunlar arasinda su kisiler vardir:
e kasaplar ve giraklar
e servis yapanlar
e bulasik yikayan calisanlar
o aile
e Sicili imzalamakla, siz ve c¢alisaniniz yetenekli oldugunuzu, islerinizi giivenle yapmayi bildiginizi ve
kendinizi gida glvenligine adamis oldugunuzu beyan etmektesiniz.
e Calisanlardan birinin gegerli bir gida ile ugrasma hijyen kursunu tamamlamasi ve denetimler sirasinda
kursu tamamladigini kanitlayan bir belgeyi gosterebilmesi lisansin aranan bir kosuludur.

e Sanatkar belgesinin, endustri niteliginin veya akademik transkriptin kopyasinin isyerinde
bulundurulmasini ve denetime hazir olmasini saglayiniz.

e  Gegerli bir gida guvenligi gézetmeni belgesi (FSS) kabul edilir.
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10. Gidanin geri ¢agrilmasi

ISTENILEN SONUG
isletme giivenli ve elverigli olmayan gidanin geri ¢agrilmasi igin
bir sisteme sahip olmahidir

BU SONUCA NASIL ULASILIR

Gida toptanciligiyla, tretimiyle veya ithalatiyla ugrasan bir perakende et binasinin sunlari yapmasi
gerekir:

e glvenli olmayan gidayi geri cagirmak icin yazil bir sisteme sahip olmak ve,
e guvenli olmayan gidayi geri gagirirken bu sisteme uymak

YOL GOSTERICI BILGILER
Musteriyi korumak igin, diger isletmelere ve/veya musterilere dagitiimis guvenli olmayan Urinin satistan geri
cagrilmasi gerekecektir.
Uriiniin su durumlarda geri ¢agrilmasi séz konusu olabilir:
e tam veya dogru olarak etiketlenmemigtir
e zararl mikroorganizmalarla kontamine olmustur
e zararl kimyasallarla kontamine olmustur
e cam veya odun gibi fiziksel bir madde ile kontamine olmustur; veya
e kurcalanmistir.
Asagidaki Gidanin Geri Cagrilmasi Eylem Plani, bir geri gagirma uygulamaniza gerek olup olmadigini ve
geri cagirma islemini belirlemek icin kullanilabilir.
Bir Griint geri cagirma durumunda, Gida Standartlari Avustralya Yeni Zelanda (FSANZ) (Food Standards
Australia New Zealand (FSANZ)) tarafindan hazirlanan Gida Endustrisi Geri Cagirma Protokolu (Food
Industry Recall Protocol) icinde tanimlanan sistem kullanilacaktir. Bu dokiimana FSANZ web sitesi
www.foodstandards.gov.au’da erisilebilir.

Bir UrinU geri ¢gagirma durumunda, program, isletmenin yoneticisi veya temsilci olarak atanmis bir
calisani tarafindan kontrol edilecektir. Bir geri ¢agirma durumunda NSW Gida Kurumu (NSW Food
Authority) ile 1300 552 406 Uzerinden temas kurulacaktir.

-((j“))- Department of

Primary Industries
covemment | FOOd Authority

More resources at foodauthority.nsw.gov.au ﬁ nswfoodauthority E nswfoodauth



http://www.foodstandards.gov.au'da/

27

Gidanin Geri Cagrilmasi Eylem Plani

Isletme adi giivenli olmayan iriinii pazardan kaldirmak icin bu geri cagirma planini kullanacaktir.

Geri cagirmalar su kisi tarafinda koordine edilecektir Adi Soyadi, Is tanimi,

1. Adim — Kamu saghgi ve giivenligine tehlike olmasi nedeniyle geri cagirmaya gerek olup olmadigina karar ver

Ne: Adi Soyadi Grliniin halkin saglik ve giivenligine tehlikeli olup olmadigina karar verecek.
Nasil - Urtindeki kusuru belirle - Uriiniin halkin saglik ve giivenligine tehlike yaratip yaratmadigini 6gren
- Kusurlu triindn lot kodlarini belirle - Geri gagirmanin gerekli olup olmadidina karar ver

Uriin kamu saghgi ve giivenligine tehlike yaratmiyorsa ve gida givenligi riski halen dogrulanmamigsa geri cadirmaya gerek yoktur.
Notlar: Adi Soyadi Grlini 6nlem olarak geri cadirip cagirmamaya karar verecektir.

Uriin kamu saghigi ve giivenligine tehlike yaratiyorsa geri cagirmaya gerek vardir.

tiir bir geri cagirmaya gerek olduguna karar ver.

Adi Soyadi geri cekme mi, ticaret diizeyinde geri cadirma mi veya tiiketici ylizeyinde geri cagirma mi diizenlenecegine karar verecektir. Gerekli

Ne: durumlarda, Adi Soyadi yardim igin NSW Gida Kurumu veya FSANZ ile temasa gegecektir.
Adi Soyadi gida giivenligi riski yoksa veya gida Adi Soyadi gidanin yalnizca toptancilara ve Adi Soyadi Urlin perakende satis yoluyla
guvenligi riski halen dogrulanmamigsa (rind ikram servisi saglayan kuruluslara satildig satisa sunulduysa tiiketici yiizeyinde
Nasil: onlem olarak geri gekebilir. ve halka dogrudan sunulmadidi geri cagirma diizenleyecektir.
durumlarda, ticaret diizeyinde geri
cagirma diizenleyecektir.
Notlar: Adi Soyadi ne tiir bir geri cagirmanin gerekli oldugunu FSANZ veya the NSW Gida Kurumu ile goriisecektir.

gitim listesi olusturun

Ne: Adi Soyadi {rliniin kime dagitilmis oldugunu belirleyecek.
Nasil: Adi Soyadi muisteri siparisleri, teslim makbuzlari ve faturalar gibi kayitlar kullanarak bir miisteri listesi yazar veya giktisini alir.
Notlar: Listeyi basit tutun. Gerekli olan bilgiler, misterinin adi, adresi, temas numarasi ve o misteriye ne kadar kusurlu irtintin satilmis oldugudur.
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4. Adim - Geri gagirmayi diizenle

Ne: Adi Soyadi geri cagirmay diizenleyecektir.

Adi Soyadi giivenli olmayan Uriini teslim almis olabilecek tim miisterilerle temasa gececek ve onlara sunlar soyleyecek:
— Urtnd hemen satistan kaldir, ve

— glvenli olmayan Urinl yok et veya geri gonder.

Adi Soyadi FSANZ ile temasa gececek ve geri cagirmanin detaylarini verecektir. Bir tiiketici diizeyinde geri cagirma diizenlenecekse, Adi Soyadi su
detaylar saglayacaktir:

— tlketicilerin Griini nereye geri gdnderebileceklerini, ve

— geri gagirmanin nasil ilan edilecegi.

Notlar: | FSANZ geri cagirmayi ilan etmekte yardimci olabilir.

5. Adim — Degerlendirme ve raporlama

Ne: Adi Soyadi olasi risk nedenlerini (soruna ne yol acti) belirleyecek ve sorunu ele almak igin dedisiklikler uygulayacaktir.
Nasi] Adi Soyadi olasi nedenlerin listesini yapacak ve sorunun yeniden yasanmasini 6nlemek igin ne yapilabilecegini arastiracaktir.
asil:
Adi Soyadi FSANZ ile temasa gegcerek bir geri cadirma sonrasi raporu verecektir.
Notlar: Geri cagirma raporlamasi ile ilgili bilgiler su sitede mevcuttur: http://www.foodstandards.gov.au/industry/foodrecalls/conduct/Pages/default.aspx

Temas numaralan ve bilgiler
NSW Gida Kurumu: Tel — 1300 552 406
Gida Standartlari Avustralya Yeni Zelanda (FSANZ): Tel — 02 6271 2610

FSANZ geri ¢cagirma bilgileri: http://www.foodstandards.gov.au/industry/foodrecalls/conduct/pages/default.aspx

NSW Gida Kurumu geri gagirma bilgileri: http://www.foodauthority.nsw.gov.au/industry/recalls

W¥¢. | Department of
ik Primary Industries
sovemment | FOOd Authonty

More resources at foodauthority.nsw.gov.au H nswfoodauthority

E nswfoodauth



http://www.foodstandards.gov.au/industry/foodrecalls/conduct/Pages/default.aspx
http://www.foodstandards.gov.au/industry/foodrecalls/conduct/pages/default.aspx
http://www.foodauthority.nsw.gov.au/industry/recalls

29

11. Hasere kontrolu

ISTENEN SONUC
Isletme bocek ve haserelerden arinmis tutulacaktir

BU SONUCA NASIL ULASILIR
Hasereleri kontrol etme sunlari igerir:
e bina ve ekipmanlara iyice bakilmasini saglamak
e bina ve ekipmanlari temiz tutmak
e hasere kontrol aygitlari ve kimyasallar kullanmak
e hasere kontrol 6nlemlerini belgelemek
e kontrol 6nlemlerinin ¢alisip galismadigini belirlemek

YOL GOSTERICI BILGILER
e Bina ve ekipmanlara iyice bakilmasini saglamak:

Bu, haserelerin binaya girmesini ve ekipmanlar iginde barinmalarini dnlemede yardimci olur.

Bunun nasil basarilabilecegine ornekler sunlari igerir: duvarlardaki catlak veya delikleri kapamak, kapilar
cevresindeki araliklari kapamak, pencere yoluyla girisi sinirlamak, veya eski ya da kullanilmamis ekipman
parcalarini ortadan kaldirmak.

¢ Bina ve ekipmanlari temiz tutmak:

Bunu yapmak da hem haserelerin barinacaklari yerleri ve hem de hasereleri cezbedecek gida mevcudiyetini
azaltir.  Manifatura depolama alanlarindaki dokunttleri temizlemek veya kullaniimis karton kutulari atmak
orneklerden bazilaridir.

e Hasere kontrol aygitlari ve kimyasallar kullanmak:

Bunlar binaya girmenin yolunu bulabilmis hasereleri siginacak yer bulmadan veya istila haline gelmeden kontrol
eder.

Hasereleri isleme tabi tutmak igin profesyonel bir hasere kontrol teknisyenini kullanmak 6érnek olarak gosterilebilir.

Bir profesyonel kullanacaksaniz, size, kullanilan aygitlari/kimyasallari, hedef alinan hasereyi/hasereleri ve bu
onlemlerin kullanildigi bolgeleri 6zetleyen dokiiman halindeki bir raporu saglamasini isteyin.

Baska bir segenek olarak, tuzaklar, yemler, yapigkan plakalar veya kimyasallari icerebilecek bu onlemleri siz
kendiniz de uygulayabilirsiniz. Ancak bunu yaparken her zaman ureticinin kullanim ve guvenlikle ilgili direktiflerini
izleyin ve kimyasal islemlerin gidayl kontamine etmeyecek sekilde kullaniimasini saglayin.

e Hasere kontrol 6nlemlerini belgelemek:

Siz veya profesyonel birisi, bu onlemleri kullanirken, Onlemleri belgeleyiniz. Bu, binanizin bir doseme
planini/haritasini igerebilir. Bu, bir sayfa tizerine elle ¢izilmis plan/harita kadar basit birsey olabilir. Bu plani/haritayi
FSP’nizle tutunuz ve/veya herhangi bir hasere kontrol raporunun kopyasini hasere kontrol dosyasina/klasoriine
ekleyiniz.

¢ Kontrol 6nlemlerinin galisip calismadigini belirlemek:

Haserelere, ozellikle isletme Oncesi kontrollerde g6z kulak olunuz ve hasereler tesbit edildigi zaman
galisanlarinizdan bunu size bildirmesini isteyin. Uyguladidiniz hasere kontrol o6nlemlerinin c¢alisip
galismadigina karar veriniz ve ¢alismadiklarini dislnuiyorsaniz harekete geginiz.
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12. Kalibrasyon

ISTENEN SONUG

Bir isletmenin isletme yerinde kalibre edilmis ve ¢alisir bir termometre bulundurmasi ve
kullanmasi gerekir.

BU SONUCA NASIL ULASILIR

Gidayi dogru sicaklikta tutabilmek igin sizin ve galisanlarinizin gidanin sicakligini kontrol edebilmeniz gerekir:
e isletme, isletme yerinde bir termometre bulundurmahdir
e bu termometre geregince caligir halde olmalidir
e siz ve calisanlariniz bu termometreyi dogru olarak kullanabilmelisiniz
e butermometre muntazaman kalibre edilmelidir
e kalibrasyon sonuglari kaydedilmelidir. Parekende Guinltigiinde bunlarin kaydedilecedi belirli sayfalar vardir.
Gida pisirmiyor veya sicak gida satmiyorsaniz, termometrenizi yalnizca 0°C’ye kalibre etmeniz gerekir.

e Donma noktasi (ice point) kalibrasyonunu izleyiniz
Gida pigiriyor veya sicak gida satiyorsaniz, termometrenizi 0°C’ye VE 100°C’ye kalibre etmeniz gerekir.

e HEM donma noktasi (ice point) kalibrasyonunu HEM de kaynama noktasi (boiling point)
kalibrasyonunu izleyiniz.

YOL GOSTERICI BILGILER
Donma noktasi (ice point) kalibrasyonu (0°C)
Elde taginan termometreyi kalibre etmek igin:
1. Kuglk bir kabi ezilmis buzla doldurunuz
2. Sulanmis buz yapmak igin kaba biraz su katiniz
3. Termometreyi kabin ortasina koyunuz ve sulanmis buzu ¢ubukla karistirin.
4,

Yaklasik 1-2 dakikadan sonra cubuk tzerindeki sicakligi okuyun (6rn. ¢ubugunuz -0.2°C veya +0.5°C
arasinda bir say1 gosterebilir).

Cubugunuz -1.0°C veya +1.0°C arasinda gosteriyorsa gubugunuz kalibrasyon igindedir.
5. Cubuk termometrenizde gdsterilen sicakligi kaydediniz. Kalibrasyonu bitirdiniz.
Cubugunuz -1.0°C veya +1.0°C arasinda gostermiyorsa termometreyi degistirmeniz gerekebilecektir.

Kalibre edilmis gubuk, binanizdaki diger termometreleri, lgme aletlerini, ekipmanlari (6rnegin teshir vitrini, sogutucular,
soguk oda vs.) kontrol etmede kullanilabilir. Bu, gubugu aygit gubugunun yanina koyarak ve sicaklikari karsilastirarak
yapilabilir. Karsilastiriimis sicaklikar £1°C disinda ise aygiti ayarlayiniz, tamir ediniz veya degistiriniz.

Kaynar su (boiling water) noktasi (100°C)

Elde tasinan termometreyi kalibre etmek icin:

1. Bir kap icindeki suyu calkantili bigcimde kaynar hale getiriniz (6rnegin ocak Uzerinde kap iginde gesme suyu).

2. Termometreyi, ¢ubugun ucunun merkezde olacak ve yanlara veya dibe degmeyecek sekilde, kabin
merkezine yerlestiriniz.

3. Termometrenin gosterdigi rakamin istikrarli hale gelmesine olanak veriniz (1-2 dakika kadar).

Cubugunuz 99.0°C veya +101.0°C arasinda gosteriyorsa gubugunuz kalibrasyon igindedir.

4. Cubugunuzda okudugunuz sicakligi kaydediniz. Kaynar su noktasi kontrolt kalibrasyonunu bitirdiniz.

Cubugunuz 99.0°C veya +101.0°C arasinda gostermiyorsa termometrenizi degistirmeniz gerekebilecektir.

Kalibre edilmis cubuk binanizdaki diger termometreleri, 6ilcme aletlerini, ekipmanlari ((6rnegin sicak vitrin, firinlar,

kurutucular, titsuleme odalari (smokehouse) vb.)) kontrol etmede kullanilabilir. Benzeri kalibrasyonu yapmak igin

kulanilacak sure¢ yukarida bulunabilir.

Termometreyi su diizeyinin Usttinde bir yukseklikte kalibre ediyorsaniz, yukaridaki siireg izlenirse kalibrasyon sonugclari

dogru olmayabilir. Daha fazla bilgi icin web sitemizdeki ‘termometrelerin degisik irtifalarda kalibrasyonu’

(‘calibration of thermometers in varied altitudes’) bilgi formuna bakiniz.
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13. Alerjenlerin kontroll

ISTENEN SONUG
isletmenin alerjenlerle ilgili riskleri kontrol etmesi gerekir

BU SONUCA NASIL ULASILIR

Gidaya marine veya kirinti gibi bilesenler katan herhangi bir igletme imal edilmis Grtinde olasi
alerjenleri belirleyebilmeli ve diger gidalarin kontamine olmasini 6nlemelidir.
Olasi alerjenler sunlari igerir:

fistiklar 2. findiklar (6rn. bademler, cevizler)
yumurtalar 4. sit
balik 6. kabuklular (kabuklu deniz Griint 6rn. karides,
1stakoz)
7. susam 8. soya
9. gluten (6rn. bugday, ekmek kirintisi) 10. sulfitler (>10mg/kg)

isletmelerin, yukaridaki olasi alerjenlerin ilk sekizini ve Griinlerini katki listelerinde, veya bir misteri bunlarin
gidada mevcut olup olmadidini sorarsa, beyan etmeleri gerekir.

YOL GOSTERICI BILGILER

Gida alerjileri yasami tehlikeye sokabilir ve Avustralya’da blylimekte olan bir kaygi konusudur, oyle ki,
Avustralya’daki alerji yayginhk oranlari dinyanin en yiksek oranlarindandir.

iceriginde alerjenler bulunan gidalar alerjensiz gidalardan ayri tutulmalidir. Alerjensiz gidalar alerjenli

gidalardan once islenmelidir. Tum tezgahlarin ve mutfak takimlarinin, alerjenli Grinleri Uretmekle diger

gidalari Uretme arasinda timuyle temizlenmeleri gerekir.

Teshir sirasinda alerjenli gidalar alerjensiz gidalardan ayri tutulmahdir (6rnegin bal soya tavuk kanadi veya

panelenmis gidalarin diger alerjensiz gidalardan ayri tutulmasi).

Bir misteri herhangi bir gidada alerjen olup olmadigini sorarsa, o gida igindeki tum alerjenlerle ilgili bilgileri

saglayabilmeniz gerekir. Bu, su sekilde gerceklestirilebilir:

e tedarikginizden bir Uriin Bilgi Formu veya tanimlamalar elde ederek gidalar icindeki tiim alerjenlerin
listelerini tutarak, veya

e tUm bilesen ve alerjenleri paketler tizerine etiketlemeye devam etmekle.

Depolama sirasinda alerjenlerden kontamine olmanin 6nine gecilmelidir. Marineler, tutamlar, baharat,

surmeler ve pane karisimlari gibi kuru mallar temiz konteynerlerde/torbalarda depolanacaktir. Alerjenli kuru

mallar alerjen icermeyen mallarin altinda depolanacaktir.

Gida paketli ise, gida, bilesenleri ve alerjen uyari bildirimini iceren bir etiketi tagimalidir. En fazla raslanilan
gida alerjenleri (yukaridakiler) ve silfitler her zaman bilesenler listesinde veya ayri bir bilgi verici bildirimde
siralanmalidir. Ari sutu igeren Urtinler de gida etiketi Uzerinde bir uyari bildirimi saglamalidir. Alerjenler tg¢
yolla belirlenebilir:

2. Koyu karakterli 3. Ayn bildirim olarak

bugday unu, seker, margarin bugday unu, seker, margarin (st
(sut igerir), tuz, tat katkisi igerir), tuz, tat katkisi (bugday
(bugday nisastasi igerir) nisastasi igerir). Bugday ve siit igerir.
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14. Teste tabi tutma

ISTENEN SONUG
Dogrulama testi yapilacaktir

BU SONUCA NASIL ULASILIR

1. RTE (tuketime hazir) eti vakum paketleme veya Modifiye Atmosfer Paketleme yoluyla paketleyen
perakende et isletmeleri Listeria Monocytogenes’in kontrol edilmesini saglamak icin fazladan islem ve
test yapmalidir.

2. Asagidakileri Uretiyor veya isliyorsaniz testin yapiimasi gerekir:
a) Paketleme sonrasi pastorize edilen (6rnegin vakum paketlenmis jambonlar gibi) tam
porsiyonlar/parcalar VEYA
b) Paketleme sonrasi pastdrize edilmeyen dilimlenmis veya tam porsiyonlar (6rnegin vakum
paketlenmis etler, vakum paketlenmis etlerin birden fazla porsiyonlari)
3. CIG et velveya CIG et Uriinlerini vakum paketleme veya Modifiye Atmosfer Paketleme yoluyla paketleyen
perakende et isletmelerinin Listeria Monocytogenes testi yapmalari GEREKMEZ.

YOL GOSTERICI BILGILER

Lisansl et isletmelerinin 2015 Gida Yoénetmeligi'nin Et gidasi guvenligi planinin 6rnekleme ve analizler
hikumlerine uymak zorundadir. Teste tabi tutma kosullarinin timi NSW_Gida Guvenligi Planlar kitapcigr'nda
(NSW Food Safety Schemes manual) ézetlenmistir. Uriine ve kullanilan siirece bagh olarak, ii¢ kategori
bulunmaktadir:

Kategori 1: Paketleme sonrasi pastorize edilen vakum/MAP paketlenmis tam porsiyonlar/parcalar
Kategori 2: Paketleme sonrasi pastérize EDILMEYEN vakum/MAP paketlenmis dilimlenmis veya tam porsiyonlar
Kategori 3: Fazladan vakum/modifiye atmosfer paketleme ISTEMEYEN dilimlenmis veya tam porsiyonlar

Kategori 1 Kategori 2 Kategori 3

Fazladan Teste Tabi Tutmak Gerekir

Pastorize edilmeli ve 6rnek testine tabi Cevre ve ornek testine tabi tutulmalidir
tutulmalidir
Tam gdvde ve yarim jambonlar Dilimlenmis etler
Pismis sigir budunun dis pargasi (silverside) | Govde fiime tavuklar Bea e
teste gerek

Tek porsiyon sigir eti Cabanossi salami, tek ve birden fazla porsiyon olarak yok
paketlenmis

Fime tavuk goégsu (tek porsiyon) ileride dilimlenmek/satiimak (izere kesilmis tam
porsiyonlar

Fiime dilimlenmis veya yeniden porsiyonlanmis deniz
artna

Kategori 1. Paketleme sonrasi pastorize edilen vakum/MAP paketlenmis tam porsiyonlar/pargalar

Bunlar paketlenmis ve paketlenme sonrasi pastorize edilme asamasindan gecmis tam porsiyonlar veya parcalardir.
Pastorize etme, paketlenmis Urinin dis duzeyini Listeria’yr kontrol eden sicakliklara kadar isitmay: igerir. Bu sureg,
genellikle paketlenmis Grint zaman ve sicakligin belirlenmis bir kombinasyonunu kullanarak sicak su i¢ine daldirmakla
gerceklestirilir.
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Bu siire¢ yalnizca paketlenmis, govdeden baslangigta tim olarak ayrilmis pargalar (jambonlar, sigir budu pargasi) veya
kaygi konusunun yalnizca etin dis yiizeyi olan yarimlar igindir, ve paketlenmis dilimlenmis trln igin kullanilamaz.

Et ylzey sicakhigi ("C) Daldirma siiresi (dakikalar)
60 44
61 33
62 24
63 18
64 13
65 10
66 7
67 6
68 4
69 S
70-72 2
73-75 1
76 veya daha sicak Bir dakikadan az

Bu driinlerdeki Listeria’yl kontrol etmek icin sunlari yapmalisiniz:
e etin yuzeyini yukaridaki cetveldeki isiya ve zamana gore 1sitmak
e et dizeyinin sicakhgini su yollarla kontrol etmek:
e sicak sudan cikardiktan hemen sonra kizilétesi sicaklik termometresi (Raytek gibi) kullanarak;
veya
e su sicakligini Cetveldeki zamana gore dlgmekle.

e bir kez isindiktan sonra, Urlnin ¢gabukca sogutulmasi da gerekir (6rnegin isittiktan hemen sonra buzlu
suya daldirmakla veya uflemeli dondurmakla). Bu islem de Listeria’yi 6ldirmede yardimci olur.

e paketleme sonrasi pastdrize zaman ve sicakliklarini belgelemek.
e Her 10 mal partisinden (batch) birini 6rnek olarak teste géndermek.
e blUyumeyi destekleyecek Urtnlerin 25g’1 icinde Listeria Monocytogenes tesbit edilmemistir, veya
e blUyumeyi desteklemeyecek urtinlerde Listeria Monocytogenes 100 CFU/grami asmamistir
Dikkate alinmasi gereken 6nemli noktalar sunlari igerir:

e Urin paket icinde pastorize edilmisse, paket yeniden agilamaz, dilimlenemez, veya Urln (yeniden
pastorize edilmeden) satiimadan 6nce yeniden paketlenemez.

e bir mal partisi 24 saat sure icinde pastorize edilen Grindir.

Kategori 2. Paketleme sonrasi pastérize EDILMEYEN vakum/MAP paketlenmis dilimlenmis veya tam
porsiyonlar

Bunlar, paketlenmis olan ancak tam porsiyon olmayan veya paketleme sonrasi pastorize yoluyla isitilamayan
bir ylzeye sahip dilimler veya pargalardir. Bu Urtinlere 6rnek olarak dilimlenmis sarkuter etleri, birden fazla
cabanossi cubuk sosisi ve gévde tavuklar gosterilebilir.

Bu drunlerdeki Listeria’yl kontrol etmek igin sunlari yapmalisiniz:
e isleme sirasinda Listeria kontaminasyonu sansini azaltin (gecerliligi kabul edilmis endustri rehber
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dokiimanlarina bakiniz, érnegin Kugcik et Grinlerinin glivenli Gretimi icin MLA ydnergeleri'nin ikinci
baskisi).

e cevreyi her ay bes mahali 6rnek almak yoluyla Listeria igin faaliyetten dnce ve sonra su iki bolgenin
her birini teste tabi tutunuz:

e Bolge 1 mahalleri: pismis Uriin ile temas halinde olan ekipmanlar ((6rn. dilimleyiciler, kesiciler
(dicer), huniler)), pismis Urlin igin spiral dondurucular ve tasiyicilar, Griiniin tzerinde tutuldugu
veya bolumlere ayrildigi masa ve tezgahlar.

e Bolge 2 mahalleri: ddsemeler, duvarlar, tavanlar, drenaj ¢ikis yollari, su golcukleri (6rn. tretim
yerindeki veya soguk odadaki désemeler tzerinde), sogutucu buharlastiricilarindan kondansat
(soguk odalar), sogutucu kapilari, salterler, déseme eklemleri/yariklari.

e her 10 mal partisinden bir drnegi test icin gonderin.

e bilylmeyi destekleyecek Urinlerin 25¢g’1 iginde Listeria Monocytogenes tesbit edilmemistir, veya
e blyumeyi desteklemeyecek urtinlerde Listeria Monocytogenes 100 CFU/grami agsmamistir

e hem cevresel hem de bitmis Grtin sonuglarini belgeleyiniz.

Pozitif sonu¢ alirsam ne yapmaliyim?

Bitmis iiriinde pozitif

e sonucu aldiginizi izleyen 24 saat icinde 1300 552 406 numarayi arayarak NSW Gida Kurumu’'na
agizdan haber veriniz.

e halen binanizda bulunan herhangi bir Grlinl izole edin; binayi terketmis herhangi bir Griinl geri
cagirin.

e sonucu aldiginizi izleyen 7 giin icinde NSW Gida Kurumu’na yazih olarak haber veriniz.

Positif ¢cevresel suruntlt érnekleri

e Bolge 1 pozitif sonugc:

e Urdini gecici olarak durdurunuz

e L. monocytogenes olup olmadigini dogrulamak icin striinti érneklerini NATA akrediteli
laboratuvara génderiniz

e Uriiniin temasta oldugu tim yiizeyler igin yogun bir temizleme rejimi uygulayiniz

e slrlntl 6rnedi L. monocytogenes icin pozitif ise gecici olarak durdurdugunuz Griini teste tabi
tutunuz

e Bolge 2 pozitif sonug:
e L. monocytogenes olup olmadigini dogrulamak icin strtintti érneklerini NATA akrediteli
laboratuvara gonderiniz
e Uriiniin temasta oldugu tim yiizeyler icin yogun bir temizleme rejimi uygulayiniz
e sUrlntl 6rnegi L. monocytogenes icin pozitif ise, Bolge 1 mahallerinde sirintl 6rnegi
sayisini arttiriniz
Daha fazla yardim i¢in kiminle temas kurabilirim?
1300 552 406 numaradan veya contact@foodauthority.nsw.gov.au web sitesinden NSW Gida Kurumu

Kategori 3. Fazladan vakum/modifiye atmosfer paketleme ISTEMEYEN dilimlenmis veya tam porsiyonlar
Bunlar, fazladan vakum/MAP paketleme uygulanmadan satilan RTE (tuketime hazir) Grintn tam porsiyonlari,
dilimleri veya parcalaridir. Bu Urunleri fazladan teste tabi tutmak gerekmemektedir.
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Mezbaha Hayvani

herhangi bir boga, 6kiz, hadim edilmis bogda, inek, yavru inek, dana, kog, disi koyun,
kisirlastiriimis kog, kuzu, kegi, oglak, domuz, sigir, geyik, tavsan veya herhangi bir
kus

Mezbaha Eti mezhaba hayvanindan gelen ve insan tiiketimi amacl et
Kolayliklar soyunma odalarini, yemek odalarini, tuvaletleri, el yilkama lavabolarini ve duslari igerir
Ekipmanlar perakende et isleme binasinda kullanilan herhangi bir ekipman

Onaylanmis Denetim

NSW Gida Kurumu tarafindan onayli denetim

Denetim Bir kalite sisteminin Gida Guvenligi Programi i¢cinde tanimlanan standartlara gore
cahstigini dogrulayan programlanmis ve agikg¢a tanimlanmis bir sistem
Yetkili Memur bolim 3, kisim 9 hikimleri altinda atanmis kimse
Temiz su konularla ilgili olarak:
a) karkaslarin veya etin tim gorilebilen kontaminantlardan arinmis olmasi demektir
(injesta, toz, ray gresyadl, ylin, sac, diskl, bile, digkilar/salgilar ve patolojik
durumlar; ve
b) ekipmanlarin, mutfak takimlarinin ve giysilerin goérilebilir kontaminantlardan
arinmis ve yikanmisg, sanite edilmis ve hos olmayan kokulardan arinmis olmasi
demektir; ve
c) binanin désemelerinin, duvarlarinin, tavanlarinin gortlebilir kontaminantlardan
arinmis ve yilkanmis ve hos olmayan kokulardan arinmis olmasi demektir; ve
d) giysilerin gorulebilen kontaminantlardan arinmig olmasi demektir.
insaat perakende et binasinin tasarimi, insasi, ekipmanlari ve bakimi

Kontaminasyon

eti ve et Urlnlerini insan tiketimi icin glivensiz veya elverigsiz yapan, cisim veya
mikroorganizmalar dahil, sakincali maddenin hazir bulunmasi

Kavisli etkili temizlemeye olanak saglamak igin iki yizeyde (6rnegin déseme ve duvar) kavisli
bir kavsak

Kuarlenmis su evresinde asgari %2.5 tuz ve 100 ppm nitrit katmak seklinde trint koruyacak
dizeyde kirleme tuzlar katildiginda Griin ktrlenmis olur.

Yenilebilen insan tuketimi igin gtivenli ve elverigli.

Gida isletmesi

"gida isletmesi" asagidakileri iceren isletme, kurulus veya faaliyet demektir:

a) satis amaglh gida ile ugrasma, veya
b) gida satigl

Gida Guvenligi
Programi

bir perakende et isletmesinde gida guvenligini saglamak icin kritik Gnemi olan
faaliyetlerdeki adimlari belirleyen belgelenmig bir programdir ve yeterli gida givenligi
onlemlerinin belirlenmesini, uygulanmasini, devamini ve gézden gegirilmesini
garantiye alir.
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Av Hayvani

herhangi bir omurgali hayvan: memeli, kus veya suriingen, ama balik hari¢; yasal
olarak hasat edilen tiirden; ve c¢iftlik hayvani gibi yetistirimemis, ve acik alanda
oldurulmusg

Av Eti

bir av isleme tesisinde islenmis veya hazirlanmis ve bir denetmen tarafindan insan
tuketimine uygun oldugu onaylanmis herhangi bir av hayvani etinin yenilebilen
parcasi

HACCP

risklerin analizi ve riski izleme metotlarinin belirlenmesi ve her risk igin kontrol
eylemlerinin uygulanmasi igin yapilandirilmis bir sistemi iceren Risk Analizi Kritik
Kontrol Noktasi yaklagimi

Risk

insanlarda olumsuz saglik etkisi yaratma potansiyeli bulunan, gida icinde ve halindeki
biyolojik, fiziksel veya kimyasal ajan.

Riskli Maddeler

etle, et Urtnleriyle veya etin temasta bulundugu yluzeylerle temasta olmasi halinde et
ve et Urlnlerinin glvenligini ve uygunlugunu tehlikeye atacak herhangi bir madde

Yenmez Insan tuketimi igin glivenli veya uygun olmayan

Lisansli New South Wales Gida Kurumu (veya eyaletlerarasi/yurtdisi yetki alanlari) tarafindan
lisanslanmis bina.

Et herhangi bir mezbaha hayvaninin yenilebilir pargasi ve insan tuketimi amagli
yenilebilir sakatat.

NIP Beslenme Bilgi Paneli

Patojenik bakteriler

insanlarda hastalik yaratma yetenegine sahip bakteriler

iilebilir su insan tuketimi icin kabul edilir su demektir?.

Bina etin insan tuketimi icin islendidi ve depolandigi bina veya yapi.

islenmis Et insan tuketimi amagli, mezbaha eti veya av eti iceren Uretim igleminin herhangi bir
arand

isleme et ve et Urlinlerinin depolanmasi, Uretimi ve satisindaki herhangi bir faaliyet

Koruyucu Giysiler

et veya et Urunlerinin temasta oldugu ytzeylerin insan vicudunun bir parcasiyla veya
normal giysileriyle alelade durumlarda temas kurmasini énleyen onlikler, bas ortdleri,
pelerinler, bol is gdmlekleri gibi giysi kiyafetleri

RTE (tiketime hazir)

fazladan isitma veya pisirme gerekmeden tiketilmesi amaglanan et Grtinleri demektir,
ve sunlari igerir:

a) pismis veya pismemis ufalanmis fermente et; ve
b) pate; ve

c) kurutulmus et; ve

d) yavasca klrlenmis et; ve

e) c¢ok kiguk pargali, blok halinde, dilimlenebilen et (luncheon meat); ve

1 NHMRC 2004 Avustralya Icme Suyu Yénergeleri (NHMRC Australian Drinking Water Guidelines 2004) kabul
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f) jambon ve biftegi iceren pisirilmis adale eti

Perakende et binasi

etin (kimes hayvani dahil) perakende olarak satildigi ve i¢inde bir sekilde ¢ig et
karkaslarinin veya cig et karkaslarinin pargalarinin islendigi (kemigi etten ayirma,
dilimleme veya kesme gibi) herhangi bir bina

Perakende et binasi asagdidaki durumlardaki binalari icermez:

a) bir dnceki takvim yilinda, herhangi bir hafta iginde, bir tondan fazla et toptan
olarak satiimistir (et igleyicisi olarak lisansli olmak gerekir), veya

b) satilan etin timu:
(i) tuketime hazir bir bicimdedir (bir restoranda veya paket servisi gida
dikkaninda satilanlar gibi), veya

(ii) genellikle ‘pisir ve sogut’ (cook and chill) diye bilinen bigimdedir (yani, pismis,
paketlenmis, ve tiketimden 6nce yeniden isitilmasi gereken et).

Sanitasyon

bir dizeye sicaklik ve/veya kimyasallar veya baska islemler uygulayarak o diizeyin
Uzerindeki mikroorganizmalarin sayisini sunlari saglayacak diizeye kadar disirmek:

a) temas halinde olabilecegi gidanin glvenliginden 6din vermez; ve

b) bulasici hastaligin bulagsmasina olanak vermez.

Duragan raf omdarld

Gida glvenliginin ve uygunlugunun korunmasi igin sogutma veya dondurma
gerektirmeyen islenmis et trlnleri

SO2

Sulfar Diyoksit

Sterilize etme

Etin hijyenik islenmesinde kullanilan ekipmanlar veya takimlariyla ilgili olarak,
temizlenmis ve sterilize gergeklesene kadar 82 °C’den disik olmayacak sicakliga
Isitiimis su igine daldiriimis, veya diger etkili yollarla isleme tabi tutulmus demektir.
Bu Standardin amaglari i¢in "ticari ydnden sterilize etme" demektir.

UCFM

Pismemis Ufalanmis Fermente Et

Saghkh

su esaslara dayanarak insan tuketimi i¢in givenli ve uygun olarak onaylanmis et.
Boyle bir et:

a) gerektigi bicimde isleme tabi tutuldugu ve amaglanan kullanima gore hazirlandigi
zaman, gida kaynakli enfeksiyona veya zehirlenmeye neden olmayacaktir; ve

b) belirlenmis sinirlar Gizerinde artiklar icermez; ve
c) acikga goértinen kontaminasyondan arinmistir; ve

d) mausterilerin genellikle sakincali gérdugu kabul edilen kusurlardan arinmigtir.
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Kaynaklar

AUS-MEAT Yurtigi Perakende Sigir Eti Sicili - Perakende sigir eti pargalari dili ve terminolojisi (2011 3’lGncu baski).
insan Tiiketimi Amagh Et ve Et Uriinlerinin Hijyenik Uretimi ve Nakli igin Avustralya Standardi (AS 4696:2007)
Hayvan Yiyecegi Etin Hijyenik Uretimi igin Avustralya Standardi (AS 4841:2006)

isyeri aydinlatmasi igin Avustralya Standardi (AS 1680.1: 2006)

2003 Gida Yasas!

2015 Gida Yonetmeligi *

Gida Standartlari Avustralya Yeni Zelanda (FSANZ) — Gida Endustrisi Geri Cagirma Protokolu

Gida Standartlari Kodu

Kuguk et Grtnlerinin givenli Gretimi icin MLA Yo6nergeleri (2015 2’nci baski)

NHMRC 2004 Avustralya igme Suyu Yénergeleri

Perakende Et Binasinin ingasi ve Hijyenik Calismasi icin NSW Standartlari
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Ekler

EK 1: Pisirme ve Sogutma izleme islemleri

= == COOKING = == =% == == COOLING = =

T?DDC e e e e e R e R R R R R

% -
24 hrs from end of cooking (65°C )
to end of cooling [5°C)

TﬁE“C it im ittt m e

T52 DC .

Temperature

leﬂ'c ------------------

T5 e T e T

Toee - - -

BU SONUCA NASIL ULASILIR

e Sogutma zamanlarinin ve sicakliklarinin kabul edilebilir olmasini saglamak i¢in her alti ay en az dort
pismis Uriiniin RTE (tiketime hazir) etlerinin pisirme ve sogutma dogrulamasi formuna
kaydedilmesi gerekir.

e PISIRME: Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’den yilksek olmasi (grafik tizerinde Al-
A2) veya FSP’nin Sonug 4’0 iginde listelenene esdeger olmalidir.

e SOGUTMA: Bir Griiniin uygun olarak sogutulmasi igin, et Griinleri igin, gekirdek sicaklii 52°C, 12°C,
ve 5°C’ye (grafik Gzerinde B1, B2, C1) ulastiginda zamanin kaydedilmesi gerekir.
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YOL GOSTERICI BILGILER

Pisirme
1) Uriin sicakh@ini ve pisirme siirecinin baglama zamanini kaydediniz (6rnegin 6.e. 8:42 ve 5.8°C)
2) Urlni pigirirken sicakligin 65°C’den yiiksege ¢ikmasini saglayiniz

3) Uriin dahili gekirdek sicakh@i 65°C’ye ulasinca bu sicakh@i en az 65°C’de asgari 10 dakika
devam ettirmelisiniz.

Bu, grafikte (A) olarak gosterilmistir (kavis altindaki kirmizi vurgu).
Bunun oldugu gercek zamani kaydediniz (6rnegin 6.e. 10:00 - 6.e. 10:13).
Sogutma — Et Urtinleri

Pismis bir et Grindnd soguturken, Griintn guvenligini saglamak icin Griinln ne hizda sogudugunu izlemek
Onemlidir. Bu sureci dogru olarak izlemek sunlari gerektirir:

Kiirlenmis Uriinler igin: (6rnegin Jambonlar):
Bu Urtinler 52°C’den 12°C’ye 7.5 saat iginde (grafik Uizerinde B, ’den B> ’ye) ve sonra 12°C’den 5°C’ye
(grafik tizerinde B ’den C; ’e) sogutulmalidir.

Tum sogutma igleminin pisirmenin bitmesini izleyen 24 saat iginde tamamlanmasi gerekir.

Kiirlenmemis Uriinler icin: (6rnegin Biftek/Kuzu Kebap/Domuz Kizartmasi):
Bu driinler 52°C’den 12°C’ye 6 saat icinde (grafik Uizerinde B1 ’den B ’ye) ve sonra 12°C’den 5°C’ye
(grafik Gzerinde B, ’den C; ’e) sogutulmalidir.

TUm sogutma isleminin pisirmenin bitmesini izleyen 24 saat icinde tamamlanmasi gerekir.

Kullandiginiz pisirme ve sogutma islemi yukarida listelenen ilgili sirece uymalidir. Ayrica, drtnleri
pisirme ve sogutma isleminin en az dort (4) Grtn Gzerinde her alti ayda bir dogrulanmasi ve Perakende
Gunluk’indeki pisirme ve sogutma dogrulama formunu kullanarak kaydedilmesi gerekir.

Sogutma — Diger Gida Uriinleri

Diger gida urtnlerini soguturken, Grintn gavenligini saglamak icin trindn ne hizda sogudugunu izlemek
onemlidir. Bu sureg et trlnlerini sogutma seklinizden biraz degisiktir. Bu sureci dogru olarak izlemeniz
soyle olur:

Diger gida trlnleri icin: (6rnegin turtalar, corbalar vb.):

Pisirmeden sonra, bu Uriinler 60°C’den 21°C’ye 2 saat icinde sogutulmali ve sonra 21°C’den 5°C’ye ek
4 saat icinde fazladan sogutulmalidir. Toplam olarak, bu islem, triiniin ¢ekirdek sicakliginin
tanimlandigi gibi 6 saat icinde 60°C’den 5°C’ye dusurilmesine olanak saglar.
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EK 2: Gida Givenligi Programi Egitim Sicili

CALISANLAR EGITIM SiCiLi

isletmeyle ilgili TUM galiganlarin diizenledigi veya goérdigi TUM egitimi kaydediniz. Egitim kayitlari asagidaki cetvelde belgelenmeli ve kaydedilmelidir.

Egitim gormekte olan kisi asagidakileri doldurmalidir: Egitici agsagidakileri doldurmalidir:
isim MevKki Egitimin tiiri Egitimin Kaniti imza GCaligsmaya Kimin tarafindan egitildigi imza Egitimin tarihi
(Egitim géren kisi) | (6rn. Isletme Sahibi, | (6r.FSP, TAFE kursu, (6rn. Belge, Diploma, | (Egitim goren kisi)| baslama tarihi | (Egiticinin adini yaziniz 6. (Egitici) (gtin/ay/yil)
Kasap, Cirak, Danigsman, Isbasinda) | Egitici tarafindan teste tabi (gun/ay/yil) Gida Kurumu, Kasap) (sayiile)
Temizlikci) tutulmus) (sayi ile)
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Egitim gormekte olan kisi asagidakileri doldurmalidir: Egitici asagidakileri doldurmalidir:
isim MevKki Egitimin tiiri Egitimin Kaniti imza Calismaya Kimin tarafindan egitildigi imza Egitimin tarihi
(Egitim goren kisi) | (6rn. Isletme Sahibi, | (6rn.FSP, TAFE kursu, (6rn. Belge, Diploma, (Egitim goren kisi)| baglama tarihi (Egiticinin adini yaziniz orn. (Egitici) (gun/ay/yil)
Kasap, Cirak, Danisman, Isbasinda) | Egitici tarafindan teste tabi (gun/ay/yl) Gida Kurumu, Kasap) (sayi ile)
Temizlikei) tutulmus) (sayi ile)
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EK 3: Onayli Tedarik¢i Sicili

Onayh Tedarikgi Sicili

Bu isletmenin teslim aldigi tim tedarikler yalnizca onayli tedarikcilerden satin alinir. NSW’deki binalardan
tedarik edilen et NSW Gida Kurumu lisansina sahiptir. Onayli et tedarikgilerinin timnin ve diger tedariklerin
asaglya kaydedilmesi gerekir.

Alerjen icerebilecek tim bilesenlerin teslim alma sirasinda ayrilmalari gerekir. Capraz kontaminasyon
olmamasini saglamak i¢in bu Urdnlerin agikga etikenlenmeleri gerekir.

Tedarikgi Tedarik edilen mallar Temas detaylari Diger detaylar
(6rn. NSWFA lisans #)
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Uriin Tanimlamalari ve Kullanim Amaci

Temel Gida Gruplari

Bu Urlnleri satis i¢in yapiyorsaniz bu bolimi doldurunuz (onayh tedarikgiden satin alinmis®).

Daha fazla bilgi Sonuc¢ 5, 6, 7, 13 ve 14’de bulunabilir.

Uriin tanimi Bilesim Paketleme Paketleme Depolama Raf omri Etiketleme Tuketici Kullanim Bu Urini
(ilk) (ikincil) kosullari (Bilgiler FSP’nin amaci yaparim/
Sonug 7’sinde satarim
bulunabi”r) (Evet veya
hayir yaz)
Sosisler ve Taze et ve katilmis | Polistiren tepsiler, strec Plastik torbalar, <5°C Raf 6mru Uretici Bilesenler, Genel nifus, Tam
Yassi Kofteler bilesenler (6rn. film, plastik veya vakum mukavva, kartonlar, tarafindan alerjenler ve duyarli tiketiciler | olarak
(Patty) koruyucular, tuz, torbalar kasalar, PVC legenler kararlastirilacaktir (6rn. | koruyucular dahil pisirilecek
baharat, tatlar, veya diger ikincil 3-5 giin), veya
dolgular) paketleme onaylanmis alternatif
Taze Satis igin teshir Polistiren tepsiler, stre¢ Plastik torbalar, <5°C Raf 6mru Uretici Tanim ve/veya Genel nifus Tam
dilimlenmis et/ edilmis veya film, plastik veya vakum mukavva, kartonlar, tarafindan Bilesenler olarak
kiyma paketlenmis taze torbalar kasalar, PVC legenler kararlastirilacaktir (6rn. pisirilecek
et veya diger ikincil 3-5 giin), veya
paketleme onaylanmis alternatif
Cig Koruyucu Taze et ve katiimis | Polistiren tepsiler, stre¢ Plastik torbalar, <5°C Raf omru Uretici Bilesenler, Genel nifus, Tam
etler (Raw bilesenler (6rn. film, plastik veya vakum mukavva, kartonlar, tarafindan alerjenler ve duyarli tiketiciler | olarak
Corned meats) koruyucular, tuz, torbalar kasalar, PVC legenler kararlastirilacaktir (6rn. | koruyucular dahil pisirilecek
baharat, tatlar, veya diger ikincil 3-5 giin), veya
dolgular) paketleme onaylanmis alternatif
Marine edilmis Taze et ve katiimis | Polistiren tepsiler, streg Plastik torbalar, <5°C Raf émrii Uretici Bilegenler, Genel nifus, Tam
etler bilesenler (6rn. film, plastik veya vakum mukavva, kartonlar, tarafindan alerjenler ve duyarli tiketiciler | olarak
katkilar, tuz, torbalar kasalar, PVC legenler kararlastirilacaktir (6rn. | koruyucular dahil pisirilecek
baharat, tatlar, veya diger ikincil 3-5 giin), veya
meyveler, paketleme onaylanmis alternatif
sebzeler)
Wokta Taze et ve katiimis | Polistiren tepsiler, streg Plastik torbalar, < EHC Raf 6mri Uretici Bilesenler, Genel nifus, Tam
kizartilims bilesenler (6rn. film, plastik veya vakum mukavva, kartonlar, tarafindan alerjenler ve duyarli tiketiciler | olarak
karisimlar (Stir- | katkilar, tuz, torbalar kasalar, PVC legenler kararlastirilacaktir (6rn. koruyucular dahil pisirilecek
fry mixes) baharat, tatlar, veya diger ikincil 3-5 giin), veya
meyveler, paketleme onaylanmis alternatif
sebzeler)
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Uriin tanimi Bilesim Paketleme Paketleme Depolama Raf émru Etiketleme Tiketici Kullanim Bu drint
(ilk) (ikincil) kosullari (Bilgiler FSP’nin amaci yaparim/
Sonug 7’sinde satarim
bUlUnabi”r) (Evet veya
hayir yaz)
Butln ve RTE (tuketime Polistiren tepsiler, strec Plastik torbalar, = EHC Raf omri Uretici Bilesenler, Genel nifus, Tuketime
dilimlenmisg hazir) etler ve film, plastik torbalar. mukavva, kartonlar, tarafindan alerjenler ve duyarli tiketiciler | hazir,
RTE (tuketime kiicuk et Grtnleri VAKUM kasalar, PVC legenler kararlastirilacaktir (6rn. koruyucular dahil fazladan
hazir) etler* (6rn. jambon, PAKETLENEMEZ veya diger ikincil 3-5 guin), veya islemeye /
Devon, cabanossi) paketleme onaylanmis alternatif pisirmeye
gerek yok
Donmus liriin Kimes hayvani, Gida icin kullanilabilecek | Plastik torbalar, Kaskati Raf omru Uretici Kaynak tlke Genel niifus, Musteri
su Uriind, kirmizi kalitede plastik veya mukavva, kartonlar, dondurulmus tarafindan etiketi. duyarl tiketiciler | tarafindan
et, diger gidalar vakum torbalar, cogu kasalar, PVC legenler (-15 °C veya kararlastirilacaktir (6rn. Bilesenler, dahil buzu
trtin kartonlar icinde veya diger ikincil daha distik 6-12 ay), veya alerjenler ve cozilecek
paketleme nerilir) onaylanmis alternatif koruyucular ve tam
olarak
pisirilecek
Sut aranleri Sit, krema ve Polistiren tepsiler, strec Plastik torbalar, = EHC Raf omri Uretici Kaynak ulke Genel nifus, Tuketime
peynir film, plastik veya vakum mukavva, kartonlar, tarafindan etiketi duyarli tiketiciler | hazir veya
torbalar kasalar, PVC legenler kararlastirilacaktir, veya dahil fazladan
veya diger ikincil onaylanmis alternatif islemeye /
paketleme pisirmeye
gerek var
Paketlenmisg Butuin halde Mukavva kartonlar veya | Plastik torbalar, Cevre isisi Raf émrii Uretici veya Yumurtalar bir Genel nifus, Tam
yumurtalar kiimes hayvani tepsiler mukavva, kartonlar, tedarikgi tarafindan bir muhurlenir ve | duyarl tiiketiciler | olarak
yumurtalari kasalar, PVC legenler kararlastirilacaktir kartonlar dahil pisirilecek
veya diger ikincil etraflica
paketleme etiketlenir
Taze Su Uriini Taze veya buzu Polistiren tepsiler, stre¢ Plastik torbalar, = 5C Raf omr Uretici Kaynak ulke Genel nifus, Tuketime
¢OzUlmus su Urinu | film, plastik veya vakum mukavva, kartonlar, tarafindan etiketi duyarli tiketiciler | hazir veya
orn. balik, torbalar kasalar, PVC legenler kararlastirilacaktir (6rn. dahil fazladan
karidesler, veya diger ikincil 1-2 gun), veya islemeye /
istiridyeler, paketleme onaylanmis alternatif pisirmeye
kabuklular gerek var
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Pismig Etler ve Domuz Pastirmasi

Bu urlnleri satis i¢in yapiyorsaniz bu bolimu doldurunuz (onayli tedarikgiden satin alinmis®)

46

Uriin tanimi Bilesim Paketleme Paketleme Depolama Raf omru Etiketleme Tuketici Kullanim Bu urdnu
(ilk) (ikincil) kosullari amaci yaparim/
satarim
(Evet veya
hayir yaz)
Pismis ve Taze veya Polistiren tepsiler, streg Plastik torbalar, <5°C Onaylanmis raf émru Bilesenler, Genel nifus, Tuketime
kiirlenmis et donmus film, plastik torbalar veya | mukavva, kartonlar, Cig urinlerden Uretici tarafindan alerjenler ve duyarli tiketiciler | hazir,
et,kur/tuzlu su ve madde torbalari. kasalar, PVC legenler | ayn tutulur kararlagtirilacaktir veya koruyucular dahil fazladan
bilesenler 6rn. VAKUM veya diger ikincil onaylanmig alternatif islemeye /
katkilar, tuz, PAKETLENEMEZ paketleme pisirmeye
baharat, tatlar, gerek yok
dolgular
Pismi et Taze et ve genel Polistiren tepsiler, stre¢ | Plastik torbalar, <5°C Raf omrii Gretici Bilesenler, Genel niifus, Tuketime
devonlar, ciger | bilesenler 6rn. film, plastik torbalar. mukavva, kartonlar, Cig triinlerden tarafindan Elerjenlerlve d“m”' tlketiciler Pazllr’
salami, tavuk katkilar, tuz, VAKUM kasalar, PVC legenler | 5vr tutulur kararlastirilacaktir veya oruyucufar dahi fazladan
somun, pismis | aharat, tatlar, PAKETLENEMEZ veya diger ikincil onaylanmis alternatif islemeye /
koruyucu etler, | dolgular paketleme [TSITEE
Frankfurt, gerek yok
saveloy sosisi,
agartilmis
sosisler vb.
Domuz Taze veya Polistiren tepsiler, stre¢ Plastik torbalar, <5°C Raf 6mrii Uretici Bilesenler, Genel nufus, Tam
pastirmasi donmus et, film, plastik veya vakum | mukavva, kartonlar, Cig drinlerden tarafindan Elerjenler ve duyarli tiketiciler | olarak
kiir/tuzlu su ve torbalar kasalar, PVC legenler | v ttulur kararlastirilacaktir veya oruyucular dahil pisirilecek
bilesenler 6rn. veya diger ikincil onaylanmis alternatif
katkilar, tuz, paketleme
baharat, tatlar
Kiiciik et Taze et ve genel Polistiren tepsiler, stre¢ Plastik torbalar, <5°C Raf 6mrii Uretici Bilesenler, Genel nufus, Tuketime
uriinleri (Diger) | bilesenler 6rn. film, plastik torbalar. mukavva, kartonlar, Cig driinlerden tarafindan alerjenler ve duyarli tiketiciler | hazir,
katkilar, tuz, VAKUM kasalar, PVC legenler | gur tutulur kararlastirilacaktir veya | koruyucular dahil fazladan
baharat, tatlar, PAKETLENEMEZ veya diger ikincil onaylanmis alternatif islemeye /
dolgular paketleme [EITREYE
gerek yok

Wik

GOVERNMENT

Department of
Primary Industries
Food Authority

More resources at foodauthority.nsw.gov.au

ﬁ nswfoodauthority

g nswfoodauth




Vakum Paketlenmis RTE (tuketime hazir)

Bu Urdnleri satis igin yapiyorsaniz bu boélimu doldurunuz. Bu uriinlerin fazladan teste tabi tutimasi gerekir. Daha fazla bilgi i¢cin Sonu¢ 14’e bakiniz.

a7

Uriin tanimi Bilesim Paketleme Paketleme Depolama Raf omru Etiketleme Tuketici Kullanim Bu Urini
(ilk) (ikincil) kosullari amaci yaparim/
satarim
(Evet veya
hayir yaz)
Pismis et Taze veya donmus | Vakum paketlenmis Plastik torbalar, <5°C Onaylanmis raf dmri Bilesenler, Genel niifus, Tuketime
Dilimlenmis ve et ve genel poletilen torba veya mukavva, kartonlar, Uretici tarafindan alerjenler ve duyarli tiketiciler | hazir,
paketlenmis bilesenler orn. Modifiye Atmosfer kasalar, PVC legenler kararlastirilacaktir koruyucular dahil fazladan
katkilar, tuz, Paketleme (MAP) veya diger ikincil islemeye /
baharat, tatlar, paketleme pisirmeye
dolgular gerek yok
Pigmis et Taze veya donmus | Vakum paketlenmis Plastik torbalar, <5°C Onaylanmis raf 6mri Bilesenler, Genel nifus, Tuketime
Tamamiyla kas | et ve genel poletilen torba veya mukavva, kartonlar, iiretici tarafindan alerjenler ve duyarli tiketiciler | hazir,
ve paketlenmis | bilesenler 6rn. Modifiye Atmosfer kasalar, PVC legenler kararlastirilacaktir koruyucular dahil fazladan
katkilar, tuz, Paketleme (MAP) veya diger ikincil islemeye /
baharat, tatlar, paketleme [P
dolgular gerek yok
Pismemis Ufalanmig Fermente Etler (UCFM)
Bu Urunleri satis icin yapiyorsaniz bu bélumi doldurunuz. Onaylanmis bir proformaya gerek vardir. Daha fazla bilgi icin Sonug¢ 5’e bakiniz.
Uriin tanimi Bilesim Paketleme Paketleme Depolama Raf omri Etiketleme Tuketici Kullanim Bu Urlni
(ilk) (ikincil) kosullari amaci yaparim/
satarim
(Evet veya
hayir yaz)
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Uriin tanimi Bilegim Paketleme Paketleme Depolama Raf 6mri Etiketleme Tuketici Kullanim Bu drint
(ilk) (ikincil) kosullari amaci yaparim/
satarim
(Evet veya
hayir yaz)
Pismemis Taze et ve genel Dogal maddelerden Plastik torbalar, Z5°C, Onaylanmig raf omri Bilesenler, Genel nifus, Tuketime
Ufalanmis bilesenler orn. yapilan kasalarda, mukavva, kartonlar, veya gevre ISIs| Uretici tarafindan alerjenler ve duyarli tiketiciler | hazir veya
Fermente Etler katkilar, tuz, kollajen, vakum kasalar, PVC legenler | (raf omri kararlastirilacaktir koruyucular dahil fazladan
orn. Salam baharat, tatlar, paketlenmis poletilen veya diger ikincil duragansa) Uriiniin UCFM islemeye /
dolgular, baglatici torba paketleme oldugunun pisirmeye
kaltar bildirimi gerek var

Kurutulmus Et / Yavas¢a Kiirlenmis Kurutulmus Et

Bu Urunleri satis icin yapiyorsaniz bu béliumi doldurunuz. Bu Urlinlere koruyucu kullanma sinirlari uygulanir. Daha fazla bilgi i¢in Sonug 6’ya bakiniz.

Uriin tanimi Bilesim Paketleme Paketleme Depolama Raf omri Etiketleme Tuketici Kullanim Bu drdnt
(ilk) (ikincil) kosullar amaci yaparim/
satarim
(Evet veya
hayir yaz)
Kurutulmus et Taze et ve genel Plastik torbalar, veya Plastik torbalar, yeni Cevre Isisi Onaylanmis raf omri Bilesenler, Genel nufus, Tuketime
ornegin sigir eti bilesenler orn. vakum paketlenmis kartonlar veya, Uretici tarafindan alerjenler ve duyarl tiketiciler | hazir,
(beef jerky), katkilar, tuz, poletilen torba kasalar, PVC legenler kararlastirilacaktir (6rn. koruyucular dahil fazladan
biltong baharat, tatlar, 12 ay) islemeye /
koruyucular pisirmeye
gerek yok
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Uriin tanimi Bilegim Paketleme Paketleme Depolama Raf omri Etiketleme Tuketici Kullanim Bu Urini
(ilk) (ikincil) kosullari amaci yaparim/
satarim
(Evet veya
hayir yaz)
Diger Gidalar
Diger gidalari yapiyor ve satiyorsaniz bu bélimu doldurunuz (6rn. turtalar, peynirler, fime et, kurutularak bekletilmis et, 6nceden kesilmis sebzeler, vb.).
Uriin tanimi Bilesim Paketleme Paketleme Depolama Raf omru Etiketleme Tuketici Kullanim Bu Grini
(ilk) (ikincil) kosullar amaci yaparim/
satarim
(Evet veya
hayir yaz)
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EK 5: Menajer Sorumlulugu Beyani

Menajer Sorumlulugu Beyani

Gida glivenligi beyani

asagidakilere ulasmak igin bu Gida Gulvenligi Programini

(Gida Kurumu lisansiniz lizerinde goriinen isletme kurulusu) sUrdUrmeye kendini adam|§t|r'

e Bitmis Urun insan tiketimine elveriglidir, ve

. lsletme, 2003 Gida Yasasi, 2015 Gida Yoénetmeligi gereklerine ve her zaman uymamiz gereken
ilgili standartlara uymaktadir.

Gida glivenligi programinin kapsami ve amaci

Kapsam Gida Guvenligi Programi sunlari kapsar:

e Teslim alma, isleme (pisirme dahil), depolama, génderme ve satis igin gida teshir etme.

Amag Gida Giuvenligi Programi, isletmenin kontrolinde oldugu sirada, gida ile ugrasirken olasi
zararlarin riskini asgariye indiriimesi yoluyla Urtnlerin NSW Gida Kurumu’nun 2015 Gida
Yénetmelidi ile ilgili dUzenleyici kosullara uymalarini saglamak igin uygulanmaktadir.

Gida gilivenligi programi ekibi

Bu ekip Gida Guvenligi Programinin devamhligini saglamakla, islemleri gdézden gecirmek ve gelistirmekle ve
gida guvenligi risklerini ydnetmek igin etkili kontroller uygulamakla sorumludur.

Ekip su kisilerden olugsmaktadir:

isim isletme icindeki mevki Tarih imza

Miidiir / Isletmenin Sahibi

Menajer ve

Kalite Guvence (QA) Menajeri
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Notlar
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Bu perakende giinlligu, et perakendecilerinin perakende et binasinin insasi ve hijyenik faaliyeti ile
ilgili NSW Standardi’nin aranilan kosullarini yerine getirmelerinde yardimci olmak igin NSW Gida
Kurumu tarafindan gelistirilmistir.

Standart, Gida glivenligi programinizin bir pargasi olarak sizden sicaklik ve hijyen izlemesi icra
etmenizi ve kayitlar tutmanizi istemektedir. NSW Gida Kurumu denetgileri, Gida glvenligi
programinin etkili olarak uygulandiginin bir kaniti olarak bu kayitlari gérmek isteyecektir.

Bu perakende glnligd, size on iki ay sureyle kayit tutmanizda yardimci olmak igin yeterli haftalik
kontrol listeleri ve izleme formlari saglamaktadir. Her hafta asagidaki izleme formlarini glinlik
olarak doldurunuz:

¢ Faaliyet 6ncesi hijyen kontrol listesi

e Tilketime hazir (RTE) etler icin pisirme izleme formu
¢ Teslim alma ve gonderme sicaklik izlemesi

¢ Depolama sicaklik izleme formu

Bu kayitlar gida glivenligi programinizda izleme icin sorumlu olarak belirtilmis ¢alisan(lar)
tarafindan tamamlanmalidir. Her haftanin sonunda bu kayitlar gida giivenligi programinda
dogrulama igin sorumlu olarak belirtilmis ¢alisan(lar) tarafindan dogrulanmalidir.

Her alti ayda bir asagidaki formlar doldurulmali ve dogrulanmalidir:
* i¢c denetim ve bakim kontrol listesi
e Pisirme ve sogutma dogrulama formu

e Kalibrayon kayitlari

Bu perakende gunligi her zaman binada tutulmali ve istenildiginde NSW Gida Makami denetgileri
icin hazir olmalidir.



HAFTA 1 ALTI AYLIK iC DENETIM VE BAKIM KONTROL LISTESI

Tarih: e Y T Y Kontrol listesini tamamlayan Kii..........cccereervererienrernseseeesereesssseseenens

Tatmin edici (\/)Tatmin edici degil (%) ve duzeltici eylem/notlar siitununu doldur

v

Madde « Diizeltici eylem / Notlar

® Tavanlar ve duvarlar gatlaklardan,
pullanan boyadan arinmig, karolar
emniyetle sabitlesmis olmali

® Binanin dosemeleri/soguk
odalari/dondurucular catlaksiz/hasarsiz
tutulmaktadir

® Kapilar, kapi kenarlari, pervazlar ve kapi
kollari iyi durumda

® Isiklarin Ustl kapal

® Tel sineklik takilmis

® Tezgahlar ve dolaplarda hasar ve bozulma
yok

® Ekipmanlar ve donanim pastan,
paslanmadan ve pullanmis boyadan
arinmis

® Raflar, gengeller ve raylar pastan,
paslanmadan ve pullanmis boyadan
arinmis

® Sogutma birimi pastan, paslanmadan ve
pullanmis boyadan arinmis; drenaj kontrol
altinda

® E| yikama lavabolari el kullanmayi
gerektirmiyor, erisilebilir, calisir halde

® Kimyasallar, temizleme ekipmanlari, kuru
bilesenler, ve paketler capraz
kontaminasyonu engelleyecek sekilde
depolanmig

® Binanin ingasi ve depolanmis maddeleri
haserelere barinma saglamiyor. Dis
kapilar/acik yerler haserelerin girmesini
Onlemektedir.

Gida giivenligi programi

® Gida guivenligi programi binadadir ve
ulasilabilir

® Jislemler pratikte uygulanmaktadir

® izleme kayitlari formlar giincel
tutulmaktadir

® Gida ile ugrasanlar hijyen kursu igin
editim kaydi mevcuttur

® Hasere aritmasi servis kayitlari

Aranilan lisanslama kosullari

® NSWFA'ya dodru ticaret Ginvani bildirilmis,
lisans izinleri ve teghir edilmig

Diizeltici eylem:




ALTI AYLIK KALIBRASYONLAR

Bu izleme formu en az alti ayda bir doldurulmalidir ve bu, gida Griintiniin sicaklik kontrolii igin kullanilan her termometre/sicaklik 6lgen aygit ve ekipman igin yapilmalidir (6rn. Soguk
Odalar, Dondurucular, Teghir Vitrinleri, Tutsiileyiciler, Firinlar, Ocaklar vb.)

Aygitin sicakligini kalibrasyondan sonra gorildugi gibi (6rn. 0.3°C) kaydet.
Ek bilgiler NSW Perakende Et Gida Guvenligi Programi’nin SONUG 12’si altinda bulunabilir.

HAFTA 1

Termometre # Kalibrasyon (0°C) L Termometre # Kalibrasyon (0°C)
Sicaklik: Yiye(':ek PISIRMIVOR, veya sicak Sicaklik:
: yiyecek SATMIYORSANIZ -
Ta”h: 0°C’de kalibre ediniz Ta”h:
Imza: Imza:
Termometre # Kalibrasyon (100°C) Yiyecek PiSIRIYOR, veya sicak Termometre # Kalibrasyon (100°C)
Sicaklik: yiyecek SATIYORSANIZ Sicaklik:
Tarih: HEM 0°C’de HEM 100°C’de Tarih:
i kalibre ediniz -
Imza: Imza:
Soguk Oda #1 #2 Soguk Oda #3 #4
Sicaklik: Sicakhk:
Tarih: Tarih:
imza: imza:
Teshir Vitrini #1 #2 Teshir Vitrini #3 #a
Sicakhk: Sicakhk:
Tarih: Tarih:
imza: imza:
Dondurucu #1 #2 Titsiileyici Oda Firin/Ocak
Sicaklik: Sicakhk:
Tarih: Tarih:
imza: imza:
Notlar: Notlar:




HAFTA 1

Bu izleme formu asagidaki Grunler igin doldurulacaktir:
Sogutma surelerinin ve sicakliklarinin NSW Standardi tarafindan kabuliini saglamak igin en az Dort pisirilmis {irtin (6rn. jambon, turtalar, kizartma) her alti ay bu form Gzerine
kaydedilmelidir. PiSIRME: Cekirdek sicaklik 65°C’de 10 dakika (A1-A2) veya NSW Perakende Et Gida Giivenligi Programi’nin SONUC 4’ altinda gosterilen esdegere gore pisirilmis.

SOGUTMA: Cekirdek sicakliklar 52°C, 12°C, ve 5°C’ye (B1, B2, C1) ulastiginda zamanin et triinleri icin kaydedilmesi gerekir.

RTE (TUKETIME HAZIR) ETLERIN ALTI AYLIK PiSIRME VE SOGUTMA DOGRULAMASI

Pisirme ve sogutma izleme islemleri hakkinda ek bilgiler NSW Perakende Et Gida Glvenligi Programi’nin SONUC 4’iinde ve Ek 1’de bulunabilir.

Tarih Parti ID | Uriin tanimi Pisme zamani ve cekirdek sicaklik Soguma zamani ve ¢ekirdek sicakhk imzala
numarasi
12°C'd 5°C’d
Zaman/Sicaklik 1 | Zaman/Sicaklik 2 | Zaman/Sicaklik 3 | Zaman/Sicaklik 4 N € zaman
zaman (B1) | zaman (B2) (c1)
5-Mar-15 | 5678-B Jambon* 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C Uygulanmaz Uygulanmaz 6.e.11:13 0.5.06:15 6.e.09:12 Buraya Ornek 1
(A1) (A2) imzala Kiirlenmis Uriin*
9-Nis-15 | 5679-C Biftek** 6.e.09:47/63.7°C | 6.e.09:57/64.9°C | 6.e.09:59/65.1°C | 6.e.10:15/65.4°C 0.e.10:34 0.5.04:30 0.e.10:00 Buraya Ornek 2
(A1) (A2) (10-April) | impals | Kurlenmemis
Urlin **

HAFTA 1

RTE (TUKETiIME HAZIR) ETLERIN ALTI AYLIK PiSIRME VE SOGUTMA DOGRULAMASI

Sogutma siirelerinin ve sicakliklarinin NSW Standardi tarafindan kabuliinii saglamak icin en az iki ‘Diger’ pisirilmis et-olmayan trinler (6rn. kis, kizartilmis sebzeler, stoklar vb.) her alti ay bu
form Uzerine kaydedilmelidir.
SOGUTMA: Bu tiir Uriinlerin uygun olarak sogutulmalari igin cekirdek sicakliklar 60°C, 21°C, ve 5°C’ye ulastiginda zamanin kaydedilmesi gerekir.
Pisirme ve sogutma izleme islemleri hakkinda ek bilgiler NSW Perakende Et Gida Giivenligi Programi’nin SONUC 4’linde ve Ek 1’de bulunabilir.

Tarih Parti ID Uriin Pisme zamani ve gekirdek sicaklik Soguma zamani ve cekirdek sicaklik imzala
numarasi tanimi 60°C’de 21°C’de 5°C’de
zaman zaman zaman

Notlar:




HAFTA 1 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 1 TESLiM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g|.mzveya Tedarikgi Kontrol (°C) et/ Notlar bas
onderme (Yes/No) Reddet harfleri

HAFTA 1 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORM

Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P s C P C C P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 1

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 2 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak su
var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 2 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g|.mzveya Tedarikgi Kontrol (°C) et/ Notlar bas
onderme (Yes/No) Reddet harfleri

HAFTA 2 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORM

Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P s C P C C P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 2

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 3 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 3 TESLiM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g|.mzveya Tedarikgi Kontrol (°C) et/ Notlar bas
onderme (Yes/No) Reddet harfleri

HAFTA 3 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORM

Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 3

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 4 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESi

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢alisir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 4

TESLIM ALMA VE GON

DERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tastyic/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g|.mzveya Tedarikgi Kontrol (°C) et/ Notlar bas
onderme (Yes/No) Reddet harfleri
HAFTA 4 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 4

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Griinlerinin her partisi hakkinda doldurulmahdir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA S5 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 5

TESLiM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g|.mzveya Tedarikgi Kontrol (°C) et/ Notlar bas
onderme (Yes/No) Reddet harfleri
HAFTA 5 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 5

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 6 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 6

TESLiM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g|.mzveya Tedarikgi Kontrol (°C) et/ Notlar bas
onderme (Yes/No) Reddet harfleri
HAFTA 6 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 6

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 7 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 7

TESLiM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g'_f“?“’eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bas
onderme (Yes/No) (°C) | Reddet harfleri
HAFTA 7 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 7

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 8 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 8

TESLiM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g'_f“?“’eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bas
onderme (Yes/No) (°C) | Reddet harfleri
HAFTA 8 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 8

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 9 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 9 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g'_f“?“’eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bas
onderme (Yes/No) (°C) | Reddet harfleri

HAFTA 9 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORM

Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 9

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 10 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESIi

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 10

TESLiM ALMA VE GON

DERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tasiyict/ | Uriin Tamimi Gorsel Sicaklik |  Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g|.mzveya Tedarikgi Kontrol (°C) et/ Notlar bas
onderme (Yes/No) Reddet harfleri
HAFTA 10 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 10

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 11 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESIi

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 11

TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tasiyict/ | Uriin Tamimi Gorsel Sicaklik |  Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g'_f“?“’eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bas
6nderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 11 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 11

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 12 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESIi

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 12

TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tasiyict/ | Uriin Tamimi Gorsel Sicaklik |  Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g'_f“?“’eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bas
6nderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 12 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 12

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 13 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESIi

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 13

TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tasiyict/ | Uriin Tamimi Gorsel Sicaklik |  Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g'_f“?“’eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bas
6nderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 13 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 13

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 14 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESIi

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 14

TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tasiyict/ | Uriin Tamimi Gorsel Sicaklik |  Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g'_f“?“’eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bas
6nderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 14 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 14

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 15 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESIi

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 15

TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tasiyict/ | Uriin Tamimi Gorsel Sicaklik |  Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g'_f“?“’eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bas
6nderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 15 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 15

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 16 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESIi

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 16

TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tasiyict/ | Uriin Tamimi Gorsel Sicaklik |  Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g'_f“?“’eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bas
6nderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 16 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 16

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 17 FAALIYET ONCESi HiJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 17

TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tasiyict/ | Uriin Tamimi Gorsel Sicaklik |  Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g|.mzveya Tedarikgi Kontrol (°C) et/ Notlar bas
onderme (Yes/No) Reddet harfleri
HAFTA 17 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 17

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 18 FAALIYET ONCESi HiJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 18

TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tasiyict/ | Uriin Tamimi Gorsel Sicaklik |  Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g'_f“?“’eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bas
6nderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 18 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 18

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 19 FAALIYET ONCESi HiJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 19

TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tasiyict/ | Uriin Tamimi Gorsel Sicaklik |  Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g'_f“?“’eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bas
6nderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 19 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 19

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 20 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 20 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 20 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 20

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 21 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 21 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 21 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 21

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 22 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 22 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 22 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 22

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 23 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 23 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 23 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 23

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 24 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 24 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 24 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 24

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 25 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




TESLIM ALMA VE GONDERME
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bas
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 25 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S (o P C C P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 25

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 26 ALTI AYLIK iC DENETIM VE BAKIM KONTROL LiSTESI

Tarih: e Y T Y Kontrol Listesini tamamlayan Kii.......ccccevererrireereieiereiene e sseess e esassesesenes

Tatmin edici (\/)Tatmin edici degil (x) ve dizeltici eylem/notlar siitununu doldur

v

Madde < Diizeltici eylem /Notlar

® Tavanlar ve duvarlar gatlaklardan,
pullanan boyadan arinmis, karolar
emniyetle sabitlesmis olmali

® Binanin désemeleri/soguk
odalari/dondurucular gatlaksiz/hasarsiz
tutulmaktadir

® Kapilar, kapi kenarlari, pervazlar ve kapi
kollari iyi durumda

® Isiklarin Ustl kapal

® Tel sineklik takilmis

® Tezgahlarda ve dolaplarda hasar ve
bozulma yok

® Ekipmanlar ve donanim pastan,
paslanmadan ve pullanmis boyadan
arinmis

® Raflar, gengeller ve raylar pastan,
paslanmadan ve pullanmis boyadan
arinmis

® Sogutma birimi pastan, paslanmadan ve
pullanmis boyadan arinmis; drenaj kontrol
altinda

® E| yikama lavabolari el kullanmayi
gerektirmiyor, erisilebilir, alisir halde

® Kimyasallar, temizleme ekipmanlari, kuru
bilesenler, ve paketler gapraz
kontaminasyonu engelleyecek sekilde
depolanmig

® Binanin ingasi ve depolanmis maddeleri
haserelere barinma saglamiyor. Dis
kapilar/agik yerler hagerelerin girmesini
Onlemektedir.

Gida giivenligi programi
® Gida giivenligi programi binadadir ve
ulagilabilir

® Jislemler pratikte uygulanmaktadir

® izleme kayitlar formlar giincel
tutulmaktadir

® Gida ile ugrasanlar hijyen kursu igin
egitim kaydi mevcuttur

® Hasere aritmasi servis kayitlari

Aranilan lisanslama kosullari
® NSWFA'ya dodru ticaret Ginvani bildirilmis,
lisans izinleri ve teghir edilmis

Corrective action:




ALTI AYLIK KALIBRASYONLAR

Bu izleme formu en az alti ayda bir doldurulmalidir ve bu, gida Griintiniin sicaklik kontrolii igin kullanilan her termometre/sicaklik 6lgen aygit ve ekipman igin yapilmalidir (6rn. Soguk
Odalar, Dondurucular, Teghir Vitrinleri, Tutsileyiciler, Firinlar, Ocaklar vb.)

Aygitin sicakligini kalibrasyondan sonra gorildugi gibi (6rn. 0.3°C) kaydet.
Ek bilgiler NSW Perakende Et Gida Guvenligi Programi’nin SONUG 12’si altinda bulunabilir.

HAFTA 26

Termometre # Kalibrasyon (0°C) L Termometre # Kalibrasyon (0°C)
Sicaklik: Yiye(':ek PISIRMIVOR, veya sicak Sicaklik:
: yiyecek SATMIYORSANIZ -

Ta”h: 0°C’de kalibre ediniz Ta”h:

Imza: Imza:
Termometre # Kalibrasyon (100°C) Yiyecek PiSIRIYOR, veya sicak Termometre # Kalibrasyon (100°C)
Sicaklik: yiyecek SATIYORSANIZ Sicaklik:
Tarih: HEM 0°C’de HEM 100°C’de Tarih:

i kalibre ediniz -

Imza: Imza:
Soguk Oda #1 #2 Soguk Oda #3 #4
Sicaklik: Sicakhk:
Tarih: Tarih:

imza: imza:
Teshir Vitrini #1 #2 Teshir Vitrini #3 #a
Sicakhk: Sicakhk:
Tarih: Tarih:

imza: imza:
Dondurucu #1 #2 Titsiileyici Oda Firin/Ocak
Sicaklik: Sicakhk:
Tarih: Tarih:

imza: imza:

Notlar: Notlar:




HAFTA 26

Bu izleme formu asagidaki Grunler igin doldurulacaktir:
Sogutma surelerinin ve sicakliklarinin NSW Standardi tarafindan kabuliini saglamak igin en az Dort pisirilmis {irtin (6rn. jambon, turtalar, kizartma) her alti ay bu form Gzerine

kaydedilmelidir. PiSIRME: Cekirdek sicaklik 65°C’de 10 dakika (A1-A2) veya NSW Perakende Et Gida Giivenligi Programi’nin SONUC 4’ altinda gosterilen esdegere gore pisirilmis.
SOGUTMA: Cekirdek sicakliklar 52°C, 12°C, ve 5°C’ye (B1, B2, C1) ulastiginda zamanin et triinleri icin kaydedilmesi gerekir.
Pisirme ve sogutma izleme islemleri hakkinda ek bilgiler NSW Perakende Et Gida Glvenligi Programi’nin SONUC 4’iinde ve Ek 1’de bulunabilir.

RTE (TUKETIME HAZIR) ETLERIN ALTI AYLIK PiSIRME VE SOGUTMA DOGRULAMASI

Tarih Parti ID | Uriin tanimi Pisme zamani ve cekirdek sicaklik Soguma zamani ve ¢ekirdek sicakhk imzala
numarasi
52°C’'d 12°C’d 5°C’d
Zaman/Sicaklik 1 | Zaman/Sicaklik 2 | Zaman/Sicaklik 3 | Zaman/Sicaklik 4 N N € zaman
zaman (B1) | zaman (B2) (c1)
5-Mar-15 | 5678-B Jambon* 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C Uygulanmaz Uygulanmaz 6.e.11:13 0.5.06:15 6.e.09:12 Buraya Ornek 1
(A1) (A2) imzala Kiirlenmis Uriin*
9-Nis-15 | 5679-C Biftek** 6.e.09:47/63.7°C | 6.e.09:57/64.9°C | 6.e.09:59/65.1°C | 6.e.10:15/65.4°C 0.e.10:34 0.5.04:30 0.e.10:00 Buraya Ornek 2
(A1) (A2) (10-April) | impals | Kurlenmemis
Urlin **

HAFTA 26

RTE (TUKETiIME HAZIR) ETLERIN ALTI AYLIK PiSIRME VE SOGUTMA DOGRULAMASI
Sogutma siirelerinin ve sicakliklarinin NSW Standardi tarafindan kabuliinii saglamak icin en az iki ‘Diger’ pisirilmis et-olmayan trinler (6rn. kis, kizartilmis sebzeler, stoklar vb.) her alti ay bu
form Uzerine kaydedilmelidir.
SOGUTMA: Bu tiir Uriinlerin uygun olarak sogutulmalari igin cekirdek sicakliklar 60°C, 21°C, ve 5°C’ye ulastiginda zamanin kaydedilmesi gerekir
Pisirme ve sogutma izleme islemleri hakkinda ek bilgiler NSW Perakende Et Gida Giivenligi Programi’nin SONUC 4’linde ve Ek 1’de bulunabilir.

Tarih Parti ID Uriin Pisme zamani ve gekirdek sicaklik Soguma zamani ve cekirdek sicaklik imzala
numarasi tanimi 60°C’de 21°C’de 5°C’de
zaman zaman zaman

Notlar:




HAFTA 26 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




Tarih Teslim Tasiyicl/

almaveya | Tadarikgi
Gonderme

TESLIM ALMA

Uriin Tanimi

VE GONDERME
Gorsel Sicakhik
Kontrol

(Yes/No) | (°C)

et/
Reddet

Diizenleyici eylem /
Notlar

Adin
bag
harfleri

HAFTA 26 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU

Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 26

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSIRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den ylksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 27 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 27 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi

Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
g'_f“?“’eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bas
onderme (Yes/No) (°C) | Reddet harfleri

HAFTA 27 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU

Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 27

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 28 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




TESLIM ALMA VE GONDERME
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bas
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 28 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S (o P C C P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 28

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 29 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




TESLIM ALMA VE GONDERME
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bas
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 29 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S (o P C C P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 29

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 30 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 30 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 30 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 30

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 31 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 31 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 31 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 31

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 32 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 32 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 32 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 32

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 33 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 33 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 33 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 33

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 34 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 34 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 34 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 34

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 35 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 35 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 35 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 35

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 36 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 36 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 36 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 36

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 37 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 37 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 37 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 37

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 38 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 38 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 38 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 38

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 39 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 39 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 39 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 39

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 40 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 40 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 40 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 40

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 41 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 41 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 41 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 41

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 42 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 42 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 42 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 42

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 43 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 43 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 43 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 43

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 44 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 44 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 44 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 44

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 45 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




TESLIM ALMA VE GONDERME
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bas
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 45 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S (o P C C P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 45

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 46 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




TESLIM ALMA VE GONDERME
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bas
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 46 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S (o P C C P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 46

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 47 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




HAFTA 47 TESLIM ALMA VE GONDERME SICAKLIK iZLEMESi
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bag
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 47 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda
Dondurucu (Gida kaskati
donmus)
Teshir vitrini/dolabi
Sicak teghir vitrini
(>60°C)




HAFTA 47

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




YENILEME UYARISI

NSW Gida Kurumu Perakende Ginligi’niz

alti hafta sonra sona erecektir.

Yenileme Perakende Giinlikleri Uicret karsihgi saglanir.
Siparis vermek icin litfen su yollarla temas kurunuz:
NSW Gida Kurumu Yardim Hatti
Telefon: 1300 552 406
Faks: 02 9741 4888

E-posta: contact@foodauthority.nsw.gov.au

(Teslim ve fatura islemi igin lutfen iki hafta ayiriniz)


mailto:contact@foodauthority.nsw.gov.au

HAFTA 48 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




TESLIM ALMA VE GONDERME
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bas
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 48 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S (o P C C P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 48

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 49 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




TESLIM ALMA VE GONDERME
Tarih Teslim Tastyict/ | Uriin Tanimi Gorsel Sicaklik Kabul Diizenleyici eylem / Adin
a'f“g"eya Tedarikgi Kontrol et/ Notlar bas
Gonderme (Yes/No) (°c) Reddet harfleri
HAFTA 49 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU
Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S (o P C C P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 49

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 50 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




Tarih Teslim Tasiyicl/

almaveya | Tadarikgi
Gonderme

TESLIM ALMA

Uriin Tanimi

VE GONDERME
Gorsel Sicakhik
Kontrol

(Yes/No) | (°C)

Kabul Diizenleyici eylem /
et/ Notlar
Reddet

Adin
bag
harfleri

HAFTA 50 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU

Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 50

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 51 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




Tarih Teslim Tasiyicl/

almaveya | Tadarikgi
Gonderme

TESLIM ALMA

Uriin Tanimi

VE GONDERME
Gorsel Sicakhik
Kontrol

(Yes/No) | (°C)

Kabul Diizenleyici eylem /
et/ Notlar
Reddet

Adin
bag
harfleri

HAFTA 51 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU

Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 51

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




HAFTA 52 FAALIYET ONCESi HIJYEN KONTROL LiSTESI

Her vardiyanin/giiniin baginda doldur Haftanin baslama tarihi ........./ .../ ...

Tatmin edici (V') Tatmin edici degil (%) ve diizeltici eylem/notlar siitununu doldur Kontrol Listesini tamamlayan ................

Madde P|S|C|P|lC|C|P Diizeltici eylem/ Notlar

1. Elyikama lavabolari temiz; erisilebilir ve akan sicak
su var; el kurutma olanaklari ve sabun var

2. Tum yikama lavabolari, tipalar temiz

3. Mutfak tezgahlari, tezgahlar, kesme tahtalari, teshir
birimleri vb. temiz

4. Bigaklar, gelikler, zincirler, eldivenler, giysi torbalar,
ve onlikler/giysiler temiz

5. Termometre ¢ahlsir durumda

6. Serit testereler, dilimleyiciler, dolgu cihazlari, kiyma
makineleri vb. dahil ekipmanlar temiz

7. Bina, hazirlama/teshir/depolama alanlari dahil,
temiz

8. Soguk odalar, raflar, cengeller, kapi kollari/fitilleri
dahil temiz; tepsiler, konteynerler, ¢op kutulari ve
tlim et ve kartonlar déseme ile temasta degil

9. Dondurucular/Buz odalari temiz; dondurucu
kapasitesi yeterli

10. Drenaj sistemine kafesler yerlestirilmis ve galigir
halde

11. Olanaklar, yikleme ve depolama alanlari temiz ve iyi
durumda

12. Bilesenler ve lrlnler kontaminasyonu 6nleyecek
sekilde depolanmistir

13.Yenmez maddeler uygun belirlenmis konteynerlere
depolanmistir

14. Paspaslar, suplrgeler ve diger temizleme
ekipmanlari temizdir ve kontaminasyonu onleyecek
sekilde depolanmigtir

15. Cig ve tuketime hazir Grlinler gapraz
kontaminasyonu dnleyecek sekilde depolanmistir

16. Paketleme egyalari temizdir ve kontaminasyonu
onleyecek sekilde depolanmistir

17. Gida nakil araci/araglari temiz ve iyi durumdadir

18. Hasere faaliyeti goriilmedi

19. Bina, demirbaslar ve ekipmanlar iyi durumdadir

Dizeltici eylem:




Tarih Teslim Tasiyicl/

almaveya | Tadarikgi
Gonderme

TESLIM ALMA

Uriin Tanimi

VE GONDERME
Gorsel Sicakhik
Kontrol

(Yes/No) | (°C)

Kabul Diizenleyici eylem /
et/ Notlar
Reddet

Adin
bag
harfleri

HAFTA 52 DEPOLAMA SICAKLIGI iZLEME FORMU

Alan Sicaklhik (°C) Diizenleyici eylem / Notlar Adin
bas
P S c P c c P harfleri
Soguk oda
Soguk oda

Dondurucu (Gida kaskati
donmus)

Teshir vitrini/dolabi

Sicak teghir vitrini
(> 60°C)




HAFTA 52

TUKETIME HAZIR (RTE) ETLER iCiN PiSiRME iZLEME FORMU

Bu izleme formu binada Uretilen pismis et Grinlerinin her partisi hakkinda doldurulmaldir.

Cekirdek sicakhiginin 10 dakika siireyle 65°C’ye ulagsmasi veya NSW Perakende Et Gida Glivenligi Programi’nin Sonug 4’linde listelenen esdegere gore islem yapilmasi gerekir
i . R Pisme zamani ve Pisme zamani ve . . . . T :
Tarih Parti ID Uriin Tanimi cekirdek sicaklik cekirdek sicaklik Siireg¢ Degerlendirmesi ve Diizeltici eylemler Imzala
numarasi
Zaman/Sicakhk 1 | Zaman/Sicaklik 2
8-Agu-16 3456-A Kuzu Budu Firin | 6.e.10:02/65.2°C | 6.e.10:12/66.1°C |Uriin en az 10 dakika 65°C’den yuksekte pisirildi = Urtin dogru pisirilmistir (*Ornek 1*) i;;ZT:




MUSTERI SIKAYETI

Miisteri detaylar

Sikayeti yapanin detaylarini kaydediniz:
isim:

Adres:

Telefon: Cep Telefonu: is saatleri disinda:

Faks:

Sikayetin detaylan

Sikayetin niteligini tanimlayiniz:

Uriin detaylan

Uriintin adi ve tanimi:

Parti kodu: Uretildigi/islendigi tarih:
Uriin hacmi:

Uretilen/islenen partinin miktari

Urtiniin dagitim:

Yapilan eylem

Misteri sikayetinin nasil ele elindigini ve bunun sonucu olarak yapilan degisikligi (varsa)
tanimlayiniz:




MUSTERI SIKAYETI

Miisteri detaylar

Sikayeti yapanin detaylarini kaydediniz:
isim:

Adres:

Telefon: Cep Telefonu: is saatleri disinda:

Faks:

Sikayetin detaylan

Sikayetin niteligini tanimlayiniz:

Uriin detaylan

Uriintin adi ve tanimi:

Parti kodu: Uretildigi/islendigi tarih:
Uriin hacmi:

Uretilen/islenen partinin miktari

Urtiniin dagitim:

Yapilan eylem

Misteri sikayetinin nasil ele elindigini ve bunun sonucu olarak yapilan degisikligi (varsa)
tanimlayiniz:
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