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खाद्य व्यवसायहरूका लागि खाद्य मानक कोडमा 

परिवर्तनहरू 

शुक्रबार ८ डिसेम्बर २०२३ देखि अस्ट्र ेडियािी िाद्य सेवा, क्याटरर र सम्बखित िुद्रा 

व्यवसायहरूका िाडि नयााँ िाद्य सुरक्षा आवश्यकताहरू छन्। 

मानक ३.२.२A - िाद्य सुरक्षा व्यवस्थापन उपायहरू अन्तिगत, व्यवसायहरूिे डतनीहरूको िडतडवडिहरूमा डनर्गर िदै, दुई 

वा तीन िाद्य व्यवस्थापन उपायहरू िािू िनग आवश्यक हुनेछ: 

१. िाद्यबसु्त सम्हािनेहरूको सुपररवेक्षण िनगको िाडि उडित रूपमा एक योग्य िाद्य सुरक्षा पयगवेक्षक उपिब्ध 

हुनुपछग । 

२. यो डनडित िनुगपछग  डक सबै िाद्यबसु्त सम्हािनेहरू िाद्य सुरक्षा र स्वच्छतामा प्रडशडक्षत छन्, वा पयागप्त सीप र ज्ञान 

प्रदशगन िनग सक्छन्। 

३. महत्त्वपूणग िाद्य सुरक्षा जानकारीको रेकिग राख्नुपछग  वा उनीहरूको िाना सुरडक्षत छ र्नेर देिाउन सक्षम 

हुनुपछग । 

पगहलो शे्रणी 

सम्भाडवत रूपमा जोखिमयुक्त तथा िानका िाडि तयारी िाना प्रशोिन िने तथा सेवा िने व्यवसायहरू 

उदाहरणहरू: रेसु्ट्रेन्ट (र्ोजनािय) हरू, टेकवेहरू, क्याफेहरू, घुम्ती (मोबाइि) िाना डबके्रताहरू, क्याटरहरू, बेकरीहरू, बाि 

हेरिाह केन्द्रहरू र डवद्याियका िमेना िृहहरु (क्याखन्टनहरू)। 

आवश्यक उपायहरू: १,२ ि ३ 

दोश्रो शे्रणी 

आफूिे नबनाएको वा प्रशोिन निरेको िाना बेचे्न व्यवसायहरू (केवि टुक्रा पाने, तौि िने, पुनः  पोको पाने, पुनः  तताउने वा तातो राखे्न 

बाहेक) जुन सम्भाडवत रूपमा जोखिमयुक्त र िानको िाडि तयार छ। 

उदाहरणहरू: िेडिस, सुपरमाकेटहरू, पेटर ोि पम्पहरू र समुद्री िाना िुद्रा डवके्रताहरू। 

आवश्यक उपायहरू: १ ि २ 

अर्को चरण
नयााँ आवश्यकताहरू शुक्रबार ८ डिसेम्बर २०२३ देखि िािू हुनेछन्  – डनयम पािना िरेको  

डनडित िनग तुरन्त कायग िनुगहोस्। थप जानकारीको िाडि foodauthority.nsw.gov.au/safetytools 

मा जानुहोस् वा QR कोि स्क्क्यान िनुगहोस्। 
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