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Gida isletmeleri icin Gida Standartlari
Kurallarinda Degisiklikler

8 Aralik 2023 Cuma glindnden itibaren Avustralya gida servisi, hazir yemek
tedarikcisi ve ilgili perakende isletmeler igin yeni gida giivenligi gereksinimleri
olacaktir.

Standart 3.2.2A - Gida Gulvenligi Yonetimi Araglari kapsaminda, igletmelerin faaliyetlerine bagli olarak
iki veya U¢ gida yonetimi araci uygulamalari gerekecektir:

1.Gida igleyicilerini denetlemek igin makul élgtide hazir nitelikli bir Gida Guvenligi Denetleyicisi
olmasi.

2.Tum gida igleyicilerinin gida guvenligi ve hijyen konusunda egitildiginden veya yeterli beceri ve
bilgiyi gésterebildiginden emin olmak.

3.0nemli gida giivenligi bilgilerinin kaydini tutmak veya yiyeceklerinin giivenli oldugunu
gOsterebilmek.

Birinci kategori

Potansiyel olarak tehlikeli olabilecek ve yemeye hazir yiyecekleri isleyen ve sunan igletmeler
Ornekler: Restoranlar, paket (takeaway) servisler, kafeler, seyyar gida saticilari, hazir yemek
tedarikgileri, firinlar, cocuk bakim merkezleri ve okul kantinleri.

Gerekli araglar: 1,2 ve 3

ikinci kategori

Potansiyel olarak tehlikeli olabilecek ve yemeye hazir olan, ancak (yalnizca dilimleme, tartim, yeniden
paketleme, yeniden isitma veya sicak tutma hari¢) kendilerinin hazirlamadiklari veya islemedikleri,
yiyecekleri satan isletmeler

Ornekler: Sarkiiteriler, siipermarketler, servis istasyonlari ve deniz (iriinleri perakendecileri.

Gerekli araglar: 1 ve 2
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Sonraki adimlar _
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Yeni gereksinimler 8 Aralik 2023 Cuma giintinden itibaren yurdrlige girecektir -

uyumu saglamak igin simdiden harekete gecin. Daha fazla bilgi i¢in
foodauthority.nsw.gov.au/safetytools adresini ziyaret edin veya QR kodunu E
tarayin.
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