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safer food, clearer choices

GOVERNMENT

Yiyeceklerin kirlenmesini onleme

Yiyeceklerin nesneler, insanlar, hasere ya da kimyasal maddelerle kirlenmesi ciddi hastaliklara yol acabilir.

Gida isletmeleri, yasa geregi, hizmet sunduklari kisilere zarar vermekten kaginmak igin 6nlem almak zorundadir.

Yiyecekleri korumak énemlidir

Bir gida isletmesinin yiyeceklerin alinmasi, depolanmasi,
islem gbrmesi ve sergilenmesi stireglerinde kirlenmeyi
Onlemek igin tlim pratik dnlemleri almasi yasa geregidir.

Gida Standartlar Yonetmeligi'nin (Food Standards Code)
Gida Giivenligi Uygulamalari ve Genel Sartlar (Food Safety
Practices and General Requirements) 3.2.2 Standardi, gida
isletmeleri icin 6zel gereksinimler belirtilmektedir.

Bir gida isletmesinin teftisi sirasinda NSW Gida

Kurumu’'ndan (NSW Food Authority) ya da belediyeden

yetkili bir gdrevli giderilmesi gereken sorunlari belirleyebilir.

Isletme sahiplerinin, teftisin sonuglari, yapilmasi

gerekenler ve hangi tarihe kadar yapilacagi hakkinda

herhangi bir sorularinin olmasi durumunda belediyelerinin

cevre saghdi gorevlisi (EHO) ile goriismeleri gerekir.

Yiyeceklerin kirlenmesine yol agcan yaygin

faktorler

e Cig yiyeceklerin suyu. Ornegin; et ya da deniz triinleri

e Temiz olmayan ylzeyler, ara¢ gerecler ve mutfak
malzemeleri

e Kir, yag ve kirli ylzeyler

e Yikanmamis ellerden ve kisisel hijyeni yetersiz olan
kisilerden bulasan bakteri ve virtisler

e Hagere ve diskilari

e Temizlik ve diger kimyasal maddeler

e Miicevherler, saclar ve kisisel esyalar

e Hasar gérmiis arag gerec ya da sabit egyalarin cam,
metal veya dider parcalar

Yiyeceklerin kirlenmesini 6nlemeye yonelik
yararh bilgiler

Isyerinde Gida Standartlari Yénetmeligi'ne (Food
Standards Code) uygun gida giivenligi islem ve yontemleri
olusturmak isletme sahibinin sorumlulugudur.

Isletme sahipleri ve personel yiyeceklerin alinmasi,
depolanmasi, islem gérmesi ve sergilenmesi siireglerinde
kirlenmeyi 6nlemek icin bazi basit 6nlemler alabilirler. Bu
onlemler sunlardir:

¢ Yiyecekleri, kirlenmeyi 6nlemek igin, gidalara uygun
kaplar icinde depolamak ve gerekli olmasi halinde
lzerlerini kapatmak

e Yiyecek ve ambalajlari zeminden yukarida bir yerde
bulundurmak

e Cig yiyecekleri — dzellikle et, balik ve kiimes hayvanlari
etini — soguk hava deposunda veya buzdolabinda,
hazir yiyeceklerden uzak ve bu yiyeceklerin altinda bir
yerde depolamak

e Kimyasal maddeleri ve arag geregleri gida Urlinlerinden,
gida ambalajlarindan ve yiyeceklerin elle tutuldugu
alanlardan uzak yerlerde depolamak

e TUm sabit egyalar, techizat ve arag geregler dahil,
isletme binasinin temiz ve hasarsiz olacak sekilde
korunmasini saglamak

o Yiyeceklerin temas ettigi ylizeyleri ve mutfak
malzemelerini, 6rnedin kesme tahtalari ve bigaklar
diizenli olarak temizlemek ve sterilize etmek

e Cig ve hazir yiyecekler icin ayr ara¢ gereg ve mutfak
malzemesi kullanmak, ya da ig ve hazir yiyecekler igin
kullanma arasinda arag gereg ve mutfak malzemelerini
cok iyi yikamak ve sterilize etmek

e Yiyeceklere gereksiz temas etmekten kaginmak.
Ornegin, giplak elle tutmak yerine bir mutfak aleti ile
tutmak

o Ise baglamadan, farkli isler yapmadan énce ya
da moladan dondiikten sonra elleri iyice yikayip
kurulamak. Ornegdin, misterilere hizmet ile yiyecek
hazirlama arasinda ve cig yiyecekleri ve ¢opleri elle
tuttuktan veya tuvaletten giktiktan sonra

e Micevher takmayi en aza indirmek ve uzun saglari
arkadan baglamak

o Kesik ve yaralarin Gzerini uygun bantlarla kapatmak

e Kisinin kendini hasta hissetmesi ya da bulasici bir
hastaliginin olmasi halinde yiyeceklere ellememek

Yiyecekleri, gidalara uygun kaplar iginde depolamak ve Uzerlerini kapatmak

Daha fazla bilgi

o Belediyenizin cevre saghgi gorevlisini (EHO) arayiniz

e Bilgi Notlari: Gida isletmelerinde temizlik ve
sterilizasyon, Gidalara uygun paketleme, Ikram servisi
yapan kisi veya kuruluslar icin gida giivenligi, Gida
isletmelerinde el yikama, Yiyecekleri tutan kisiler icin
sadlik ve hijyen sartlari, Gida isletmelerinde hasere
kontrolii

e NSW Gida Kurumu Sikayet ve Uygulama Politikasi
(NSW Food Authority Compliance and Enforcement
Policy)

o www.foodauthority.nsw.gov.au/industry internet sitesini
ziyaret ediniz

e 1300 552 406 numaradan yardim hattini arayiniz

Not

Bu bilgiler genel bir 6zet olup, tiim durumlari kapsamaz.

Gida isletmelerinin, Gida Standartlari Yonetmeligi'nin (Food

Standards Code) ve 2003 NSW Gida Yasasi’nin (Food Act
2003 - NSW) tiim hikdmlerine uymalari gerekmektedir.
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Protecting food from contamination



