Kapidaki Puanlar
Yuksek derecelendirme nasil elde edilir

Kapidaki Puanlara katilmayi
distnlyor ve musterilerinize
tanitim yapmak icin Mikemmel
(5 yildizli) bir puan almayi
istiyor musunuz?

Halihazirda Kapidaki Puanlar’a
kayith misiniz ve daha iyi bir
puan istiyor musunuz?

TUim igletmeler en Ust
puana ulasabilmelidirler.
Kendi en yiksek puaninizi
soyle kazanabilirsiniz.

Genel Ipuclari

Mumkun olan en iyi derecelendirmeyi
elde etmek igin:

Yerinizin belediyede veya
www.foodnotify.nsw.gov.au
adresindeki Ucretsiz gevrimigi
bildirim sitesinde guincel bir
bildirimi bulunmasini saglayin

Yerinizin su anda, atanmis bir Gida
Glvenligi Denetgisi (YGD) olmasini
ve kendisinin, istenen egitim
birimleri igin bir YGD belgesine
sahip olmasini saglayin

Yasal kosullari yerine getirmek

icin gerekli olan tiim islemleri
yapip yapmadiginizi kontrol

etmek Uzere son temizlik ve

gida giivenligi raporunuza bakin.
Son raporunuzu bulamiyorsaniz,
belediyenizle iliskiye gegin, size bir
kopyasini verebileceklerdir.

Temizlik standartlarinin
korundugundan ve gorevlilerin
kurallara uydugundan emin
olmak igin duizenli, rutin
kontrolleri strdurin

Guvenlikli islemler fiziksel kosullar
kadar énemlidir. Gorevliler,
yaptiklar yiyecek elden gegirme
isi ile ilgili gida glvenligi sorularina
yanit verebilmelidir

Onarimlari acilen ayarlayin ve
yerinizin ve arag gereglerinizin
dizenli olarak bakimini ydritin.

Oz-denetim yapin

Denetim formunun bir
kopyasini indirerek kendiniz bir
0z-denetim yapin.

En yaygin bes konu

Sunlarin yapildigindan emin olun.
Belediye denetleme gorevlileri
tarafindan saptanan en yaygin bes

Kapidaki Puanlar hakkinda daha fazla bilgi icin
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konu, yiyecek isletmelerinin basarisiz
oldugu su konulardir:

1. Yiyecek yerlerinin ve arag
gereglerinin temizlenmesi: arag
gereclerin ve aygitlarin altinin,
arkasinin, iginin temizlenmesi;
yag slzgecleri; yerler;
depolama alanlari

2. Her an kullanilabilecek, el
yikamaya ayrilmis ve ilik, akar
icme suyuna, sabuna ve bir
defa kullanilan kagit havlulara
sahip bir el ylkama tesisatina
sahip olunmasi

3. Kara bocekler ve fareler gibi
hasere konularinin kontrol:
bocek istilasi kaniti; ¢op kutular
kapali olmalidir; alanlarin
hasereden tellerle korunmasi, vb

4. Yuksek riskli yiyeceklerin,
hem sergilendikleri hem de
depolandiklari zaman (yeterli
sicaklikta veya yeterli soguklukta)
dogdru isida saklanmasi; yiyecek
sicakligini 6lgen bir araca sahip
olunmasi (yiyecegin giivenlikli
Isida oldugunu nasil bileceksiniz?)

5. Yiyeceklerin {izerinin depolama
sirasinda kapatilip kirlenmekten
korunmasi.
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