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ผลิตภัณฑ์เนือ้ที่อนุญาตให้มีส่วนผสมของซั
ลเฟอร์ไดออกไซด์ 

ในอตุสาหกรรมเนือ้ 
อนญุาตให้ใช้ซลัเฟอร์ไดออกไซด์ได้เฉพาะใน: 

 ผลิตภณัฑ์เนือ้ เป็ดไก่ 
และสตัว์ป่าแปรรูปบางชนิดทีผ่ลติโดยใช้เนือ้หั่
น (เชน่สบัหรือหัน่) 

 ไส้กรอกมอร์ตาเดลลา่ โลฟไก่ โลฟไก่งวง 
แฟรงเฟิร์ตเตอร์ เนือ้ตดัเย็น โปลิชซาลาม่ี 
เดวอ่นและแฮมจากการผลิต 

 ไส้กรอกและเนือ้ไส้กรอกดิบไมแ่ปรรูป 

 ไส้กรอก เนือ้ไส้กรอก และไส้กรอกริสโซล 
ชิโปลาตาส ไส้กรอกบาร์บีคิว 
ไส้กรอกเนือ้และหม ูไส้กรอกไก่ 

 เนือ้ใสแ่ฮมเบอร์เกอร์ที่ท าจากเนือ้ไส้กรอก 

 

 

ต้องมีซัลเฟอร์ไดออกไซด์เหลืออยู่ในผลิ
ตภณัฑ์ขัน้สุดท้ายน้อยกว่า 500 มก./กก. 

ผลิตภัณฑ์เนือ้ที่ไม่อนุญาตให้มีส่วนผสมขอ
งซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 

 เนือ้ ไก่ แกะดิบสบั 

 เนือ้แฮมเบอร์เกอร์ประเภท ‘เนือ้ 100%’ 

 สว่นตดัหรือสว่นข้างทัง้ก้อนของเนือ้ 
เนือ้สตัว์ป่า หรือเป็ดไก่ดบิสด 

 ผลิตภณัฑ์จากเนือ้หมกับม่ที่ยงัไมป่รุง 
อยา่งเชน่เปปเปอโรน่ี 
ซาลามี่อิตาเลียนแบบแข็ง 

 เนือ้ตดัทัง้ก้อนที่แปรรูปแล้ว (หรือหมกับม่) 
อยา่งเชน่หมแูฮมสว่นไหลห่รือขาและขาหลงั 

 เนือ้หมกัอยา่งเชน่เบคอ่น โปรสคตูโต้ พาตรามี่ 
ไก่หรือไก่งวงรมควนั (ไมใ่ชโ่ลฟ) 

 เนือ้แห้ง อยา่งเชน่เนือ้แผ่น 

บทลงโทษ 

การใช้ซลัเฟอร์ไดออกไซด์ที่ไมถ่กูต้องจะเป็นความผิ
ดตามกฎหมายมาตรฐานอาหาร 
กฎหมายNSWFood Act 
2003และแผนความปลอดภยัอาหารของมลรัฐ 
ตามกฎหมายของ NSW นัน้ 
การไมป่ฏิบตัิตามกฎหมายมาตรฐานอาหารอาจถกู
ปรับสงูสดุไมเ่กิน $55,000 เม่ือเป็นบคุคลธรรมดา 
และ $275,000 เม่ือเป็นบริษัท 

ข้อมูลเพิ่มเติม 

 แวะชมเว็บไซต์ทีw่ww.foodauthority.nsw.gov
.au 

 โทรสอบถามสายดว่นที่เบอร์ 
1300 552 406 

ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
 ในเนือ้ 
 

ซลัเฟอร์ไดออกไซด์เป็นสารเคมีท่ีใช้ถนอมอาหารบางชนิดอยา่งเชน่เนือ้ 
สารเคมีนีถ้กูควบคมุอยา่งเข้มงวดโดยกฎหมายมาตรฐานอาหาร 
เน่ืองจากบางคนอาจมีปฏิกิริยารุนแรงจากสารนีไ้ด้ 

http://www.foodauthority.nsw.gov.au/
http://www.foodauthority.nsw.gov.au/
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About the NSW Food Authority: The NSW Food Authority is the government organisation that helps ensure NSW food is safe 

and correctly labelled. It works with consumers, industry and other government organisations to minimise food poisoning by 
providing information about and regulating the safe production, storage, transport, promotion and preparation of food.  

Note: This information is a general summary and cannot cover all situations. Food businesses are required to comply with all of 
the provisions of the Food Standards Code and the Food Act 2003 (NSW). 

  

6 Avenue of the Americas, Newington NSW 2127 

PO Box 6682, Silverwater NSW 1811 

T1300 552 406 

contact@foodauthority.nsw.gov.au 

ABN 47 080 404 416 
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