GIDA iSLETMELERiI_\_IDE
HASERE KONTROLU

Sican, fare ve hamam bocegi gibi yaygin olarak gorllen hasereler bakteriler ve virlsler
tasiyarak gidalari ve gida temas yuzeylerini kirletebilir. Hagere gorulmesi ve hagereler
yuzinden gida kontaminasyonu ¢ok sayida tuketici sikayetine yol agmaktadir.

Yaygin hasereler

Gida igletmelerindeki hasereler
arasinda sunlar yer alabilir:

e kemirgenler (Or. sicanlar ve
fareler)

e bdcekler (6r. hamam boécekleri,
sinekler ve karincalar)

e kuslar (6r. guvercinler).

Hasereler nerelerde
saklanir?

Hasereler genellikle siginma yeri, su
ve gida kaynagi bulabildikleri igin
gida tesislerine gider.

Hasereler en ¢ok geceleri aktiftir ve
asagidakiler dahil karanlk yerlerde
saklanir:

o elektrikli aletler, isitma ve
pisirme aletlerinin alti ve arkasi

e yikama ve el yilkama yerlerinin
alti

e kutular, paketler ve gida
depolama kutularinin alti ve igi

e duvarlardaki oyuklarin ici
e catlaklar ve yariklar

e ekipmanlarin arkasi
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Kullanilmayan veya ‘kaldiriimis’
ekipmanlar

Yasal gereklilikler

Gida Standartlari Kanunu gida
isletmelerinin su amaclarla mimkin
olan her turld énlemi almasini sart
kosar:

e haserelerin gida tesislerine
giriginin 6nlenmesi

e gida tesislerinde haserelerin
siginak yerlerinin ortadan
kaldiriimasi ve olusmasinin
onlenmesi.

Hasere girisini dnlemek igin alinmasi
muimkin 6nlemler arasinda sunlar
yer alir:

e duvarlar ve tavanlardaki bitln
delikler, bogsluklar ve c¢atlaklarin
kapatilmasi

e pencereler ve kapi agikliklarina
sineklikler takilmasi ve bunlarin
bakimlarinin yapiimasi

e kullaniimadiklarinda kapilarin
kapali tutulmasi

e kapilarin altina sizdirmazlik
bantlar takilmasi.

Hagerelerin siginma yerlerini
ortadan kaldirmak ve siginmalarini
Onlemek i¢in alinmasi mimkin
Onlemler arasinda sunlar yer alir:

hasere belirtilerine karsi dizenli
olarak kontroller yapmak

e gida tesisini ve ekipmanlarini
temiz durumda tutmak (bir
temizlik planinin yardimi olabilir)

e gidalari kapali kutularin icinde
tutmak

e gidalar, ekipmanlar ve gida
kutularini zeminden yiksekte
tutmak

e ¢Op saklama alanlarini temiz ve
diuzenli tutmak

e coOpleri duzenli olarak atmak ve
dis alanlarin (disaridaki ¢cop
kutusu alanlari) temiz ve bakimli
oldugundan emin olmak

e kullaniimayan ekipman ve
demirbaslari tesisten ¢ikarmak

e ruhsatl bir hasere micadele
uzmanindan hizmet alinmasini
gerektirebilecek uygun bir
hasere kontrol programini
uygulamaya koymak.




Ruhsath bir hasere
miicadele uzmani
kullaniimasi

Ruhsatl bir hasere miicadele
uzmani kullanmak yasal bir gereklilik
olmasa da, bunu yapmak
haserelerin siginma yerlerini ortadan
kaldirmak ve haserelerin
siginmasini nlemek i¢cin mimkun
olan tim dnlemleri aldiginizi
g6stermenize yardimci olabilir.
Ancak, uygunlugun gdsterilmesi ve
saglanmasi icin yukarida bahsedilen
Onlemler de alinmalidir.

Ruhsatl bir hasere micadele
uzmani size sunlari saglamalidir:

e Hangi haserelerle ve hangi
alanlarda mucadele edilecegini
ve bunun ne siklikta
yapilacagini belirleyen bir
sdzlesme

e vyapilan her midahaleyi, hasere
etkinligini ve kullanilan kimyasal
maddeleri igeren yazili raporlar

e tlm yem istasyonlarinin
konumlarini gésteren bir harita

e kullanilan kimyasal maddelerle
ilgili bilgi.
Ruhsatli hasere micadele
uzmanlari, genellikle gida
isletmesinin hasere sorunlarini
Onlemek icin alabilecegi 6nlemlerle
ilgili yazili tavsiyelerde bulunacaktir.
Gida isletmelerinin bu tavsiyeleri
g6z 6ninde bulundurmasi énemlidir.

Hasere kontroli midahalelerini
kendiniz yapiyorsaniz, kullanilan
tim kimyasallarin ve yemlerin gida

tesislerinde kullanim igin uygun ve
onayl oldugundan ve gidalari ve
gida temas yuzeylerini
kirletmediginden emin olun.

Denetlemeden sonra ne
olur?

NSW Gida Kurumunun (NSW Food
Authority) ya da belediyenin yetkili
bir memuru giderilmesi gereken bir
hasere kontroll sorunu tespit ederse,
cesitli uygunluk eylemleri
baslatilabilir.

Uygunluk eylemiyle ilgili daha fazla
bilgi almak igin
www.foodauthority.nsw.gov.au/_Doc
uments/industry pdf/compliance_en
forcement policy.pdf adresinden
NSW Gida Kurumu Uygunluk ve
Yaptirim Politikasina (NSW Food
Authority Compliance and
Enforcement Policy) bakiniz.

Ayrintili bilgi

Bu bilgi genel bir 6zettir ve her
durum icin gecerli olamaz. Gida
isletmelerinin Gida Standartlari
Kanunu ve 2003 Gida Yasasi
(NSW) hiakimlerinin tamamina
uymasi gereklidir.

e (Gida Kurumu'nun internet
sitesine
www.foodauthority.nsw.gov.au
adresinden ulagabilirsiniz.

e Yardim hattina ulagsmak icin
food.contact@dpi.nsw.gov.au
adresine e-posta
gonderebilirsiniz

e Yardim hattini 1300 552
406’dan arayabilirsiniz

NSW Gida Kurumu (NSW Food Authority) Hakkinda: NSW Gida Kurumu, NSW’deki yiyeceklerin glivenligini ve dogru sekilde etiketlenmesini
saglamayi hedefleyen bir devlet kurulusudur. Yiyeceklerin glivenli sekilde Uretilmesi, saklanmasi, tagsinmasi, hazirlanmasi ve satigiyla ilgili bilgileri
paylasarak ve bunlari dizenleyerek gida zehirlenmesini en disik seviyeye indirmek igin tiketiciler, sektor ve diger devlet kuruluslariyla birlikte
caligir.

Not: Bu bilgi genel bir 6zettir ve her durum igin gecerli olamaz. Gida isletmelerinin Gida Standartlari Kanunu (Food Standards Code) ve 2003 Gida
Yasas/ (NSW) hiukumlerinin tamamina uymasi gereklidir.
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